


Elektricka rura

Vazeny zakaznik! E[ﬂ Uprimne Vam dakujeme za nakup. Verime, Ze doskoro
najdete bohaté informacie, ktoré skuto¢ne spoliehaju
na nase vyrobky. Aby ste si ulahgili obsluhu

spotrebica, prikladame tento obsiahly navod na obsluhu.

Pokyny Vam pomozu pri oboznamovani sa s vasim novym
spotrebicom. Prosim, precitajte si ich pozorne pred prvym
pouzitim spotrebica.

V kazdom pripade, sa prosim, uistite, ze Vam bol doru¢eny
neposkodeny spotrebi¢. Mali by ste urcit prepravné poskodenie,
spojit sa s obchodnym zastupcom, alebo miestnou predajfiou, z
ktorej bol vyrobok dodany. Telefénne €islo najdete na prijmovom
doklade, alebo na dodacom liste. Zeldme Vam vela pote$enia s
Vasim novym domacim spotrebi¢om.

Pokyny k pripojeniu Pripojenie musi byt vykonané v sulade s pokynmi v kapitole
“Pripojenie k elektrickému vedeniu® a podla prislusnych
platnych smernic a noriem. Pripojenie moze byt vykonané iba
kvalifikovanym technikom.

Typovy Stitok Typovy stitok obsahujlci zakladné informacie o vyrobku sa
Nachadza na rohu rury a je viditelny, ked otvorite dvierka rury.
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Bezpecnostné pokyny

» Zariadenie moézu pouzivat deti starSie ako 8 rokov a osoby
so znizenimi fyzickymi a zmyslovymi schopnostami alebo s
nedostato¢nymi skusenostami ak su pod dozorom alebo boli
poucené o bezpeCnom pouzivani a porozumeli moznym rizikam.
Nedovolte detom hrat sa so zariadenim. Cistenie a idrzbu
nesmu vykonavat' deti bez dozoru.

* UPOZORNENIE: Zariadenie a jeho Casti sa po€as pouZivania
zohreju na vysoku teplotu. Pri udrZzbe sa nedotykajte vyhrevnych
Casti. Deti mladSie ako 8 rokov drzte z dosahu zariadenia.

* Pouzivajte len snimac teploty odporucany pre tuto ruru.

* VAROVANIE: Pred vymenou ziarovky skontrolujte, Ci je
zariadenie vypnuté. Vyhnete sa riziku zasahu elektrickou
energiou.

* Na Cistenie skla dveri rury nepouzivajte brasne CistiCe alebo
ostré kovové Skrabky, pretoze mézu poskriabat povrch a
poskodit’ sklo.

* Na cistenie varnych zén nepouzivajte parné a vysokotlakove
Cistite, pretoze mozu mat za nasledok riziko Urazu elektrickou
energiou.

 Zariadenie je je ur€ené na ovladanie externymi hodinami alebo
Specialnymi riadiacimi systémami.

Upozornenie

+ Zariadenie mdze pripojit k napajaniu len autorizovany servisny pracovnik.

* Neodborna manipulacia alebo oprava zariadenia méze mat za nasledok riziko Urazu alebo
poskodenia zariadenia. VSetky opravy prenechajte autorizovanému servisnému pracovnikovi.

» Ak je napajaci kabel inych spotrebicov privrety do dvierok zariadenia, moze sa poskodit a
spoOsobit skrat. Preto vedte napajacie kable inych spotrebi€ov v dostatoCnej vzdialenosti.

« Zariadenie je ur¢ené na varenie. Nepouzivajte ho na iny ucel, napriklad na vykurovanie.

» Budte obzvlast opatrny pri priprave pokrmu v rure. Kvoli vysokej teplote sa nadoby na pecenie,
pokrievky, rost a vnutorné steny rury zohreju na vysoku teplotu. VZdy pouzivajte kuchynské
rukavice.

» Na steny rary nedavajte hlinikovu féliu a nadoby na pecenie alebo iny riad neumiestiujte na
spodnu €ast rury. Hlinikova félia zabraniu prudeniu vzduchu v rure, zamedzi procesu varenia a
zni¢i smaltovany povrch.

» Pocas ¢innosti sa dvere rury zohreju na vysoku teplotu. InStalaciou tretieho skla alebo
dodatocnej ochrany znizite teplotu vonkajsieho povrchu (len uréité modely).
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» Pri nadmernom zatazeni sa mézu dvere rury poskodit. Na dvere neumiestiiujte tazké varné
nadoby a pocas Gistenia rdry sa neopierajte o dvere. Pred Cistenim demontujte dvere rary (vid
kapitolu »Demontovanie a instalacia dveri rury«). NestUpajte a nesadajte si na otvorené dvere
rary (deti)!

» V ramci jednej dizajnérskej linie sa mézu vyskytnut rozdiely vo farebnych odtierioch réznych
spotrebicov alebo komponentov a to z réznych pricin, ako su: rézne uhly, pod ktorymi zariadenia
vidime, rézne farebné pozadia, materialy alebo r6zne osvetlenie miestnosti.

zaobchadzat’ ako s domovym odpadom. Namiesto toho ho treba odovzdat’ v zbernom

stredisku na recyklaciu elektrickych alebo elektronickych zariadeni. Zabezpecte, ze

tento vyrobok bude zlikvidovany spravnym postupom, aby ste predisli negativnhym
vplyvom na zivotné prostredie a Ffudské zdravie, ¢o by bolo spésobené nespravnym
postupom pri jeho likvidacii. PodrobnejSie informacie o recyklacii tohto vyrobku ziskate, ak
zavolate miestny urad vo Vasom bydlisku, zberné suroviny alebo obchod, v ktorom ste
vyrobok kupili.

E Symbol na vyrobku alebo na jeho obale znamena, ze s vyrobkom sa nesmie

Ucel spotrebica Spotrebit je uréeny pre beznu pripravu jedla v doméacnostiach
a nemal by sa pouzivat' na ziadny iny tcel. Jednotlivé
moznosti pouzitia si podrobne popisané v tomto navode na obsluhu.



Obrazok predstavuje jeden z modelov spotrebica. Pretoze skupina spotrebiCov, ktorej sa tieto pokyny
tykaju, maju rézne funkcie, navod méze popisovat aj funkcie a vybavenie, ktoré nemusi byt dostupné

na vasom spotrebiéi.

1. Ovladaci panel
2. Rukovat dvierok
3. Dvierka rary
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Ovladaci panel 1
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OBSLUHA/NASTAVENIA DOTYKOVYCH TLACIDIEL

A Zapnutie/vypnutie spotrebica 1 kurca

B Detsky zamok 2 pizza

C Zapnutie/vypnutie ohrevu rary 3 kotlety/rezne, ryby

D Hodiny 4 Kkotlety — velka porcia

E Casovad 5 malé/trhané peéivo

F Tlacidlo nastavenia ukon¢enia pripravy 6 kysnuté Kugelhupf

G Tlacidlo nastavenia trvania 7 chlieb

H Tlacidlo nastavenia hodnoty 8 kysnutie cesta

I Teplota 9 rozmrazovanie

J Tlacidla pamate 10 ohrev riadu

K Tlagidla vyberu systému ohrevu M Rychly predhrev rary

K1 Uroven pripravy/vyska N Udrziavanie teploty potravin
L Volba typu potraviny O Aqua Clean (mokré Cistenie)

P Osvetlenie rary

A Vsetky prikazy a volby su vykonavané dotykom
prislusnych dotykovych tlacidiel (dalej uz len ako
Jtlagidlo“). Cim vaésia éast prsta sa dotkne tladidla,
tym lepsia bude odozva tla¢idla. Akakolvek vihkost’
na povrchu ovladacieho panelu méze znizit’ citlivost’
tlacidla.



Prepinac dvierok rury

Chladiaci ventilator

Rozsirena prevadzka
chladiaceho ventilatora

Pred prvym pouzitim
rary

Délezité varovania

Zapnutie spotrebic¢a

(iba pri niektorych modeloch)

Prepinac vypne vyhrievanie rary a ventilator, ked su dvierka
otvorené pocas prevadzky; ked sa dvere znovu zatvoria,
vyhrievanie sa obnovi.

Spotrebi¢ obsahuje zabudovany chladiaci ventilator, ktory
chladi spotrebi¢ a ovladaci panel.

Po vypnuti rary, chladiaci ventilator chvilu pokracuje v
prevadzke, aby dalej chladil spotrebic.

» Vyberte prislusenstvo z rary a vycistite ho teplou vodou so
saponatom. Nepouzivajte drsné Cistice.

» Ak zohrejete ruru prvykrat, bude sa uvolfiovat $pecificky
,zapach novoty*; preto miestnost’ dokladne vyvetrajte.

» PouzZivajte tmavé, Cierne silikénom potiahnuté alebo
smaltované plechy, pretoze dobre prenasaju teplo.

* Rdru predhrievajte len vtedy, ak je to predpisané v recepte
alebo v tabulkach v navode.

« Zohrievanie prazdnej rdry spotrebovava velké mnozstvo
energie; preto uSetrite energiu, ak za sebou peciete niekolko
druhov cesta, pretoze rdra je uz zohriata.

* RuUru mézete vypnut priblizne desat minut pred ukonéenim
procesu pripravy. Tymto spdsobom uSetrite energiu a vyuzijete
naakumulované teplo.

» Po kazdom pripojeni spotrebica k elektrickej sieti na displeji
bude blikat ,12.00%.

655139



6€1659

» Spotrebi¢ zapnete stlacenim tlacidla zapnutia/vypnutia (A).

START
STOP

Nastavenie ¢asu Nastavenie presného ¢asu

' -' ,—, ‘-' « Stlacte tlacidlo (A) pre zapnutie spotrebica.
”: NN « Stlacenim (D) aktivujte blikajice hodiny.

> > Q

» Stlacenim tlacidiel (H) ,+, -, nastavte ¢as.

» Nastavenie potvrdte stlacenim tlacidla (D); ak nestladite
tla€idlo do niekolkych sekund, nastavenie sa ulozZi
automaticky.

» Ak spotrebi¢ nechate neaktivny dihSie ako dve minuty, prepne
sa do pohotovostného rezimu.

Zmena ¢asu
Presny ¢as moézete zmenit, ak nie je aktivna Ziadna funkcia
Casovaca (G, F, E).

» Zapnite spotrebi¢ stlacenim tlagidla zapnutia/vypnutia (A).
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Obsluha ruary

» Stlacenim tlacidla (D) aktivujte blikajuce hodiny.

« Tlacidlami (H) ,+, -, upravte ¢as na pozadované nastavenie.

» Nastavenie potvrdte opatovnym stlacenim tlacidla (D); ak
nestlacite ziadne tlacidlo niekolko sekund, nastavenie sa ulozi
automaticky.

Réru mézete ovladat dvoma spdsobmi

A Varenie vyberom rezimu pripravy (K

Pouzite tento typ obsluhy, ked chcete pripravovat’ ur€ity typ
a mnozstvo potravin. S tymto rezimom mézete zvolit systém
ohrevu, teplotu rary a trvanie pripravy.

Rezim pripravy mozete taktiez nastavit dvoma spdsobmi:

« Stlacanim tlacidla (K), pokym nezvolite pozadované
nastavenie.

» Taktiez mozete stlacit tlacidlo (K) dvakrat; displej zacne
blikat' a teraz mézete pomocou tlacidiel (H) ,+, -, zvolit rezim
prevadzky. Tento reZim vyberu umoziiuje cyklovanie cez
dostupné moznosti v oboch smeroch, ¢o nie je mozné pri
pouziti tlacidla (K).

Rura méze fungovat’ v nasledujicich rezimoch

(] Horné / dolné vyhrevné teleso

Vyhrevné telesa na hornej a dolnej stene rary vyzaruju teplo
rovnomerne vo vnutri rury. Pecivo a maso mozete uvarit' s
poli¢kou iba na jednej Urovni.

Predvolena teplota 200°C.

I verky gril

Pri tomto rezime prevadzky sa su€asne aktivuje horné vyhrevné
teleso a infra ohrievag. Infra ohrievac instalovany na strope vo
vnutri rary Siri teplo priamo. Na zvySenie tepelného ucinku, alebo
na optimalne vyuZitie celej oblasti rury sa tiez aktivuje horné
vyhrevné teleso. Tento rezim prevadzky je vhodny pre varenie
mensich kiskov masa, ako su steaky, pecienky, kotlety, rebierka
atd.

Predvolena teplota 240°C.

(o]
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[ Gril

V prevadzke je iba infra ohrievac (ktory tiez pracuje, spolu s
hornym vyhrevnym telesom, v rezime velkého grilu). Tento
rezim je vhodny na grilovanie mensieho mnozstva opekanych
sendviov, grilovanych klobas, alebo jednoducho na opekanie
chleba.

Predvolena teplota 240°C.

Gril & ventilator

Pri tomto rezime prevadzky sa aktivuju stu¢asne infra ohrievac a
ventilator. Je vhodny na grilovanie masa a velkych kusov masa,
alebo hydiny na jednej urovni. Tiez je vhodny na varenie jedla
zhnednutie a schrumkavenie.

Predvolena teplota 170°C.

Horuci vzduch a dolné vyhrevné teleso

Pri tomto rezime prevadzky su sucasne v prevadzke dolné
vyhrevné teleso a ventilator. Je obzvlast vhodny na pecenie
pizze. Tiez je idealny pre rézne hrubé pecivo, ovocné kolace
vyrobené z vykysnutého cesta, tenké pecivo, alebo tvarohovy
kolag.

Predvolena teplota 200°C.

Hortci vzduch

Pri tomto rezime prevadzky su sucasne v prevadzke okruhle
vyhrevné teleso a ventilator Ventilator na zadnej stene rary
spbsobi nepretrzitd cirkulaciu horiceho vzduchu okolo
opekaného peciva. Tento rezim prevadzky je vhodny na
opecCenie masa a varenie peciva na niekolkych urovniach
konvenénych rezimoch prevadzky.

Predvolena teplota 160°C.

Rozmrazovanie

Pri tomto rezime prevadzky vzduch cirkuluje pri vypnutych
ohrevnych telesach. V prevadzke je iba ventilator. Tento rezim sa
pouziva pre pomalé rozmrazovanie, alebo tavenie zmrazeného
jedla.



Dolné ohrevné teleso a ventilator

Pri tomto rezime prevadzky sucasne pracuje dolné ohrevné
teleso a ventilator. Pouziva sa na pecenie malo kysnutého cesta
a konzervovanie ovocia a zeleniny. Pouzite prvu dolnu uroven

a plytkejsie plechy na pecenie, aby umoznili ¢o najlepsie teplu
cirkulovat okolo hornej ¢asti jedla.

Predvolena teplota 160°C.

g Dolné ohrevné teleso / Cistenie vodou

Teplo je Sirené iba ohrevnym telesom inStalovanym na dne rury.
Zvolte tento rezim prevadzky, ked' si Zelate piect / varit dolnu
Cast jedla dokladnejSie (napr. kysnuté pecivo plnené ovocim).
Dolné ohrevné teleso mbézete pouzit na Cistenie rury. Podrobnosti
najdete v kapitole “Cistenie a tdrzba“.

i Horné vyhrevné teleso

Teplo Siri iba horné ohrevné teleso instalované na strope rury.
Pouzite tento rezim prevadzky, iba ked chcete hornu ¢ast jedla
uvarit' viac (napr. pridavné zhnednutie).

Predvolena teplota 170°C.

Vyber/nastavenie teploty rary
» Po vybere typu potraviny alebo rezimu prevadzky mézete

upravit nastavenu teplotu.

- Stlacte tlacidlo (1), za¢ne blikat.

- Tlacidlami (H) ,+, -, nastavte tpelotu rdry v intervaloch od 30 do
275°C, v zavislosti od rezimu prevadzky rury v 5°C krokoch.

- Potvrdte nastavenie opatovnym stlacenim tlacidla (I); ak
nestlacite tlacidlo (1), nastavenie sa ulozi automaticky po
niekolkych sekundach.

» Mbzete taktiez nastavit’ trvanie pripravy, ¢as ukoncenia pripravy
alebo odlozeny Start pripravy (pozrite si Cast' ,Funkcie ¢asovaca®).

» Ked su v8etky pozadované parametre nastavené, stlacte
tlacidlo (C) ,Start/stop” pre aktivaciu rury.

» Zobrazenie teploty (I) indikuje zvySujlce sa teplotu v rure.
Ked je dosiahnuta predvolena teplota, zaznie zvukovy signal a
symbol (1) zhasne.

» Ak nebola zvolena ziadna ¢asova funkcia, na displeji (D) je
zobrazeny uplynuly ¢as procesu pecenial/varenia.
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Pocas prevadzky rury mézete zmenit’ teplotu (pozrite
si ¢ast’,,Vyber a nastavenie teploty rury“), funkcie
Ccasovaca (pozrite si €ast’ ,,Funkcie casovaca“).

A Po skonéeni varenia a ked’ je rdra vypnutd, zobrazenie
teploty zobrazuje klesanie, pokym nedosiahne 50°C.

B Varenie volbou typu potraviny (L) (len s ovladacim

panelom 2)

Tento prevadzkovy rezim umoznuje pripravu potravin

automaticky nastavenim systému ohrevu, teploty a trvania

pripravy.

» Stlacte tlacidlo vyberu potraviny (L) pre vyber typu potraviny
(prislusny symbol bude svietit spolu s prislusSnym systémom
ohrevu, Urovriou pripravy/vyskou rostu, teplotou a trvanim
pripravy).

» Je tu taktiez moznost nastavenia ¢asu ukonéenia pripravy
alebo odlozeného $tartu pripravy (pozrite si ¢ast' ,,Funkcie
Casovaca“). Stlaenim tlacidla (C) ,start/stop” zapnite rdru.

» Zobrazenie teploty (l) indikuje zvySujucu sa teplotu v rure.
Ked je dosiahnuta nastavena teplota, zaznie zvukovy signal a
symbol (1) zhasne.

« Cas nastaveného rezimu sa odpogitava; po uplynuti asu sa
rdra automaticky vypne.

Predvolené teploty a prevadzkové €asy je mozné zmenit na
pozadované nastavenia

« Ak nie ste spokojni s predvolenou teplotou, zmerite ju
stlaéenim tlacidla () a tlac¢idlami (H) ,+, -, na pozadovanu
hodnotu (v 5 stupriovych krokoch). Nastavenie potvrdte
opatovnym stlacenim tlacidla (1); ak nestlacite ziadne tlagidlo,
nastavenie sa ulozi automaticky po niekolkych sekundach.



» Pre zmenu predvolenej doby pripravy stlacte tlacidlo (G)
a potom tlacidlami (H) ,+, -, zmerite dobu pripravy na
pozadovany ¢as. Nastavenie potvrdte opatovnym stlacenim
tla¢idla (G); ak nestlacite ziadne tlacidlo, nastavenie sa ulozi
automaticky po niekolkych sekundach.

Teplotu moézete taktiez zmenit’ pocas prevadzky rury
(pozrite si cast’ ,,Vyber a nastavenie teploty rary”);
rovnakeé plati pre funkcie ¢asovaca (pozrite si cast’
»Funkcie ¢asovaca®).
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Tabulka pripravy pre zvolené typy potravin

T
£ o = = =
2 |58 |8 | 5|2 5
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Kotlety - velké 190 275 1:50 1,2 1 Pecenie na menSom plechu na roste. |:’
Priprava na roste (plech umiestnite na
< 4 druhd drover pod rot pre zachytavanie
@ Kotlety, ryby* 240 275 0:25 | 4x0,2 3¢ $tavy — odkvapkavacia misa), so
zatvorenymi dvierkami. V polovici ¢asu
pripravy pokrm otoCte.
Pecenie kur¢ata na roste na druhej Grovni, | ===
Kur¢a 170 275 1:05 1 2 | do spodnej Urovne vsurite odkvapkavaciu
misu.
Pizza 200 275 0:19 | 1x0,5 | 2,3 | Pecenie na plytkom plechu.
Malé cesto, koldgky | 160 | 275 | 026 | 203 | 2,3 | Pecenie na plytom plechuna dvoch
Urovniach sucasne.
Kysnutie cesa 40 40 - 1 Cesto kysne v miske na roste. Q
Kysnuté Kugelhupf 160 275 1:05 1 1 foz‘i:me v tmavom Kugelhupf plechu na Z
Chlieb 190 275 1:05 1 2 | Pecenie na nizkom plechu. z‘
Rozmrazovanie i o |VioZte potravinu na rosta viozte
0 odkvapkavaciu misuna sodnu Uroven.
5 | | onrev riadu 60 80 - 2 | Narost umiestnite riad.
Nalejte 0.5 litra vody do plechu a umiestnite
P . na spodnu droven. Po 30 minttach sa
Cistenie 70 % 030 2 zvySky potravy odmocia a je jednoduché
ich odstranit vihkou handrickou.
SSS Udrziavanie teploty 70 9% 3:00 1 Ked ohrievate potraviny, dbajte na to, aby
ste ho neprehriali.
§§§ Rychly predhrev 160 275 - Nevhodné pre pripravu.

Poznamka: Bod vedla symbolu pre konkrétny typ potraviny indikuje, ze raru je potrebné
je ¢as potrebny pre predhrev rury. Ked’ zvolite
zacne blikat. Ak chcete pokracovat' v
predhreve, stlacte tlacidlo |} | potom tlacidlo start/stop. Zacne sa predhrev rury. Ked' je
predhrev dokonéeny, zaznie zvukovy signal a symbol || zhasne, potom vlozte potraviny do
rury a stlacte opat’ tlacidlo start/stop pre spustenie procesu pripravy.

predhriat. Nastaveny ¢as pripravy neobsahu
potravinu, ktora vyzaduje predhrev, tlacidlo

Ak nechcete zvolit’ predhrev, nestlacajte blikajuce tlacidlo ! |, ale stlacte ihned’ tla¢idlo start/
stop; v tomto pripade avS§ak nemézeme zaruéit’, Ze potravina bude po uplynuti €asu hotova.
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Nastavenie doby pripravy
Tento rezim programovania umoznuje nastavenie trvania

prevadzky rary, napr. €as pripravy. Maximalne mozné nastavenie

je 10 hodin.

» Stlacenim tlacidla (G) aktivujte nastavenie ¢asu pripravy, na
displeji blika ,00.00“ (D).

» Tlac¢idlami (H) ,+, -, nastavte ¢as pripravy.

» Nastavenie potvrdte opatovnym stlacenim tlacidla (G); ak
nestlacite Ziadne tlac¢idlo niekolko sekund, nastavenie sa uloZi
automaticky.

» Potom stlacenim tlacidla (C) zapnite raru.

» Zvoleny Cas pripravy sa zacne odpocitavat; ked uplynie, rura
sa automaticky vypne (koniec pripravy)..

» Pre pokracovanie v procese pripravy stlacte blikajuce tlacidlo
start/stop alebo nastavte dobu pripravy.

A Cas pripravy mozete taktiez zmenit’ pocas prevadzky
rary.

Nastavenie ¢asu ukoncenia pripravy

Tento rezim prevadzky umozriuje nastavenie ¢asu, v ktorom sa

rura automaticky vypne. Maximalne mozZné nastavenie je desat’

hodin od aktuélneho ¢asu.

» Stlac¢enim tlacidla (F) aktivujte ¢as ukoncéenia varenia pripravy.
Na displeji sa zobrazi aktualny ¢as (D) a bude blikat' niekolko
sekund. Tlacidlami (H) ,+, -, nastavte pozadovany ¢as
ukoncenia pripravy.

» Nastavenie potvrdte opatovnym stlacenim tlacidla (F); ak ni¢
nestlacite niekolko sekind, nastavenie sa ulozi automaticky.

» Zapnite raru stlacenim tlacidla (C) ,start/stop”. Rura sa spusti
ihned a vypne sa po zvolenom ¢ase. Potom znie prerusovany
zvukovy signal, ktory mézete vypnut stlacenim akéhokolvek
tlac¢idla; ak nestlacite ziadne tlacidlo, signalizacia sa vypne po
jednej minute.

» Pre pokracovanie v procese pripravy stlacte blikajuce tlacidlo
start/stop alebo upravte nastavenia varenia.

A Cas ukonéenia pripravy mézete upravit poéas
prevadzky rary.

Nastavenie odlozeného Startu rary — kombinacia nastavenia
doby trvania a nastavenia ¢asu ukonéenia pripravy

Tento rezim ¢asovaca vam umoznuje nastavit ¢as prevadzky
rdry, napr. ¢as pripravy a €as, kedy sa ma rura automaticky
vypnut (€as ukon&enia pripravy). Ukon€enie pripravy mozete
nastavit na maximalne 24 hodin od aktualneho ¢asu.
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» Nastavte Cas pripravy (pozrite si €ast' ,Nastavenie trvania
pripravy).

» Stlacte tlacidlo nastavenia ukongenia pripravy (F).
(Automaticky sa zobrazi sucet aktualneho ¢asu a nastaveného
Casu trvania pripravy na displeji (D)). Tlacidlami (H) ,+, -,
nastavte ¢as ukoncenia pripravy, napr. ked by mal byt pokrm
hotovy.

» Rura poc¢ka do zaciatku pripravy — symbol (I1) blika.

» Spustite proces pripravy stla¢enim tlac¢idla (C) ,start/stop®.

* Rdra za¢ne fungovat automaticky v prednastavenom Case
(symbol (1) bude svietit) a zhasne automaticky v nastavenom
Case ukoncCenia pripravy. Bude zniet preruSovany zvukovy
signal, ktory je mozné vypnut stlacenim ktoréhokolvek tlacidla;
ak nestlacite ziadne tlacidlo, zvukovy signal sa vypne po
jednej minute.

I 1 » Pre pokracovanie v procese pripravy stlacte blikajuce tlacidlo

start/stop alebo upravte nastavenia varenia.

Casovaé s alarmom Tato funkciu mozete pouzit nezavisle na prevadzke rary, ked
chcete byt upozorneni po uplynuti urcitého ¢asu.
M rnnr - Stlaenim tlacidla (E) spustite blikanie ¢asovac¢a ,00.00¢
L. o na displeji. Tlagidlami (H) ,+, -, nastavte pozadovany &as
a potvrdte opatovnym stlaéenim tlacidla (E). Maximalne
| >| >| 0 nastavenie je 10 hodin.

» Zostavajuci ¢as do spustenia Casového signalu nie je poCas
prevadzky zobrazeny. Ak chcete zobrazit alebo zmenit
zostavajuci ¢as, stlacte tlacidlo (E).

* Po uplynuti €asu znie preruSovany zvukovy signal, je mozné
ho vypnut stlaéenim ktoréhokolvek tlacidla; ak nestlacite
Ziadne tlacidlo, zvuk sa vypne po jednej minute.

A Z bezpeénostnych dévodov sa rura automaticky vypne
po urcitom case:
- po 10 hodinach, ak je teplota pripravy vyssi ako
120°C;
- po 24 hodinach, ak je teplota nastavena na nizsiu ako
120°C.

Dodatoc¢né funkcie Osvetlenie rary
Osvetlenie rary sa aktivuje automaticky po otvoreni dvierok rary
P (dverny spinac) alebo ked je rura zapnuta. Pri niektorych
modeloch su inStalované dve vnutorné Ziarovky: jedna v hornej
Casti zadnej steny a dalSia v strede pravej bocnej steny.
Osvetlenie rury mbzete vypnut alebo zapnut podla potreby
stlatenim tlacidla (P) (len s ovladacim panelom 2).




Rozmrazovanie (len s ovladacim panelom 2)

S tymto prevadzkovym rezimom vzduch cirkuluje bez prevadzky
ohrevu. Je aktivovany len ventilator. Toto sa pouziva na pomalé
rozmrazovanie zmrazenych potravin.

Aqua clean — mokré Cistenie (len s ovladacim
panelom 2)

Aktivujte mokré Cistenie stlaCenim tlacidla (O). Teplota je
prednastavena na 70°C. Nalejte 0.5 litra vody do plechu na
pecenie a postavte ho na spodnu uroven. Po 30 minutach
zvysky potravin na stenach zmaknu a je mozné ich jednoducho
utriet' vihkou handri¢kou. Teplota je prednastavena na 70°C

a maximalne nastavenie je 90°C. Ak je to potrebné, je mozné
teplotu zmenit.

Udrziavanie teploty potravin (len s panelom 2)
Udrziavanie teploty potravin mézete pouzit ako nezavislu
funkciu, ked chcete ohriat uz pripravené/upecené pokrmy. Je ju
mozné taktiez aktivovat po peceni, v tomto pripade rdra zostane
na teplote 70° tri hodiny po zastaveni rury.

Rychly predhrev rury (len s panelom 2)

- Pouzite tato funkciu na rychly predhrev rury. Tato funkcia nie je
vhodna pre varenie/pripravu potravin.

- Ked sa rara zohreje na nastavenu teplotu, ohrev je dokonceny
a znie prerusovany zvukovy signal., ktory je mozné vypnut
stlacenim ktoréhokolvek tlacidla; ak nestlacite Ziadne tlacidlo,
zvukovy signal sa vypne po jednej minute.

- Rdra je teraz pripravena pre dalSie varenie s nastavenym
prevadzkovym rezimom.

- Predvolena teplota je 160°C, maximalne mozné nastavenie je
275°C.

Ohrev riadu (len s panelom 2)

Tato funkcia je vhodna, ak chcete predhriat riad (taniere), ktoré
udrzia jedlo dlhSie teplé. Zacnite proces stlacenim tlacidla L10.
Predvolena teplota je 60°C, maximalne mozné nastavenie je

80°C.
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M1

IcCrne
I Ju

M2

M3

Pamét’ programov (J)

Rura vam umoziiuje ulozit' tri upravené rezimy pripravy. Vyrobné
nastavenia su uz ulozené v pamati programov (M1, M2, M3);
avsak, tieto mozete zmenit nasledovnym postupom:

- stlacenim tlacidla volby paméate zobrazte aktualne (vyrobné)
nastavenia (kombinaciu ohrevu/rezim prevadzky, teplotu,
¢as pripravy).

- Ak chcete zmenit nastavenia, stlacte tladidlo poZzadovane;j
pamate (J); zacne blikat a moZete zmenit nastavenia.

- Nastavenie potvrdte stlacenim zvoleného tlacidla programu
pamate.

- Ked chcete nacitat ulozené nastavenia, jednoducho sa
dotknite prislusného tlacidla paméate a zacnite proces
pripravy stlacenim tlacidla (C) ,start/stop®.

- Akykolvek program pamate mdzete nahradit novymi
nastaveniami kedykolvek opatovnym stlacenim prisluS§ného
tlacidla pamate.

Kontrolka termostatu rury (1)

» Kontrolka svieti; teplota v rure je nizsia ako nastavena,
ohrievaCe su aktivované.

* Ked je dosiahnuta nastavena teplota, kontrolka zhasne a
zaznie kratky zvukovy signal.

» Pocas pripravy sa ohrievace aktivuju a deaktivuju podla
potreby, kontrolka taktiez podla toho svieti a zhasina.

Ked svieti symbol 12, rira sa stale nahrieva; ked je dosiahnuta
nastavena teplota, symbol zhasne a nezobrazi sa po¢as procesu

pripravy.

Bezpeénostny zamok

Pouzite tuto funkciu pre ochranu pred akymkolvek neziaddcim

ovladanim rary (napr. ako detsky zamok).

» Funkciu aktivujte stlac¢enim tla¢idla (B) a podrzanim na tri
sekundy.

» VSetky dotykové tlacidla budu blokované, okrem tlacidla
zapnutia/vypnutia rary (A) a tla€idla bezpe¢nostného zamku
(B).

* Ak stlacite akékolvek iné tla¢idlo, zaznie zvukovy signal a
symbol kltc¢a (B) rychlo blika.

» Bezpecnostny zamok deaktivujete opatovnym stlacenim a
podrzanim tlacidla (B).



Zvukovy signdl

Po kazdom stlaceni tlacidla je toto oznamené zvukovym
signalom. Zvukovy signal pre ukonéenie procesu pripravy
sa aktivuje na jednu minutu. M6zete ho deaktivovat’ skor
stlacenim akéhokolvek tlacidla.

Setting the audible signal volume
Hlasitost’ zvukového signalu mézZete nastavit nasledovne:
» Stlaéte a podrzte tla¢idlo (E) na priblizne tri sekundy; zobrazi
sa nastavenie hlasitosti.
* Pomocou tlacidiel (H) ,+, -, nastavte pozadovanu hlasitost.
- ,0000" pre maximalnu hlasitost
,0“ pre minimalnu hlasitost'.
» Posledné zvolené nastavenie bude automaticky ulozené.

Zmena tempa nastaveni

Pri zmene akejkolvek hodnoty alebo nastavenia sa najskér meni
pomaly; ak podrzite tlac¢idla (H) ,+, -, tri sekundy, tempo zmeny
sa zvysi.

A V pripade vypadku elektrickej energie, ktora trva
dlhSie ako jednu minutu, vSetky nastavenia zostanu
neovplyvnené a rura pokracuje v prevadzke (ak je
zapnuta).
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Urovne zasunutia (pod/a « Prisluenstvo (razef, plytky a hlboky plech na pe¢enie)

modelu) mézete zasunut do ruary v Styroch Grovniach.

» Prosim, vS§imnite si, Ze Urovne zasunutia su vzdy oznaCované
Cislami zacinajucimi zdola (jednotlivé Urovne zasunutia su
popisané v tabulkach k vareniu nizsie).

» Voditka m6zu byt posuvné, lankové, alebo teleskopické
(v zavislosti od modelu). Teleskopické (vytahovacie, alebo
zatahovacie) voditka su instalované na druhej, tretej a Stvrtej
urovni. V pripade lankovych voditok razen a plechy by mali byt
vkladané do vodiacej drazky tvorenej prilahlymi lankami.

Teleskopické vysuvacie Teleskopické voditka (vystvacie, zasuvacie) sa instaluju pre
voditka (v zavislosti od druhu, tretiu a $tvrtd uroven. Su intalované na favu a pravu
modelu) stenu rary na troch urovniach.

//\v Vysuvacie Urovne pozostavaju z (v zavislosti od modelu):
<—— T — - tri voditka, ktoré sa daju vysunut Ciastocne,
- jedno voditko, ktoré sa da vysunut Uplne a dva, ktoré sa daju
vysunut Ciasto¢ne, alebo
- tri voditka, ktoré sa daju vysunut uplne..

A Teleskopické vysuvacie voditka a ostatné casti
prislusenstva rury sa zahrievaju! Pouzite kuchynsku
rukavicu, alebo podobnu ochranu pri manipulacii s nimi.

» Na zasunutie razna, plechu na pecenie, alebo odkvapovej misky
najskor vysunte teleskopické voditka pozadovanej Urovne.

» Polozte razen, alebo plytku, €i hiboku panvicu na vysuvacie
voditka a zasunte rukou do rary. Zatvorte dvierka rury, iba ked
su teleskopické voditka Uplne zasunuté.



Lahko umyvatel'né
vlozky (v zavislosti od
modelu)

Prislusenstvo rury
(v zavislosti od modelu)

lahko umyvatelné vlozky brania postriekaniu tuku priamo na
stenu rary.

Lahko umyvatelné vlozky sa instaluju nasledovne:

» Vyberte lanko, alebo teleskopické voditka (pozri kapitolu
Vybratie teleskopickych a lankovych voditok).

» Drziaky(pevné ako aj teleskopické) odtiahnite od boc¢nej
strany(A) a vzajomne obe strany vioZzené do otvorov
potiahnite smerom hore a vyberte.

Ked instalujete teleskopické zasuvné voditka (ktoré sa daju
vysunut Uplne) a lahko umyvatelné vlozky, vioZzte dodané spony
do dolnych otvorov na stenach rury a vloZte voditka do tychto
spon. Spony su uréené na prichytenie voditok.

Sklenena panvica je ur¢ena na pecenie jedla, ale tiez moze byt
pouzita ako servirovaci podnos.

Razen na ktory umiestnite nadobu s jedlom, alebo priamo jedlo.

Bezpecnostna zarazka je umiestneny na mriezke a
na vodidlach. Ak chcete vytiahnut’ mriezku, zl'ahka ju
nadvihnite ked’ dorazi na zarazku.
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Tukovy filter (v zdvislosti
od modelu)

Plytky plech na pecenie je ureny len na pecenie peciva.

Hlboky plech na pecenie je ur¢eny na pecenie masa a vihkého
cesta; tiez ho moézete pouzit ako odkvapovu misku.

A Pokial pouzivate gril, alebo hlboky plech na pecenie je
pouzity iba ako odkvapova miska pri pe¢eni na razni,
hlboky plech nemézete vlozit’ do prvého voditka.

Strop rury je pokryty katalytickou vrstvou, ktord méze instalovat’
alebo odstranit iba kvalifikovany servisny technik.

Tukovy filter inStalovany na zadnej stene vnutra rary chrani
ventilator, kruhové ohrevné teleso a ruru pred necistotou, najma
pred striekajucim tukom. Ked varite maso, odporu€¢ame pouzit
tukovy filter. Ked peciete pecivo, vzdy filter odstrarte! Ak je filter
inStalovany pri peceni peciva, alebo kolacov, vysledky mézu byt
Uplne biedne.



Pecenie peciva + Na pegenie pegiva pouzite [, (@] a [@]. rezimy prevadzky..
(Funkcia rary so zvolenym rezimom, alebo systémom zavisi
od modelu spotrebica).

» Ked peciete pecivo, vzdy odstrante tukovy filter.

Pokyny

» Ked pediete pecivo, vzdy dodrzujte pokyny o urovniach
voditok / poli¢iek, teplote a dobe varenia uvedenej v tabulke
k pe€eniu peciva. Nedajte sa ovplyvnit skusenostami, ktoré
mbdzete mat s inymi rirami. Hodnoty uvedené v tabulke k
vareniu su uréené a overené Specialne pre tuto konkrétnu
raru.

» Ak tabulka k peceniu presne neur¢i jednotlivé druhy cesta,
pozrite si informacie k podobnému druhu cesta.

[ Pegenie cesta s hornym a dolnym ohrevom

» Pecte cesto iba na jednej urovni.

» Kombinacia horny /dolny ohrev je obzvlast vhodna pre
pecenie roznych druhov cesta, chleba a masa.

» Pouzite tmavo sfarbené plechy na pecenie. Bledé plechy
odrazaju teplo, €o vedie k zlym vysledkom varenia
(zhnednutia).

» Predhriatie skrati dobu varenia. PoloZte pokrm do rury, iba
ked bola dosiahnuta zvolena teplota, t.j. ked sa kontrolka
(kontrolka prevadzky ohrevu) prvy krat vypne.

Pecenie cesta horucim vzduchom

Pecenie cesta horucim vzduchom je obzvlast vhodné, ked si

Zelate piect na niekolkych urovniach policky / voditok sucasne,

najma ked pripravujete cesto v plytkych plechoch.

Predhriatie sa odporuca a pouzitie druhej a tretej irovne voditok.

Tento rezim je tiez vhodny pre vihké cesto a ovocné kolace (v

tomto pripade, pecte iba na jednej drovni).

» Teplota je normalne nastavena nizSie, ako ked peciete v
kombinacii horny / dolny ohrev (pozri tiez tabulku k peceniu
cesta).

» Rézne druhy cesta mdZete piect sucasne, ak je poZadovana
teplota aspon priblizne rovnaka pre vSetky.

» Doba pecenia mdze kolisat, aj pri rovnakych plechoch na
pecenie. Ked peciete na niekolkych plechoch sucasne — na
dvoch, alebo dokonca troch urovniach, doba pecenia pre
jednotlivé plechy moze byt odliSna. Mozno bude potrebné
vybrat’ jeden z plechov skér (Standardne najvrchnejsi plech).

* Ak je to mozné, pripravujte malé mnozstva cesta ako malé
kolace v rovnakej hrubke a vyske. Nerovnomerne velké cesto

nerovnomerne zhnedne!
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» Ked peciete niekolko druhov cesta sucasne, vytvori
sa vyznamné mnozstvo pary v rdre, ¢o spésobi tvorbu
kondenzacie na dvierkach rury.

Tipy k peceniu cesta

Je cesto uplne hotové?

Pouzite drevenu $pajchlu na prepichnutie cesta v najvy§Som.
bode. Ak sa nevytvoria kresby, ked vyberiete Spajchlu, cesto je
hotové. Vypnite rdru a vyuzite zvy$né nahromadené teplo.

Cesto sa zrazi

Skontrolujte recept. Nabuduce pridajte menej vody. Dodrzujte
pokyny dobe miesenia / mixovania cesta, najma ked pouzivate
malé domace spotrebice.

Cesto je prilis bledé

Nabuduce pouzite tmavy plech na pecenie, umiestnite plech o jednu

uroven nizSie, alebo otocte dolny ohrieva¢ ku koncu doby varenia.

Cesto s vlhkou napliou (napr. tvarohovy kolag) nie je
uplne hotovy
Nabuduice znizte teplotu a predizte dobu varenia.

Poznamky k tabulke k peceniu cesta:

» Uvadzaju sa dve hodnoty teploty, dolna a horna. Najskoér
nastavte dolnu teplotu; ak cesto nie je dostatone hnedé,
nabuduce zvyste teplotu.

» Doby varenia su odhadované hodnoty a mézu sa lisit podla
mnozstva okolnosti.

» Hrubo vytla¢ené hodnoty v tabulke teplét vyjadruju
najvhodnejSi rezim prevadzky pre prislusny druh cesta.

* Oznacenie * znamen4, ze rura by sa mala predhriat’ pri
zodpovedajucom rezime prevadzky.

 Pri pouziti papieru na pecenie sa uistite, Zze je odolny vo i
vysokym teplotam.



Tabulka k pe€eniu cesta pri kombinovanom hornom dolnom ohreve pri hordcom vzduchu-

pri vareni len na jednej urovni

Druh cesta Voditko Teplota Voditko Teplota Doba
(zdola) °C (zdola) °C varenia
tj (minaty)
Zakusky
Babovka, okruhly kolaé 1 160-170 1 150-160 50-70
Hranaté kolace 1 160-170 1 150-160 55-70
Kolace robené na plechu 1 160-170 2 150-160 45-60
Tvarohovy kola¢ na plechu 1 170-180 2 150-160 65-85
Ovocny kolag, krehké pecivo 1 180-190 2 160-170 50-70
Ovocny kolac¢ s dresingom 1 170-180 2 160-170 60-70
Pigkotovy kolac* 1 170-180 2 150-160 30-40
Kola¢ s polevou 2 180-190 2 160-170 25-35
Ovocny kolag, zmieSané cesto 2 170-180 2 150-160 45-65
Visiovy kolac 2 180-200 2 150-160 35-60
Piskotova rolada® 2 180-190 2 160-170 15-25
Kola¢ s kysnutého cesta 2 160-170 2 150-160 25-35
Hefezopf (kysnuté cesto) 2 180-200 2 160-170 35-50
Vianoc¢ny kolac 2 170-180 2 150-160 45-70
Zemlovka 2 180-200 2 170-180 40-60
Dolky pe¢ené v rure 1 170-180 2 150-160 40-55
Ochutené cesto
Quiche Lorraine 1 190-210 2 170-180 50-65
Pizza* 2 210-230 2 190-210 25-45
Chlieb 2 190-210 2 170-180 50-60
Buchty* 2 200-220 2 180-190 30-40
Malé mnozstvo cesta
Krehké pecivo — susienky * 2 160-170 2 150-160 15-25
Merengue * 2 160-170 2 150-160 15-28
Kysnuté cesto 2 180-190 2 170-180 20-35
Krehkeé cesto 2 190-200 2 170-180 20-30
Cesto (plnené krémom) 2 180-190 2 180-190 25-45
Nakypy
RyZovy nakyp 1 190-200 180-190 35-50
Tvarohovy nakyp 1 190-200 180-190 40-50
Zmrazené cesto
Jablko, tvarohovy nakyp 2 180-200 2 170-180 50-70
Tvarohovy kola¢ 2 180-190 2 160-170 65-85
Pizza 2 200-220 2 170-180 20-30
Francuzske pecivo do rury * 2 200-220 2 170-180 20-35
Krokety 2 200-220 2 170-180 20-35

Poznamka: Cisla voditka odpor(i&ajd, na ktorej trovni umiestnit malé pe&enie, alebo kolage a na

plytky plech na pecenie. Hiboky plech na pecenie by ste nemali vlozit do prvych voditok.
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Tabulka nastaveni pre pecenie peéiva pri horicom vzduchu a dolnom ohreve

Druh peciva Voditko (zdola) Teplota (°C) Doba varenia
(minuty)

Tvarohovy kola¢ (750g tvaroh) 2 150-160 65-80

- krehké pecivo

Pizza * - kysnuté cesto 2 200-210 15-20

Quiche Loraine — jemna kérka cesta 2 180-200 35-40

Zemlovka s polevou — kysnuté 2 150-160 35-40

cesto

Ovocny kola¢ — miesené cesto 2 150-160 45-55

Zemlovka — listkové cesto 2 170-180 45-65

Poznamka: Cislo voditka odkazuje na razef, na ktory sa ma umiestnit mensi plech na peéenie,
alebo plechovkoveé kolace.

6€1659

Varenie / pe¢enie mésa « Na varenie masa pouZite rezimy prevadzky [ a [@].
* Hrubo vytlacené Udaje predstavuju najvhodnejsi rezim
prevadzky pre jednotlivé druhy masa.
» Ked varite maso, odporuca sa pouzitie tukového filtra (v
zavislosti od modelu).

Tipy k pouzitiu riadu na varenie

* Maso sa méze varit' v smaltovanom riade, tvrdenom skle
(Pyrex), hlinenom riade, alebo zliatinovom riade.

» Plechy na pecenie z nehrdzavejucej ocele nie su vhodné,
pretoZe odrazaju teplo.

» Ak pe€ené maso zakryjete, zostane StavnatejSie a rura
nebude taka Spinava.

» Na otvorenom plechu na pecenie pecené maso zhnedne skor.

Poznamky k vareniu méasa

 Tabulka k vareniu méasa uvadza odporucané teploty, irovne
voditok / poli€iek a dobu varenia. Pretoze doby varenia Zavisia
hlavne od druhu, hmotnosti a kvality masa, mali by ste ich nastavit.

» Varenie masa, hydiny a ryb v rare sa oplati, iba ak hmotnosti
presiahnu 1 kg.

» Ked varite maso, pridajte dostatok tekutiny, aby ste sa vyhli
speceniu tuku, alebo Stavy z masa na plechu. To znamena,

Ze v pripade dlhSich ¢asov varenia by sa malo méso o chvilu
skontrolovat a mala by sa doliat’ tekutina.

» Po uplynuti priblizne polovice doby varenia, oto¢te maso
naopak, najma ked peciete na plechu. Pre lepSie vysledky
zacnite varenie s hornou stranou oto¢enou smerom nadol.

» Ked varite vacsie kusy masa, méze sa tvorit kondenzacia na
dvierkach rury. Je to prirodzeny jav, ktory neovplyviiuje funkciu
spotrebica. Po vareni, utrite dvierka a sklo do sucha.

» Aby ste sa vyhli tvorbe kondenzacie, nenechavajte pokrm v
rdre vychladnut.



Tabulka k vareniu pre horny/dolny ohrev kombinovany z horticim vzduchom - pri vareni len

na jednej urovni

Druh masa Vaha Voditko Teplota (°C) Voditko Teplota (°C) Doba
(9) (zdola) (zdola) varenia
(min.)
Hovéadzina
Hovadzi steak 1000 2 190-210 2 180-190 100-120
Hovéadzi steak 1500 2 190-210 2 170-180 120-150
Hov. steak, stredny 1000 2 200-210 2 180-200 30-50
Hov. steak, prepeceny 1000 2 200-210 2 180-200 40-60
Bravéovina
Brav¢ovina, s kozkou 1500 2 180-190 2 170-180 140-160
Bravcovy zaludok 1500 2 190-200 2 170-180 120-150
Bravcovy zaludok 2000 2 180-200 2 160-170 150-180
Plece 1500 2 190-200 2 160-170 120-140
Bravcova rolada 1500 2 190-200 2 160-170 120-140
Rezen 1500 2 180-200 2 160-170 100-120
if;?éegjémnfgso()m'ete 1500 2 200-210 2 170-180 60-70
Telacina
Telacia rolada 1500 2 180-200 2 170-190 90-120
Telacia rostenka 1700 2 180-200 2 170-180 120-130
Baranina
Barania rostenka 1500 2 190-200 2 170-180 100-120
Jahnacia rostenka 1500 2 190-200 2 170-180 120-130
Divina
Zajacia rostenka 1500 2 190-200 2 180-190 100-120
Srilacia rostenka 1500 2 190-200 2 170-180 100-120
Diviak 1500 2 190-200 2 170-180 100-120
Hydina
Kuréa, celé 1200 2 190-200 2 180-190 60-80
Kuréa 1500 2 190-200 2 180-190 70-90
Kacka 1700 2 180-190 2 160-170 120-150
Hus 4000 2 160-170 2 150-160 180-200
Morka 5000 2 150-160 2 140-150 180-240
Ryba
Cela ryba 1000 2 190-200 2 170-180 50-60
Nakyp z ryb 1500 2 180-200 2 150-170 50-70

Poznamka: Uvedené odporucané voditka platia pre hlboky plech na pecenie; mensie plechy by ste mali
umiestnit’ na razen vlozeny na prvu, alebo druhu Uroveri (nevkladajte hiboky plech na prvé voditka.
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Grilovanie a hnednutie

» Ked grilujete maso, mali by ste byt obzvlast opatrny. Vysoké
teploty a infra ohrievac zahrievaju razen a ostatné Casti rury
na vysoky stupen; pouzite ochranné kuchynské rukavice a
Specialne klieste na maso.

» Horuci tuk mbéze z prepichnutého masa striekat (napr. z
klobasy). Aby ste sa vyhli popaleniu pokozky, alebo o¢i,
pouzite klieSte na maso.

» Ked grilujete maso, kontrolujte cely priebeh grilovania. Kvoli
vysokej teplote sa méso moze rychlo spalit!

* Nenechavajte deti v blizkosti grilu.

* Pecenie s infra ohrevom sa odporuca chrumkavé a nizkotuéné
grilované klobasy, kusy méasa a ryby (steaky, kotlety, filé z
lososa atd.), alebo opekany chlieb, ako aj na zhnednutie.

Tipy k pouzitiu funkcie grilu

» Ked pouzivate gril, dvierka rury musia byt vzdy zatvorené.

» Tabulka ku grilovaniu uvadza odporuc¢anu teplotu, Uroven
voditok a dobu varenia. Pretoze doba varenia zavisi hlavne od
druhu, kvality, hmotnosti a masa, mali by ste ju nastavit.

» Ked varite maso, odporuca sa pouzitie tukového filtra (v
zavislosti od modelu).

« Infra ohrievac (rezimy velkoplo$ného grilu a grilu) by ste mali
predhriat na pat minat.

» Ked varite na razni, potrite ho olejom, aby ste zabranili
prilepeniu masa na razen.

» Polozte tenké platky masa na razen a viozte ho do Stvrtej
urovne voditok.

» Vlozte plech na pecenie, ktory bude v tomto pripade sluzit
ako odkvapovy plech, do prvej, alebo druhej urovne na
zachytavanie kvapkajuceho tuku, alebo stavy z masa.

» Grilované maso by ste mali v polovici doby varenia otocit.
Varte prvu stranu o nie€o dlhsSie ako druhu.

» Ked grilujete vacsie kusy masa na razni (kurca, ryba), vlozte
razen do druhej urovne a odkvapovy plech do prvej Urovne.

» TenSie platky masa by ste mali otocit raz, zatial ¢o hrubsSie by
ste mali otoCit’ niekolkokrat. Pouzite klieSte na maso, aby ste
otoc€ili maso, zabranite strate Stavy z masa.

» Tmavsie méaso zhnedne lepSie a rychlejSie ako bravcové,
alebo telacie

» Po pouziti grilu vzdy ogistite ruru a prisluSenstvo, aby ste
zabranili pripaleniu Spiny na ruru pri dalSom pouziti.



Pecenie na razni
(iba pri niektorych modeloch)

.

Sada oto¢nych razriov na pe€enie pozostava z rotacného
razna s odnimatelnou rukovatou a dvoch vidlic so skrutkami
pre uchytenie kusu masa.

Ked pouzivate razen najskor vlozte Specialny oporny ram na
tretiu uroven od dola. Napichnite okorenené maso na razen a
zalozte oporné vidlice do kusu masa z kazdej strany, aby ste
ho upevnili. Potom dotiahnite skrutky na vidlice.

Nainstalujte rukovat na prednu Cast oto€ného razfa. Zalozte
Spicatu Cast razna do otvoru na pravej strane zadnych dvierok
rdry, ktoré su chranené otocnou zaklopkou. Umiestnite prednu
Cast razna do najnizSej Casti oporného ramu, kym nezapadne
namiesto.

Zasunte hlboku panvicu, ktora v tomto pripade posluzi ako
odkvapova miska, o jednu Uroven nizSie ako hlboku panvicu,
aby ste zabranili hromadeniu odkvapkavajuceho tuku a Stavy
z masa na dne rury.

Aktivujte oto€ny razen zvolenim prevadzkového rezimu “Large
grill” (velkoplosny gril) .

Nez zatvorite dvierka rary, odpojte rukovat.

Prevadzky infra ohrevu je kontrolovana termostatom; ale ten
pracuje iba pri zatvorenych dvierkach.
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Tabulka k vareniu — Velkoplosny gril

Druh jedla Hmotnost’ Uroven Teplota Teplota Doba varenia
(9) voditok % (min)
(zdola)
Maso a klobasy
4 hov. kotlety zo slabin, krvavé 180g/pc 4 240 - 14-16
4 hov. kotlety zo slabin, stredné “ 4 240 - 16-20
4 hov. kotlety, dobre prepecené “ 4 240 - 18-21
4 kotlety z bravé. krkovicky “ 4 240 - 19-23
4 rezne 4 240 - 20-24
4 telacie steaky 4 240 - 19-22
6 jahniacich kotletov 100g/pc 4 240 - 15-19
8 klobas na grilovanie 100g/pc 4 240 - 11-14
3 ks mletého mesa 200g/pc 4 240 - 9-15
1/2 kuréata 600g 2 - 180-190 25 (1.side)
20 (2.side)
Ryba
Platky lososa 600 3 240 - 19-22
4 pstruhy 200g/pc 2 - 170-180 45-50
Opekany chlieb
6 krajcov bieleho chleba / 4 240 - 1,5-3
4 krajcov mucéneho chleba / 4 240 - 2-3
Opekany sendvi¢ / 4 240 - 3,5-7
Maso / Hydina*
Kacka* 2000 2 210 150-170 80-100
Kuréa* 1500 2 210-220 160-170 60-85
Pecena bravcovina 1500 2 - 150-160 90-120
Bravcové plece 1500 2 - 150-160 120-160
Bravcova rostenka 1000 2 - 150-160 120-140
Rostbif / hov. rostenka 1500 2 - 170-180 40-80
Gratinovana zelenina **
Karfiol, zimna kapusta 750 2 - 210-230 15-25
Spargla 750 2 - 210-230 15-25

Poznamka: Uroveri voditok odportiéa mriezku, na ktort umiestnit méso; v kapitole maso / hydina
uroven voditok odporuca hlboku panvicu, zatial' o pri kuréati, odporu¢a mriezku.

Ked peciete maso na plechu, uistite sa, Ze je v plechu dostatok vody, aby ste zabranili pripaleniu
masa; priblizne v polovici doby varenia otocte kus méasa naopak. Ked grilujete maso na mriezke,
vlozte hiboku panvicu do prvej, alebo druhej Urovne; takto vam posluzi ako odkvapova miska (pozri
tipy ku grilovaniu masa).

Odporucanie: Vysuste pstruha papierovou vreckovkou. Do brucha ryby vlozte trochu petrzlenu, soli
a cesnaku, naolejujte ju zvonku a polozte na mriezku. Pocas grilovania neotacajte.

* Tento typ masa mozete tiez pripravit na otoénom razni (pozri pokyny k oto€nému raznu).

** Zelenina sa najskor Ciasto¢ne uvari a zakryje beSamelovou omackou strdhanym syrom. Pouzite
mensi skleneny plech na pecenie a polozte ho na mriezku.



Taburlka k vareniu - gril

Druh jedla Vaha (g) Uroven Teplota Teplota Doba varenia
voditok °C °C (min.)
(zdola) H

Maso a klobasy

2 hov. steaky, dobre prepecené 180g/pc 4 240 - 18-21

2 rezne 4 240 - 20-22

2 steky z bravé. krkovicky 180g/pc 4 240 18-22

4 grilované klobasy 100g/pc 4 240 - 11-14

4 opekané sendvice 4 240 - 5-7

Opekanie - hnednutie 4 240 3-4

3 pstruhy — na mriezke 200g/pc 2 - 160-170 40-50

Kur¢a — na mriezke 1500g 2 - 160-170 60-80

Brav¢. plece — hlboka panvica 15009 2 - 150-160 120-160

Programované varenie
pouzitim sondy
(iba niektoré modely)

S tymto rezimom nastavte pozadovanu teplotu v strede pokrmu
(napr. kuse masa). Je mozné nastavenie medzi 30 a 99°C.
Rura je v ¢innosti, pokym jadro potraviny nedosiahne nastavenu

teplotu. Teplota je merana sondou.
Varenie so sondou je vhodné pre pripravu velkych kusov masa,
hlavne s kostou. Kuréata a kraliky nie st vhodné pre tento typ

pripravy.

Odporucané teploty jadra:
BravCové maso 85°C
Hovadzie maso 80°C
Telacie maso 75°C
Jemné maso (filety) 40-50°C

Postup pripravy mésa so sondou:

» Vlozte konektor sondy do zasuvky a a vpichnite sondu do kusu
masa (alebo inej potraviny). Konektor sa nachadza vpredu
hore na lavej stene. Sonda obsahuje kovovy kryt, ktory musite
zlozit pred varenim a nasadit’ spat po vareni.

» Ked je sonda pripojena, jej teplota sa zobrazi na ¢asovadi,
namiesto hodin.

» Tlacidlom zapnutia/vypnutia zapnite raru.

» Zvolte pozadovany rezim ohrevu (K) a prislusnu teplotu.
Odporu¢ame pouzit kombinaciu horného a spodného ohrevu.
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» Potom stlacte tlacidlo (D1) a tlacidlami (H) ,+, -, nastavte
teplotu v rozsahu od 30 do 99 °C; teplotu mbzZete nastavit v
1°C krokoch.

» Nastavenie potvrdte opatovnym stlacenim tlacidla (D1); ak
to nespravite, nastavenie sa ulozi automaticky po niekolkych
sekundach.

» Stlacenim tlacidla (C) ,start/stop” potvrdte vSetky nastavenia a
rura za¢ne fungovat.

» Pocas varenia sa zvySujuca teplota jadra masa/potraviny
(napr. teplota sondy) zobrazi na displeji. (D2). Ak je teplota
sondy nizSia ako 30°C, zobrazi sa ,- -,,.

» Pocas prevadzky mdzete teplotu kedykolvek menit; to isté
plati pre teplotu sondy. Pre vykonanie tohto stlaéte prislusné
zobrazenie a tlacidlami (H) nastavte hodnoty.

* Ked je dosiahnuté nastavena teplota sondy, rdra prestane
fungovat. Zobrazenie teploty sondy blika a znie preruSovany
zvukovy signal, ktory je mozné zrusit' stlacenim ktoréhokolvek
tlac¢idla; ak nestlacite ziadne tlacidlo, zvukovy signal prestane
po jednej minute.

* Vypnite raru, vyberte sondu z pokrmu a odpojte od konektora,
potom nasadte kovovy kryt.

A Uistite sa, aby sa sonda nedotykala ohrevného dielu
pocas prevadzky rury. Pouzivajte len sondu uréenu pre
tento typ rary.

Pouzitie tepelnej sondy v kombinacii s funkciou éasovaca

(pre skusenych uzivatel'ov)

Pouzitim tepelnej sondy mozete tiez nastavit ¢as prevadzky

alebo ukoncenie prevadzky, ako je uvedené v predoslej Casti. Ale

vzdy pamatajte:

» Ak pouzivate stanoveny ¢as prevadzkového rezimu (G)

a nastavite pozadovanu dobu, rdra automaticky zastavi
prevadzku po uplynuti €asu, nezavazne na tom, ¢i jedlo
dosiahlo pozadovanu teplotu. Preto musi byt stanoveny
prevadzkovy ¢as o nieco dlhsi, aby jedlo dosiahlo poZzadovanu
teplotu.

» Rovnaky postup plati pre rezim funkcie ukonéenia prevadzky
(F).

« Tato kombinéacia sa odporuc¢a, ked ma uzivatel skusenosti ¢o
sa tyka ¢asu potrebného pre $pecificky druh a mnozstvo jedla
pri vhodnej teplote.

» Podla skusenosti ziskanych pouzivanim, mézete nastavit
prevadzkovy €as rary (G) o nieco dIhsi ako pozadovany
a tymto spdsobom UspesSne pouzivat aj rezim ukoncenia (F).



Zavaranie Na zavaranie jedla pouzite dolny ohrev + ventilator

Pripravte jedlo na zavaranie a pohare ako obycajne. Pouzite

Standardné pohare s handrou a sklenenym vi¢kom. Nepouzivajte

pohare so zavitmi, alebo kovovymi vickami a kovové konzervy /

plechovky. Ak je to mozné, pohare by mali byt rovnakej velkosti,
naplnené rovnakym druhom jedla a pevne utesnené. Do rary
mozete umiestnit naraz max. Sest jednolitrovych flias.

» PouZite iba Cerstvé jedlo.

» Vlejte priblizne jeden liter horucej vody (asi 70°) do hiboke;j
panvice, aby ste zabezpedili potrebnu uroven vihkosti v rare.
Umiestnite pohare do rary takym spésobom, aby neboli v
kontakte so stenami a rury a nedotykali sa (pozri obrazok).
Gumoveé tesnenia pred pouzitim namocte.

» Vlozte hiboky plech s flaSami do druhej Urovne zdola. Pocas
zavarania pozorujte flase; varte, dokym obsah flias nezacne
vriet — bubliny sa objavia v prvej flasi. Prosim, vSimnite si doby
zavarania v tabulke nizsie.

Tabul'ka k zavaraniu

Pokrm na zavaranie Mnozstvo . Po objaveni Doba odstatia

T=170-180°C, bublin (v rdre min)

kym nezovrie /

bublinkuje (min.)
Ovocie
Jahody 6x1 liter pribl. 40-55 vypnut 25
Kostkové ovocie 6x1 liter pribl. 40-55 vypnuat 30
Jablko 6x1 liter pribl. 40-55 vypnut’ 35
Zelenina
Kysla uhorka 6x1 liter pribl. 40 do 55 vypnuat 30
Fazula, mrkva 6x1 liter pribl. 40 do 55 Nastavit’' 120°C, 30
60 min

Doby trvania: hodnoty v tabulke su iba priblizné. Skuto¢na doba sa méze lisit vzhladom na
rozdiely v teplote v miestnosti, poctu flia§, mnozstva a teploty zavaraného ovocia a zeleniny, atd'.
Pred vypnutim rdry (pre ovocie) alebo nastavenim niz$ej teploty (pre niektoré druhy zeleniny) sa
uistite, Ze uz vidno vo flasiach bubliny.

Délezité: Skontrolujte dékladne, ked sa bubliny objavia v prvej flasi.

Rozmrazovanie » Vzduch cirkulujuci v rare méze urychlit proces rozmrazovania
zmrazenych potravin. Zvolte rezim rozmrazovania stlacenim
L tiagidla L9.

» Potraviny vhodné pre rozmrazovanie obsahuju kolace s
krémom alebo maslom, iné kolace a cesto, chlieb, zemle, a
hlbokozmrazené ovocie.

* Z hygienickych dévodov, maso a hydinu nerozmrazujte v v
rdre.

Ak je to mozné, otocte alebo premiesajte potraviny pre

rovnomernejsie rozmrazovanie.
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Nepouzivajte parny Cisti¢, alebo vysokotlakovy parny Cisti€. Pred zacatim Cistenia spotrebica,
ho odpojte zo zasuvky a nechajte vychladnut.

Predny kryt spotrebica

Vycistite povrch s tekutymi nedrhnucimi istiacimi prostriedkami uréenymi pre hladké povrchy a
suchou handrou. Naneste Cistiaci prostriedok na handru a utrite $pinu; potom oplachnite vodou.
Nenanasajte Cistiaci prostriedok priamo na povrchy. NepouZzivajte agresivne a drsné CistiCe,
ostré predmety, alebo drotenu kefku, pretoze mézu poskriabat spotrebic.

Hlinikové povrchy

Hlinikové povrchy mézete Cistit s nedrhndcimi tekutymi €istiacimi prostriedkami uréenymi pre
takéto materialy. Naneste Cistiaci prostriedok na mokru tkaninu a vycistite povrch; potom oplachnite
vodou. NenanaS$ajte Cistiaci prostriedok priamo na hlinikovy povrch. Nepouzivajte drsné Cistice,
alebo drsné Spongie. Povrch by sa nemal dostat do kontaktu s Cistiacimi sprejmi pre rdru.

Predné panely s nehrdzavejucej ocele

(iba pri niektorych modeloch)

Vyc¢istite povrch s jemnym cistiCom (mydlova voda) a mékkou $pongiou, ktora neposkriabe
material. Nepouzivajte drsné CistiCe alebo rozpustadla. Ak nedodrzite tieto pokyny, mozete
poskodit povrch krytu spotrebica.

Lakované a umelohmotné povrchy

(iba pri niektorych modeloch)

Vycistite tlacidla / ovladace a madlo dvierok suchou tkaninou a tekutym gistiacim prostriedkom
uréenym na Cistenie hladkych lakovanych povrchov. Tiez mdzete pouZit CistiCe vyrobené Specialne
pre tento typ povrchu; v tomto pripade, dodrzujte pokyny vyrobcu.

UPOZORNENIE: Hore uvedené povrchy by sa nikdy nemali dostat do kontaktu s Cistiacimi
sprejmi na ruru, pretoze tieto moézu natrvalo poskodit' hlinikové €asti.



Cistenie

20

ura

Ruru moézete Cistit beznym spdsobom (&istiacim prostriedkom,
sprejom na rury), ale iba ked' je velmi Spinava a ked su $kvrny
obzvlast vzdorné.

» Pre spravne Cistenie vasej rary (po kazdom pouziti) je
potrebna nasledujuca procedura: Nalejte 0,6 litra vody do
plechu na pecenie a vlozte ho do najnizSej urovne. Stlacte
tlacidlo (O) potom tlacidlo start/stop. Po tridsiatich minutach,
jedlo pretrvavajuce na smalte zméakne, o vam umozni ho utriet
vlhkou handrou.

.

Pri Cisteni nepoddajnych Skvin dodrzujte nasledovné:

Pred kazdym Cistenim by mala byt rdra vychladnuta.

« Vycistite ruru a prisluSenstvo po kazdom pouziti, aby ste
zabranili pripaleniu Spiny na rure.

» Najjednoduchsi spdsob na odstranenie tuku je pouzitie horucej
mydlovej vody pri horucej rure.

» V pripade obzvlast vzornej necistoty, pouzite bezné Cistice
rdry. Potom oplachnite celu raru Cistou vodou, aby ste
odstranili vSetky zvysky Cistica.

» Nikdy nepouzivajte agresivne Cisti¢e ako je drotena kefa,
drsné Spongie, odstrafiovace Skvin atd.

» Lakované, nehrdzavejuce a pozinkované povrchy, ako aj
hlinikové €asti by sa nemali dostat’ do kontaktu s Cistiacimi
sprejmi na rury, pretoZe tieto mdzu sposobit poskodenie
a odfarbenie. To isté plati pre tepelny senzor (ak je rura
vybavena ¢asovacom so snimacom) a ohrevné telesa
dostupné v hornej Casti.

» Ked nakupujete a davkujete Cistiace prostriedky, berte
ohlad na Zivotné prostredie a dodrzujte pokyny prilozené pri
jednotlivych Cistiacich prostriedkoch vyrobcom.

Katalyticka vrstva (pri niektorych modeloch)

» Katalyticky smalt je jemny a citlivy na mechanicky tlak; preto
sa pouzitie drsnych Cisti¢ov a ostrych predmetov neodporuca.

» Hruba vrstva katalytického smaltu urychluju rozpad masti a
ostatnych druhov necist6t. Nepatrné necistoty, ktoré zostanu
po vareni sa bezne rozpustia pri dalSom pouziti rary. Vo
vSeobecnosti, necistoty zmiznu pri teplote nad 220 °C.

» Samodistiaca sila katalytickych €asti je oslabena. Odporuc¢ame
vymenu vrstvy po niekolkych rokoch pravidelného pouzivania.

Praktickeé tipy

» Ked varite vacsie kusy tu¢ného masa, odpora€ame ich obalit
do hlinikovej folie a vhodnej kuchynskej nadoby, aby ste
zabranili postriekaniu tuku na vnutorné steny rury.

» Ked grilujete maso na mriezke, polozte pod fiu odkvapovu

misku.
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Udrzba
(v zavislosti od modelu)

Cistenie vnutorného stropu rury (iba niektoré modely)

* Na ulah¢enie Cistenia hornej steny rury niektoré spotrebice
disponuju sklopnym hornym infra ohrevnym telesom.

» Pred sklopenim ohrievac¢a, musite rdru odpojit’ z el. zasuvky
odstranenim poistky, alebo vypnutim hlavného vypinaca.

» Obhrieva¢ by mal byt vychladnuty; inak hrozi nebezpecenstvo
popalenia!

» NepouZivajte ohrieva¢, ked je spusteny dole!

Pred Cistenim rury odloZte plechy na pecenie, mriezku a voditka
Potom posunte vodorovny ohrieva¢ smerom k vam. Posurite
ohrievac, kym sa rozpera neuvolni z opory na lavej a pravej
strane rury (pozri obrazok). Po vycisteni zalozte ohrievaé
rovnakym sposobom; rozpera musi byt vlozena do dvoch
podpornych drziakov.

Prislusenstvo
Umyvajte prisluSenstvo (plechy na pecenie, mriezky atd'.)
horucou vodou a beznym ¢&istiacim prostriedkom.

Tukovy filter (iba niektoré modely)

Po kazdom pouziti, vycistite tukovy filter pomocou jemnej kefy v
horucej vode s trochou Cistiaceho prostriedku, alebo ich umyte v
umyvacke riadu.

Lahko cistitel'né vlozky (iba niektoré modely)

Po kazdom pouziti, vycistite lahko Cistitelné vlozky vo vode s
trochou Cistiaceho prostriedku, pomocou jemnej kefy, alebo ich
umyte v umyvacke riadu.

Specialny smaltovany nater

Rura, vnutorna strana dvierok a plechy na pecenie su pokryté
Specialnou smaltovou vrstvou, ktora ma hladky a odolny povrch.
Tento Specialny povrch umozriuje lahSie Cistenie pri izbovej teplote.

Odstranenie teleskopickych vysuvacich voditok

Na uflahé&enie Cistenia vnutornych postrannych stien rdry mézete

teleskopické vysuvacie voditka vytiahnut.

» Chytte stojan s voditkami za dolny koniec a otocte ho
dovnutra potom ho vyberte z dierok na hornej strane.

» Vycistite stojan s teleskopickymi voditkami iba beznymi Cisti¢mi.

* Neumyvaijte teleskopické vysuvacie voditka v umyvacke riadu.

A Nepokusajte sa mastit’ teleskopické posuvatelné Voditka.

Po &isteni jednoducho zaloZte stojan s voditkami nasledovnym
spbsobom v opac¢nom poradi.



obrazok 1

obrazok 2

obrazok 3

Odstranenie stojana s drotenymi voditkami

Na ulah&enie Cistenie postrannych stien rary mozete vybrat

stojan s drétenymi voditkami.

» Chytte stojan s voditkami za dolny koniec a otocte ho dnu;
potom ho vyberte z dierok na hornej strane.

« Vycistite stojan s voditkami iba beznymi Cisti¢mi.

» Po vycisteni jednoducho zaloZte stojan s voditkami spat’ do
dier potiahnite nadol.

ODSTRANENIE VNUTORNEHO SKLAD DVIEROK — PLATI
PRE PREMIUM CELOSKLENENE DVIERKA (pozri A a B)

Sklo dvierok mozete Cistit' aj z vnutornej strany, ale najskdr musite
vybrat dvierka a az potom mozete sklo vycistit (pozri Cast o vybrati a
nasadeni dvierok rary).

a)

» Sklo dvierok uchopte na spodnom okraji, jemne ho potiahnite
k sebe a trochu pridvihnite. Nie vela! Najviac 10 mm, tolko ze
jazycek drziaka skla vysko¢i z drazky (obrazok 1).

» Vyberte sklo (v smere Sipky 3).

» Vnutorné tretie steklo (maju len niektoré modely) odstrarite
tak, ze najprv vytoc€ite skrutky na drziakoch skla a potom ho
pridvihnete (obrazok 2). Pred Cistenim odstranite drziaky.

» Dvere namontujete spat v obratenom poriadku.Upozornenie:
Sklo vsunte do drazky a zatlacte dopredu (obrazok 3).
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b)

» Jemne nadvihnite podpery na lavej a pravej strane dvierok
(oznacenie 1 na podporu) a vytiahnite ich smerom od skla
(oznacenie 2 na podporu) (pozri obrazok 1).

obrazok 1

» Chytte sklo dvierok v dolnom okraji, mierne nadvihnite tak, ze
aby nebolo pripojené k ramu a vyberte ho (pozri obrazok 2).

obrazok 2
» Ak chcete odstranit tretie vnutorné sklo (len u niektorych
j}/ﬁ : . modelov), zdvihnite a vyberte ho. Tiez odstrante tesniacu
/ ; gumu na skle (pozri obrazok 3).
obrazok 3

» Ak chcete nasadit dvere, postup opakujte v obratenom poradi.
Poznamka: Ak chcete nasadit’ sklo, uistite sa, ze
yf? oznacenie (polmesiac) na dvierkach a skle st v rovine
(obr. 4).

obrazok 4

VYBRATIE A ZALOZENIE DVIEROK RURY S VACKOVYM
ZAVESOM
« Uplne otvorte dvere rury. Zdvihnite svorky dolnych pantov na
oboch stranach do kolmej polohy a zalozte ich do zdierky na
hornych uchyteniach pantov.
» Zatvorte dvere rury z polovice a opatrne ich vytiahnite von.
\ Zalozte dvere v opacnom poradi.

Zalozte dvere do polootvorenej polohy (uhol priblizne 60°)
zatlacenim do rdry a pritom ich dalej otvarajte. Davajte pozor
na zarezy v dolnej €asti uchytenia pantov, ktoré sa musia
zhodovat s dolnym rohom zarezov na prednej strane. Ked
budu dvere uplne otvorené, vyberte svorky zo zdierok horného
uchytenia pantov a vratte ich do vodorovnej polohy.

60 °
fﬁ
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obrazok 1

obrazok 2

A

obrazok 3

ODSTRANENIE A NAHRADENIE DVIER RURY

JEDNOOSOVYM ZAVESOM (v zavislosti od modelu)

a) Konvenc¢né zatvaranie

b) Systém timeného zatvarania dvierok (GentleClose) -
systém tlmi naraz zo zatvorenia dveri. Tym je zabezpecené
jednoduché, tiché a hladké zatvaranie. Jemny tlak (pri 15°
uhle vzhladom k zatvorenym dveram) je postacujuci pre
automatické tiché zatvorenie dveri.

Ak je sila posobiaca na zatvorenie dvierok prilis silna,
je efekt GentleClose systému znizeny pripadne bude
systém vzhladom na bezpecnost’ nefunkény.

« Uplne otvorte dvierka rury a toste zapadkami celou cestou
spat - plati pre konvenéné zatvaranie dvierok (obr. 1).

» Ak je spotrebi¢ vybaveny systémom GentleClose, otocte
zapadky pantov dveri spat do uhla 90°(Obrazok 2).

» Ak je spotrebi¢ vybaveny systémom GentleClose, mierne
nadvihnite zapadky pantov dveri a vytiahnite ich smerom k
sebe (Obrazok 3)..

» Pomaly zatvarajte dvierka, kym zapadky pantov nebudu
zarovnané s drazkami. Mierne zdvihnite dvierka a vytiahnite
ich z oboch zavesnych otvorov na spotrebici.

» Potom Uplne otvorte dvere a otocte upevriovacie svorky
spat do ich vychodiskovej pozicie. Pomaly zatvorte dvere a
skontrolujte, €i su zatvorené poriadne. Ak dvere neotvorite
alebo nezatvorite spravne, uistite sa, ¢i su drazky pantov
spravne umiestnené do ich upeviiovacich pantov.
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Zamka dveri (iba
niektoré modely)

Vymena casti spotrebica

Pozor

Vzdy sa uistite, Ze priloZzené uchyty pantov su pevne zalozené
na ich miestach, ked instalujete dvere. Ak to tak nie je, tak
hlavny pant, ktory je ovladany silnou pruzinou sa méze
uvolnit kedykolvek pocas inStalovania, alebo vyberania dveri.
Nebezpecenstvo poranenia!

» Dvere rary su vybavené zamkou dveri, ktora zabrariuje
otvoreniu dveri, kym sa zamka neuvolni. Zamka dveri sa
otvori jemnym stlacenim palcom doprava a su€asne tahanim
dvier smerom von.

» Ked su dvere rary zatvorené, zamka dveri sa automaticky vrati
do jej vychodiskovej polohy.

Poznamka: Ak je zamka dveri dodavany so spotrebi¢om,
pripevnite ju pod ovladaci panel spotrebi¢a v sulade s pokynmi
pre instalaciu, ktoré si dodané so zamkou.

Objimka ziarovky a zasuvka su pod prudom.
Nebezpecéenstvo urazu elektrickym prudom!

Pred vymenou Ziarovky rury, odpojte spotrebi¢ do elektrickej
siete odstranenim poistiek, alebo vypnutim hlavného sietového
vypinaca.

Ziarovka rary

(iba pri niektorych modeloch)

Ziarovka rdry sa povaZuje za vymenitelnt &ast a nie je

kryta zarukou. Vymente Ziarovku za novu s nasledujicimi

parametrami: zasuvka E 14, 230 V, 25 W, 300 °C.

» Odskrutkujte skleneny kryt proti smeru hodinovych ruciciek,
vymente ziarovku a zalozte kryt.

Ziarovky pouzivané v tomto spotrebici su $pecialnymi Ziarovkami
uréenymi pre vybrané domace spotrebice. Nie su vhodné pre
osvetlenie v miestnostiach domacnosti.



Pocas trvania zaruky mozu akékol'vek opravy vykonavat’ iba servisni technici
povereni vyrobcom spotrebica.

Pred zacatim opravy musite spotrebi¢ odpojit od elektrickej siete odstranenim poistiek, alebo
vybratim sietového kabla zo zasuvky v stene.

Neopravnena manipulacia a opravy mbézu spdsobit riziko Urazu el. prudom a skrat; preto sa o to
NepokusSajte sami. Prenechajte takého ulohy odbornikom alebo autorizovanému servisnému technikovi.

V pripade menSich chyb, alebo problémov s prevadzkou spotrebi€a, skontrolujte nasledujuce pokyny
aby ste videli, ¢i dokazete odstranit’ pricinu sami.

Délezité

Navsteva servisného technika pocas zaru€nej doby bude
Uctovana, ak spotrebi€ nepracuje kvoli nespravnemu pozitiu.
Odlozte si tento navod na miesto, kde bude vzdy dostupny; ak
predavate spotrebic inej osobe, tento navod k nemu prilozte.

Nasledujuce rady vam pomd6zu odstranit niektoré bezné
problémy.

Senzory nereaguju,
displej zamrzol

» Odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete na niekolko minut
(vyberte poistku alebo vypnite hlavny vypinac); potom opat pripojte k
elektrickej sieti a zapnite raru

Poistka sa
opakovane vypaluje

» Kontaktujte servisného technika!

Osvetlenie rary
nefunguje

» Proces vymeny ziarovky je popisany v €asti “Vymena Casti rary”.

Rura nehreje

* Bola teplota a rezim zvoleny spravne?
» Su zatvorené dvierka rury?

Cesto sa nepecie
dokladne

* Vlybrali ste tukovy filter?
* Dodrzali ste pokyny a tipy pre ,Pecenie cesta”?
* Postupovali ste podla pokynov v tabulke pre pecenie?

Porucha indikovana
na displeji (F1, F2,
atd')

» Chyba sa vyskytla v prevadzke elektronického modulu. Odpojte spotrebic
od elektrickej energie na niekolko minut (vyberte poistku alebo vypnite
hlavny vypinac); potom pripojte spotrebi¢ a nastavte ¢as.

Hodiny na displeji
panelu blikaju

 VVypadok elektrickej energie, alebo sporak bol prave pripojeny k elektrickej
sieti. VSetky nastavené Casy boli vymazané.
» Nastavte ¢as pre umoznenie ovladania rury.

Ak problém pretrvava napriek dodrzaniu pokynov vyssie,
zavolajte autorizovaného servisného technika. Odstranenie
akejkolvek chyby, alebo narok na zaruku vyplyvajuci z
nespravneho pripojenia, alebo pouZitia spotrebica nie je kryté
nasou zarukou. V takych pripadoch, naklady za opravu znasa
uzivatef.
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Délezité upozornenia

» Spotrebi¢ mbdze byt pripojeny iba kvalifikovanym odbornikom.

» Spotrebi¢ musi byt vybaveny zariadenim, ktoré ho odpoji od vSetkych poélov domacej siete
(v8epdlovy prepinac) s odstupom kontaktov najmenej 3 mm v otvorenej polohe. LS-prepinace,
alebo poistky su vhodné.

» Na pripojenie spotrebi¢a pouzite izolovany sietovy kabel (typ HO5RR-F so zelenym/zltym
uzemnovacim vodiéom), PVC izolovany (typ HO5VV-F so zelenym/Zltym uzemrovacim kablom),
alebo inymi rovnocennymi, alebo lepSimi kablami.

» Obklad, lepidlo, alebo plastické vyhotovenie nabytku vedla inStalovaného vari¢a musia byt
tepelne odolné (>75°C). Ak obklady nie su tepelne odolné, m6zu sa zdeformovat.

« Obalové materialy (plastické folie, polystyrén, atd.) musite skladovat mimo dosahu deti, pretoze
to méze byt hrozba pre deti. Malé sucasti mézu deti prehltnut a folie s nebezpeéné, pretoze sa
v nich mézu deti udusit.

6€1659

InsStalacia » Obklady, alebo iné Upravy nabytku, v ktorom je spotrebi¢
zabudovany by mali byt zlepené tepelne odolnym lepidlom
(100 °C); inak mozu vysokeé teploty spdsobit jeho deformaciu.

» Pred instalaciou spotrebi¢a, odstrarte zadnu stenu z ¢asti
kuchynského nabytku, do ktorého je zabudovany spotrebi¢, po
celej dizke vyrezu.

 Instalacny vyrez by mal byt vymerany podla uvedeného
obrazku.

» Dolny panel ¢asti kuchynského nabytku (max. 530 mm) by
mal byt vzdy kratSi ako bo¢né steny, aby umoznil primeranu
cirkulaciu vzduchu.

» Vyrovnajte Cast nabytku, do ktorej bol zabudovany spotrebi¢
podla vodovahy.

« Cast kuchynského nabytku, do ktorej je zabudovany spotrebic
musi byt zabezpeceny proti pohybu, napr. pripevneny k
prifahlym €astiam kuchynského nabytku.

« Zatlacte spotrebi¢ do kuchynského nabytku do takej miery,
aby Uchyty skrutiek, ktoré su vlozené do dier v kostre rury boli
umiestnené oproti boénym stenam kuchynske;j linky.

» Ked upevnujete spotrebi¢, uistite sa, Ze skrutky nie su
pritiahnuté prilis silno, pretoZe by mohli poskodit nabytok,
alebo smaltovany povrch spotrebica.
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Elektrické pripojenie Spotrebi¢ moéze byt pripojeny do elektrickej siete iba
autorizovanym servisnym technikom, alebo opravnenym
elektrikarom! Nespravne pripojenie méze spdsobit’ poskodenie,
alebo zni€enie prislusnych Casti spotrebi¢a; v takom pripade nie
je mozné uplatnit zaruku.

» Otvorte pripajaciu sponu pomocou skrutkovaca, ako je
znazornené na kryte..

» Napatie (230 V proti N) vo vasej domacnosti musi byt overené
odbornikom pomocou vhodného zariadenia!

» Spojovacie prepojenia musia byt umiestnené v stlade so
sietovym pripojenim!

» Pred pripojenim sa uistite, Ze napatie na typovom Stitku sa
zhoduje so skutoénym napatim siete..

+ Dizka sietového kabla by mala byt najmenej 1,5 metra; takze
spotrebi¢ mézete pripojit, bez toho, aby ste ho posunuli.
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Dizka sietového kabla by sa mala nastavit takym spésobom,
Ze v pripade polozenia zataze na kabel sa uzemnovaci vodi¢
napne neskor ako napatovée vodice.

Postup

Pomocou skrutkovaca otvorte kryt pripojovacej skrinky

na zadnej strane spotrebi¢a. Uvolnite dve svorky, ako je
naznacené na kryt pripojovacej skrinky.

Sietovy kabel musite vlozit do rozpéjacieho zariadenia, ktoré
chrani kabel pred vytiahnutim. Ak nie je rozpajacie zariadenie
este nainstalované, nainstalujte ho podobnym spésobom, ako
je nalepené na kryte pripajacej skrinky na jednom konci.
Potom pripojte spotrebi¢ podla pokynov vyznacenych na
obrazku. Ak je sietové napatie odliSné, mali by ste prepojit
premostenia.

Pevne upevnite rozpojovacie zariadenie a zatvorte kryt.

Farby vedenia

L1, L2, L3 = vonkajsi privod pod napatim. Bezne su farby
vedenia Cierna, ¢ierna, hneda.

N = neutralne vedenie, bezne modré.

Uistite sa, Ze vedenie N je pripojené spravne!

PE = ochrana, alebo zemniaci vodi¢, bezne zeleno-Zlty.



Technické udaje

Typovy Sstitok
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A Sériové cislo

B Ka&d

C Model

D Typ

E Obchodna znacka

F Technické udaje

G Symboly / oznaenia zhodnosti

VYHRADZUJEME S| PRAVO VYKONAT AKEKOLVEK
ZMENY, KTORE NEOVPLYVNIA FUNKCNOST SPOTREBICA.
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