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Dakujeme Vam za vasu

dbveru a zakUpenie nasho pristroja.

Tento podrobny navod na obsluhu
na ulah¢enie obsluhy tohto vyrobku.
Navod by vdm mal umoznit spoznat
vas novy spotrebic tak rychlo, ako je
to mozné.

Uistite sa, Ze ste obdrzali
neposkodeny spotrebic¢. Ak zistite
poskodenie vyplyvajlce z prepravy,
obratte sa, prosim na predajcu, od
ktorého ste spotrebi¢ zakupili, alebo
na miestny sklad, z ktorého bol
dodany. Telefénne cCislo najdete na
fakture, alebo na dodacom liste.

Navod na instalaciu a pripojenie je
dodany na samostatnom liste.

Navod na obsluhu je tiez k dispozicii
aj na nasej webovej stranke:

www.gorenje.com / < http://www.
gorenje.com />

e Dolezita informacia

_9- Rada, pozndmka
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ELEKTRICKA RURA

(POPIS RURY A ZARIADENIA - V ZAVISLOSTI OD MODELU)

Nakres predstavuje jeden zo vstavanych modelov spotrebica. Vzhladom na to, Zze
spotrebice, pre ktoré bol tento ndvod zostaveny mdzu mat rozlicné vybavenie, niektoré

funkcie, popisané v tomto navode sa nemusia vztahovat na vas spotrebic.

PUSH-PULL OVLADACI GOMBIK

Jemne zatlac¢te ovladac, kym nevyskoci; potom nim otocte.

- Urovne varenia

Dvierka rury

9 Po kazdom pouziti otocte ovlddac spat do polohy "off" a zasunte ho spat. Push-pull

ovlada¢ mobzete zasunut naspat, iba ked je v polohe "off" (vypnuty).

INDIKATORY

Pokial sU aktivované vyhrievacie telesd, cerveny indikator svieti. Po dosiahnuti

pozadovanej teploty indikator zhasne.

Po zvoleni funkcie sa rozsvieti pozadovany indikator. Tieto spotrebice nemaju zlty

indikator (len pri niektorych modeloch).
Osvetlenie rdry sa zapne automaticky po zvoleni systému varenia.
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DROTENE ROSTY

Drotené rosty umoznuju pripravu jedla na styroch Urovniach (vezmite prosim na vedomie,
Ze Urovne voditok sa pocéitaju zdola nahor). Urovne 3 a 4 su uréené na grilovanie.

TELESKOPICKE VYSUVACIE VODITKA

Teleskopickeé vysuvacie voditka mdzete zasunut do druhej, tretej a stvrtej urovne.
VysUvacie voditka mdzete ¢iastocne alebo Uplne vysunut.

SPINAC DVERI RURY

Spinac¢ vypne ohrev rury a ventilator, ked v priebehu varenia otvorite dvierka. Po
opatovnom zatvorené spinac opat Ked dvere zatvorite ohrev a ventilator sa znova
spustia.

CHLADIACI VENTILATOR

Spotrebi¢ je vybaveny chladiacim ventildtorom, ktory chladi skelet rury a ovlddaci panel
spotrebica.

PREDLZENA PREVADZKA CHLADIACEHO VENTILATORA

Po vypnuti rdry ventildtor pokracuje v prevadzke pocas kratkej doby, aby ochdail ruru.

VYBAVENIE RURY A PRiSLUéENSTVO (V zavislosti od modelu)

SKLENA PANVICA NA PECENIE sa pouziva
na varenie so vsetkymi systémami. Méze
byt tieZz pouzitd na servirovanie.

ROST sa pouziva na grilovanie alebo

% T Wj ako podpora pre panvicu, pekac alebo

zapekaciu misu s pokrmom.

_Q'K dispozicii je bezpecnostna poistka na
roste. Pred ked vyberate rost z rury mierne
ho vpredu zdvihnite.

661069



690199

PLYTKY PLECH sa pouziva na pecenie
peciva a kolacov.

HLBOKY PLECH je uréeny na pecenie masa a
pecenie vihkého peciva. MozZe byt tiez pouzity
na zachytavanie kvapkajlcej stavy.

9 Hlboky plech nikdy nevkladajte na
prvud Uroven pocas procesu varenia okrem
pripadov, ked grilujete a pouzivate ho na
zachytenie kvapkajlcej stavy.

Plech by mal byt vzdy vloZzeny do drazky
medzi dvoma profilmi.

S teleskopickymi rozsiritelnymi listami,
najskor vytiahnite listy na jednu Uroven a
umiestnite na ne plech. Potom ich zatlacte
na doraz.

9 Dvierka rury zatvorte, ked' su
teleskopické vodiace listy zasunuté do rudry
az na doraz.



KATALYTICKE VLOZKY brania

OTOCENY ROST pouzivajte na pec¢enie
masa, kurata, Spizu a pod., sklada sa z rostu,
Sraubu a odnimatelnej rukovéte.

Spotrebic a jeho Casti sa maju tendenciu pocas varenia zohriat.
Pouzivajte kuchynské rukavice.

zachytavaniu tukov po strandch vnutra rdry.
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OVLADACI PANEL

(V ZAVISLOSTI OD MODELU)




TECHNICKE UDAJE

(V ZAVISLOSTI OD MODELU)

XXXXXX 220-240V ~
TIP: XXXXXX 220V-240V, 50/60Hz
ART. Nr:

SER. Nr: XXXXXX

anax : 3.5 kW

TN XXXXX

Typovy stitok obsahujuci
zakladné informacie o spotrebici,
sa hachadza na okraji rury a je
viditelny pri otvorenych dverach
rary.
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE
POKYNY

POZORNE SI PRECITAJTE NAVOD NA OBSLUHU A
USCHOVAJTE HO PRE BUDUCE POUZITIE.

Tento spotrebic mdzu pouzivat iba deti od 8 rokov a osoby
SO znizenymi telesnymi, zmyslovymi alebo dusevnymi
schopnostami, alebo s nedostatkom skusenosti iba pod
dohladom, alebo po pouceni ohladom bezpecného pouzitia
spotrebica a ak chapu s tym spojené rizika. Nedovolte
detom hrat sa so spotrebi¢om. Cistenie a udrzbu nesmu
vykonavat deti bez dozoru.

UPOZORNENIE: Spotrebic¢ a niektoré z jeho pristupnych
Casti sa mbézu v priebehu pouzivania velmi zahriat. Davajte
pozor, aby ste sa nedotkli ohrevnych telies. Deti mladsSie ako
8 rokov by mali byt neustale pod dohladom.

Spotrebi¢ sa pocas prevadzky velmi zohrieva. Davajte
pozor, aby ste sa nedotkli ohrevnych telies.

UPOZORNENIE: Pristupné Casti spotrebica sa mdzu pocas
prevadzky zahrievat. Deti by ste mali drzat mimo dosahu
rary.

Pouzivajte iba teplotnu sondu odporucanu pre pouzitie v
tejto rure.

UPOZORNENIE: Pred vymenou ziarovky sa uistite, ze je

pristroj odpojeny od elektrickej siete, aby ste zabranili
nebezpecenstvu Urazu elektrickym pruadom.
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Nepouzivajte drhnuce Cistiace prostriedky, alebo ostré kovove
Skrabky na Cistenie rury, pretoze mdzu poskodit povrchovu
Upravu alebo ochranny smaltovany povrch. Takéto poskodenie

mMoze viest k popraskaniu skla.

Nepouzivajte parné Cistice, alebo vysokotlakoveé Cistice na Cistenie
spotrebica, pretoze mdzu viest k Urazu elektrickym prudom.

Pristroj nie je uréeny na ovladanie externymi ¢asovacmi alebo
Speciadlnymi riadiacimi zariadeniami.

Spotrebi¢ je urceny na domace pouzitie.
Nepouzivajte ho na zZiadny iny Ucel, ako je
vykurovanie miestnosti, susenie domaéacich,
alebo inych zvierat, papiera, tkanin, bylin
atd., pretoze to mdze spdsobit zranenie
alebo riziko poziaru.

Spotrebi¢ mdze pripojit do elektrickej siete
iba autorizovany servisny technik alebo
odbornik.

Manipulacia so spotrebicom, alebo
neodbornd oprava modze viest k riziku
zadvazného poranenia alebo poskodenia
vyrobku..

Ak sa napajacie kable inych spotrebicov,
nachadzajucich sa v blizkosti tohto
spotrebica zachytia v dvierkach rury,
mozu sa poskodit, co mdze nasledne
viest ku skratu. Preto drzte napédjacie
kable ostatnych spotrebicov v bezpecnej
vzdialenosti.

Ak je napadjaci kabel poskodeny, musi
ho vymenit vyrobca, alebo autorizovany
servisny technik, aby ste sa vyhli
nebezpecenstvu.

Neobkladajte steny rury hlinikovou foliou

a neodkladajte pekace, ani iné nadoby na
dno rury. Hlintkova folia by branila cirkulacii
vzduchu v rure, brzdi priebeh varenia a nic¢i
smaltovany povrch.

Dvierka rury sa pocas prevadzky velmi
zahrievaju. Na zvysSenu ochranu je
nainstalované tretie sklo, ¢o znizuje teplotu
vonkajsieho povrchu (iba pri niektorych
modeloch).

Zavesy dveri sa moézu pod nadmernou
zatazou poskodit. Nekladte tazké nadoby
na otvorené dvere a neopierajte sa na
otvorené dvierka rury pri Cisteni vnutra
rury. Nikdy nestupajte na otvorené dvierka
rdry a nedovolte detom si na ne sadnut.

Prevadzka spotrebica je bezpecena s aj bez
voditok plechu.

Uistite sa, ze vetracie otvory nie su nikdy
akymkolvek spdsobom zakryté alebo
zablokované.

PRED PRIPOJENIM RURY:

Pred pripojenim spotrebica si pozorne precitajte navod
na obsluhu. Opravy alebo akékolvek zaru¢né reklamacie,
vyplyvajluce z nespravneho pripojenia alebo pouzitia spotrebica,

nie su kryté zarukou.

n
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PRED PRVYM POUZITIM
SPOTREBICA

Po obdrzani spotrebic¢a odstrante vsetky casti, vratane akychkolvek prepravnych zariadeni
z rdry.

Vycistite vsetko prislusenstvo a doplnky teplou vodou a beznym cistiacim prostriedkom.
Nepouzivajte Ziadne abrazivne Cistiace prostriedky.

Ked'sa rura zahreje prvykrat, budete citit charakteristickd vonu nového spotrebica. Poc¢as
prvého pouzitia miestnost dokladne vetrajte.
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KROKY PRE SPUSTENIE
PECENIA (1-4)

KROK 1: VYBER REZIMU VARENIA
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2 priebehu varenia.

POPIS

REZIM VARENIA

RYCHLY PREDOHREV

Tuto funkciu pouzite, ak chcete predohriat rdru na
pozadovanu teplotu v ¢o najkratsom moznom case. Funkcia
nie je vhodna na varenie jedla. Ked sa rura zohreje na
pozadovanu teplotu, ohrevny proces je ukonceny.

HORNY A DOLNY OHREV

Ohrevné telesa v spodnej a hornej ¢asti rdry budu
rovnomerne Sirit teplo vo vnutri rury. Pecivo alebo maso
mozete piect iba na jednej vyskovej Urovni.

HORNY OHREV

Teplo sa bude sirit iba cez horné ohrevné teleso v strope rury.

Pouzite ho na zhnednutie pripravovaného jedla (konecné
dopecenie).

DOLNY OHREV
Teplo sa bude Sirit iba dolnym ohrevny telesom. Pouzite toto
ohrevné teleso na dopecenie spodnej strany jedla.

GRIL

Pracovat bude iba ¢ast velkého grilu. Tento systém sa
pouziva na grilovanie mensieho mnozstva jedla, zapekacky
alebo klobasy ¢i na opekanie chleba.

Otacanim ovlddaca (doprava a dolava)
zvolte spdsob varenia (pozri tabulku

Nastavenia mozete tiez zmenit v

ODPORUCANA
TEPLOTA (°C)

160

200

180

180

240
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POPIS

VELKY GRIL

Pracuje horné ohrevné teleso a gril. Teplo sa Siri priamo z
grilu nainstalovaného v strope rury. Pre zvysenie ohrevného
Ucinku sa aktivuje tiez horné ohrevné teleso.

Tato kombinacia sa pouziva na grilovanie mensieho mnozstva
masa, zapekaciek, klobasok a na opekanie chleba.

GRIL S VENTILATOROM

Spustené bude grilovacie ohrevné teleso. Tato kombinacia
sa pouziva na grilovanie masa a na pecenie vacsich kusov
masa a hydiny na jednej vyskovej urovni. Je tiez vhodna
na gratinované jedla a na vytvorenie chrumkavej korky/
zapecenie syra.

HORNY OHREV A VENTILATOR

Spustené bude horné ohrevné teleso. Pouzite tento spdsob
na opekanie vacsich kusov masa a hydiny. Je tiez vhodny na
gratinovanie jedla.

HORUCI VZDUCH A DOLNY OHREV

Spustené bude dolné ohrevné teleso, kruhoveé teleso a
ventilator. Pouziva sa na pecenie pizze, kolacov, kysnutého
cesta a krehkého peciva na niekolkych Urovniach sucasne.

HORUCI VZDUCH

Spustené bude kruhové ohrevné teleso a ventilator. Ventilator
nainstalovany na zadnej vnutornej stene rury zaisti neustalu
cirkuldciu vzduchu okolo pe¢eného masa alebo cesta. Tento
systém sa pouziva na opekanie masa a pecenie cesta na
niekolkych urovniach sucasne.

DOLNY OHREV A VENTILATOR
Pouziva sa na pecenie kysnutého, ale malo rastuceho cesta a
na zavaranie ovocia a zeleniny.

HORNY A DOLNY OHREV S VENTILATOROM

Aktivované su obidve ohrevné telesd a ventilator. Ventildtor
umoznuje rovnomernu cirkulaciu hordceho vzduchu vo
vnutri rdry. Pouzite na pecenie peciva, na rozmrazovanie a na
susenie ovocia a zeleniny.

OHRIEVANIE TANIEROV
Tuto funkciu pouzite na zohriatie vasho riadu (taniere, Salky)
pred podavanim jedla, aby ste jedlo udrzali dlhsie teplé.

ROZMRAZOVANIE

Vzduch prudi bez aktivovanych ohrevnych telies. Aktivny
bude iba ventildtor. Funkcia je urcend na pomalé
rozmrazovanie potravin.

AQUA CLEAN

Teplo vyzaruje iba dolné ohrevné teleso. Pouzite tuto funkciu
na cistenie rdry od msatnoty a zapecenych zvyskov z jedla,
program trva 30 minut.

ODPORUCANA
TEPLOTA (°C)

240

170

170

200

180

180

180

60

70



KROK 2: VYBER NASTAVENIA
NASTAVENIE TEPLOTY VARENIA

9 Ovladac nastavte do polohy systému rury s velkym grilom “‘ a
grilom.

KROK 3: SPUSTENIE VARENIA

Nastavte systém a teplotu; potom spustite varenie.

KROK 4: VYPNUTIE RURY

Ovladac¢ varného systému otocte do pozicie ,0"

0

9 Po ukonceni varenia bude ventilator eSte pracovat v zavislosti od teploty. Ak
ponechate pokrm v rure, mdze sa z neho uvolnit vihkost a skondenzovat na prednom
paneli al dverach.
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POPIS SYSTEMOV (REZIMOV
VARENIA) A TABULKY VARENIA

Ak vase pozadované jedlo nendjdete v tabulke varenia, pozrite si podobné jedlo.
Zobrazené informacie sa vztahuju na varenie na jednej Urovni.

Interval odporucanej teploty je uvedeny. Zacnite pri nastaveni nizsej teploty a zvysuijte ju,
ak zistite, Ze sa jedlo dostatocne nepecie.

Doby varenia sU hrubé odhady a mdzu kolisat v zavislosti od urcitych podmienok.
Symbol * znamena, ze ruru mdzete pri zvolenom rezime varenia predhriat.

Ruru predhrievajte iba v pripade, ak sa to odporuca v recepte v tabulke tohto ndvodu na
obsluhu. Zahrievanie prazdnej rury spotrebuje mnozstvo energie.

Preto pecenie viacerych druhov peciva alebo niekolkych pizz postupne, usetri mnozstvo
energie, pretoze rdra uz bude predhriata.

Pouzite tmavé, Cierne plechy a panvice potiahnuté silikdnom alebo smaltom, pretoze
velmi dobre vedu teplo.

Pri pouziti pergamenového papiera sa uistite, Ze je odolny voci vysokym teplotam. Pri
peceni vacsich kusov masa alebo peciva sa vytvara mnozstvo pary vo vnutri rdry, ¢o sa
mbze kondenzovat na dverdch rury. Toto je normalny jav, ktory nema vplyv na funkciu
spotrebica. Po ukonceni procesu varenia, utrite dvere a sklo na dverach do sucha.

Vypnite rdru priblizne 10 minut pred ukoncenim procesu varenia, aby ste usetrili energiu
vyuzitim nahromadeného tepla (toto neplati pri rezimoch a systémoch s mikrovinami).

Nechladte potraviny v uzatvorenej rure, aby ste zabranili kondenzacii (roseniu).
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REZIMY (SYSTEMY) VARENIA

HORNY A DOLNY OHREV —

Ohrevné telesd v dne a strope vnutra rdry
vyzaruju teplo rovnomerne do vnutorného
priestoru rdry.

Prazenie masa:

Pouzite nddoby smaltované, s tvrdeného skla, hliny alebo zliatiny. Nerezové nadoby nie su
vhodné, pretoze silno odrazaju teplo.

Zaistite dostatok tekutiny v priebehu procesu varenia, aby ste zabranili pripaleniu mésa.
Maso v priebehu varenia otocte. Pecienka bude stavnatejSia, ak ju prikryjete.

Pokrm Hmotnost (g) Uroven Teplota (°C)  Cas pripravy
(zdola) (minuty)
MAso
Bravcova pecienka 1500 2 190-200 120-130
Bravcové plece 1500 2 190-200 120-140
Bravcova rolada 1500 2 190-200 120-140
Sekana 1500 2 200-210 60-70
Hovadzia pecienka 1500 2 190-210 120-140
Svie¢kova 1000 2 200-210 40-60
Telacia rolada 1500 2 180-200 90-120
Jahnacia svieckova 1500 2 190-200 100-120
Zajacie stehna 1500 2 190-200 100-120
Stehno diviny 1500 2 190-200 100-120
Pizza* / 2 220 25
Kurca 1500 2 200 80
RYBA
Dusena ryba 1000 2 210 50-60

Pouzite tento spdsob pecenia kurata, ak spotrebi¢ nema ¥ prednastavenie.
Pouzite tento spdsob pecenia pizze, ak spotrebi¢ nema £ prednastavenie.
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Pecenie peciva

Pouzivajte len jednu Uroven a tmavé plechy na pecenie. Vo svetlych plechoch alebo
panviciach sa pecivo dobre neprepecie, pretoze takéto nadoby odrazaju teplo.
Vzdy umiestnite plechy na pecenie na rost. Ak pouzivate dodané plechy na pecenie,
vyberte rost. Doba varenia bude kratsia, ak ruru predhrejete.

Zeleninovy nakyp 2 190-200 30-35
Sladky nakyp 2 190-200 30-35
Rolky * 2 200-220 30-40
Chlieb * 2 180-190 50-60
Biely chlieb * 2 180-190 50-60
Pohankovy chlieb * 2 180-190 50-60
Celozrnny chlieb * 2 180-190 50-60
Razny chlieb * 2 180-190 50-60
PSeni¢ny chlieb * 2 180-190 50-60
Orechova torta 2 180 55-60
Piskot * 2 160-170 25-30
Tvarohovy kolac¢ 2 170-180 65-75
Salkovy kolac 2 170-180 25-30
Malé pecivo z kysnutého cesta 2 200-210 25-30
Kapustové pirohy 2 185-195 25-40
Ovocny kolac¢ 2 150-160 40-50
Susienky 2 90 120

18



Je kolac hotovy? * Prepichnite tortu na vrchu drevenym sSparadlom alebo
Spajchlou. A sa netvoria stopy na Sparadle alebo Spajchli
pri vytiahnuti, kolac¢ (torta) je hotovy.

* Vypnite rdru a vyuzite zostatkové teplo.

Torta sa zosype? * Skontrolujte recept
* Nabuduce pouzite menej tekutiny.
* VSimnite si dobu miesania pri pouziti malého mixéra,
miesadla atd.

Kolac je prilis svetly na * Pouzite tmavé plechy na pecenie alebo podnosy.
spodku? * Umiestnite plech na pecenie o jednu uUroven nizsie a
zapnite dolny ohrev ku koncu priebehu varenia.

Torta s vlhkou plnkou nie  + Zvyste teplotu a predizte dobu pecenia.
je dopecena?

Nevkladajte hlboké plechy na pecenie do prvej trovne.

19
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VELKY GRIL, GRIL

Pri grilovani pokrmu s velkym grilom bude
pracovat horné vyhrevné teleso a teleso
grilu nainstalované na strope rdry.

Pri grilovani s normalnym grilom (nie
velkym), bude pracovat iba teleso grilu, ¢ast
velkého grilu.

Infracervené ohrevné teleso (gril) predhrejte na pat minut.

Dohliadajte na priebeh varenia po cell dobu. Masa sa mdze rychlo pripalit kvoli vysokym
teplotdm.

Prazenie s grilom je vhodné pre chrumkavé varenie s nizkym obsahom tuku a klobasy,
kusov méasa a ryby (stejky, rezne, stejky z lososa alebo filety atd.), alebo opeceného
chleba.

Ak grilujete priamo na roste, potrite ho olejom, aby ste zabranili prepeceniu méasa k rostu
a vlozte ho na stvrtu Uroven. Vlozte hibokU panvicu na prvy alebo druhu Uroven. Pri
grilovani v plechu na pecenie sa uistite, Ze je v nom dostatok tekutin, aby sa zabranilo

pripeceniu. Maso v priebehu varenia otocte.

Po grilovani, vycistite ruru, prislusenstvo a riad.

Tabulka grilovania - maly gril

Biftek 1809g/szt. 3 240 18-21
Bravcoveé rezne 180g/szt. 3 240 18-22
Karbonatky/kotlety 180g/szt. 3 240 20-22
Grilované klobasy 100g/szt. 3 240 1-14
TOASTOVANY CHLEB
Toast / 4 240 3-4
Sendyvic / 4 240 5-7



Tabulka grilovania - velky gril

Biftek 180 g / szt. i3 240 14-16
Biftek - prepeceny 180 g / szt. 3 240 18-21
Bravcéova krkovicka 180 g / szt. 3 240 19-23
Karbonatky / Kotlety 180 g / szt. 3 240 20-24
Telaci rezen 180 g / szt. 3 240 19-22
Klobasa 100 g / szt. 3 240 11-14
Leberkase 200 g / szt. 3 240 9-15
RYBA
Lososové platky 600 3 240 19-22
TOASTOVYCHLEB
6 krajcov bieleho / 4 240 1.5-3
chleba

4 krajce obilného / 4 240 2-3
chleba

Sendyvic¢ / 4 240 857/

Pri grilovani v plechu na pecenie sa uistite, ze je v hom dostatok tekutin, aby sa zabranilo
pripaleniu. Maso v priebehu varenia otocte.

Pri peceni pstruha, poklepte rybu papierovou utierkou. Vo vnutri okorente; na vonkajsej
strane potrite olejom a polozte na rost. Poc¢as grilovania rybu neotacajte.

Pri pouziti grilu (infracerveného ohrevu) majte vzdy zatvorené
dvere rury.

Gril, rost a dalSie prislusenstvo rary sa méze pocas grilovania
velmi zahrievat. Preto pouzivajte kuchynské rukavice a klieste na
maso.
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Pecenie s oto€nym roStom (v zavislosti od modelu)

Maximalna teplota pri pouzitf grilu je 240°C.

D)

T

T

22

Vlozte drziak rostu do tretej Urovne
zdola a polozte hiboky plech na dno
(prvu) uroven ako odkvapkavaciu misku.

Napichnite maso na rost a dotiahnite
skrutky.

Polozte rukovat rostu na predny drziak

rostu a vliozte Spicku do otvoru na
pravej strane zadnej steny rury (otvor je
chraneny otocnym krytom).

Uvolnite drziak rostu a zatvorte dvere
rdry.

Zapnite ruru a zvolte rezim VELKY GRIL.

Gril bude pracovat len vtedy, ked' su dvere rury zatvorené.



yvyv

GRILOVANIE S VENTILATOROM *
/:: V tomto prevadzkovom rezime, pracuje
gril a ventildtor sucasne. Je to vhodné na

grilovanie masa, ryb a zeleniny.

(Pozri popis a rady ku grilovaniu.)

2] 1 | |

(i

BN RS
MAsO

\o

Kacka * 2000 2 150-170 80-100

Bravcova pecienka 1500 2 160-170 60-85

Bravcové plece 1500 2 150-160 120-160

Bravcové stehno 1000 2 150-160 120-140

Polka kurcata 600 2 180-190 25 (na jednej strane)
20 (na druhej strane)

Kurca 1500 2 190 30 (na jednej strane)

30 (na druhej strane)

Pstruh* 200 g/kom 2 170-180 45-50
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HORUCI VZDUCH A DOLNY OHREV 2

Dolné ohrevné teleso, okruhle ohrevné
teleso a teplovzdusny ventildtor pracuju.
Vhodné na pecenie pizze, jablkového kolaca
a ovocného kolaca.

A
j

(Pozrite popis a rady k peceniu s hordcim
vzduchom a dolnym ohrevom.)

(i

Pokrm Urovei (zdola) Teplota (°C) Cas pripravy
(minuty)

Tvarohovy kolac¢ 2 150-160 65-80
Pizza * 2 200-210 15-20
Quiche Lorraine, krehké 2 180-200 35-40
Jablkovy kolag¢, kysnuté 2 150-160 35-40
cesto

Jablkovy zavin 2 170-180 45-65
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HORUCI VZDUCH ®

Pracuje okruhle ohrevné teleso a ventilator.
Ventildtor nainstalovany v zadnej stene
vnutra rury zaistuje, ze horuci vzduch
neustadle obieha okolo peceného méasa
alebo peciva.

1.0 | |

Al
(1l

Prazenie masa:
Pouzivajte len jednu Uroven a tmavé plechy na pecenie. Vo svetlych plechoch alebo
panviciach sa pecivo dobre neprepecie, pretoze takéto nadoby odrazaju teplo.

Zaistite dostatok tekutiny v priebehu procesu varenia, aby ste zabranili pripdleniu méasa.
Maso v priebehu varenia otocte. Pecienka bude StavnatejSia, ak ju prikryjete.

Pokrm Hmotnost Uroven Teplota (°C) Cas pripravy
(9) (zdola) (minuty)
MASO
Bravcova pecienka, 1500 2 170-180 140-160
vratane koze
Bocik 1500 2 170-180 120-150
Kacka 1700 2 160-170 120-150
Hus 4000 2 150-160 180-200
Morka 5000 2 150-170 180-220
Kuracie prsia 1000 2 180-190 70-85
Plnené kurc¢a 1500 2 170-180 100-120

25
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Pecenie peciva

Predhriatie sa odporuca.

Susienky a suchdre mbozete piect v plytkych plechoch na pecenie na niekolkych drovniach
sUc¢asne (druhej a tretej).

Vsimnite si, Ze doba pecenia sa mobze lisit, aj ked pouzivate rovnaké plechy na pecenie.
Susienky v hornom plechu na pecenie moézu byt upecené skor ako v plechu nizsie.

Plechy na pecenie umiestnite vzdy na rost. Ak pouzivate dodané plechy na pecenie, rost
vyberte.

Pre rovnomerné upecenie sa uistite, Ze su susienky rovnako hrubé.

Pokrm Urovefi (zdola) Teplota (°C) Cas pripravy
(minuty)
PEGVO

Torta 2 150-160 45-60
Piskotovy mucnik 2 150-160 25-35
Drobena torta 2 160-170 2555
Ovocna torta 2 150-160 45-65
Slivkovy kolac 2 150-160 30-40
Hubové rolky* 2 160-170 15-25
Ovocny kola¢ 2 160-170 50-70
Vianocka 2 160-170 35-50
Jablkovy zavin 2 170-180 40-60
Plnené rozky 2 170-180 30-35
Susienky 2 150-160 15-25
Susienky, lisované 2 150-160 15-28
Jemné pecivo, kysnuté 2 170-180 20-35
Jemné pecivo, listkové cesto 2 170-180 20-30
Jogurt 2 40 240
Jablko a tvarohovy zavin 2 170-180 50-70
Pizza 2 170-180 20-30
Pecené zemiaky 2 170-180 20-35
Krokety 2 170-180 20-35
Plnené pecivo 2 180-190 25-45

Nevkladajte hlboky plech na pecenie do prvej urovne voditok.
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SPODNY OHREV A VENTILATOR i

Pouziva sa na pecenie kysnutého (ale malo
rastlceho) cesta a na zavaranie ovocia

a zeleniny. Plytky plech viozte na Uroven
2, aby mohol vzduch cirkulovat z hornej
strany.

1208 0 | |

Jahody 2 180 20-30

Kostkoveé ovocie 2 180 25-40

Dzem 2 180 25-40

Nakladané uhorky 2 180 25-40

Fazula/mrkva 2 180 25-40
ZAVARANIE

Pripravte si pohdre a potraviny, ktoré maju byt zavarené. Pouzivajte pohare s gumenym
tesnenim a sklenym krytom. Nepouzivajte pohare na zavit alebo pohare s kovovym
krytom. Skontrolujte, Ze pohare su rovnakej velkosti, naplnené rovnako a hermeticky
zatvorené.

Nalejte 1 liter horucej vody (cca 70°C) do hlbokého plechu a polozte nan 6 jedno litrovych
poharov. Plech vlozte do rury na uroven 2.

Pocas zavarania, pozorujte zavarany pokrm pokial neza¢ne obsah poharov vriet - ked sa
objavia bublinky v prvom pohari.
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Jahody 6x11 40-55 Vypnite 25

Kostkové ovocie 6x1 | 40-55 Vypnite 30
DZzem 6x1 | 40-55 Vypnite 35
Nakladané uhorky 6x11 40-55 Vypnite 30
Fazula, mrkva 6x11| 40-55 120°C, 60min 30



HORNY A DOLNY OHREV S VENTILATOROM

-
g

(1

*

Pouziva sa na pecenie vsetkych druhov
peciva, na rozmrazovanie a na susenie
ovocia a zeleniny. Pred viozenim jedla
do predhriatej rdry pockajte kym svetlo
prvykrat zhasne. Pre najlepsie vysledky
pecte iba na jednej Urovni.

Ruru by ste mali predhriat. Plech vlozte do
druhej alebo stvrtej Urovni smerom zdola.

Tabulka pre pecenie cesta s hornym a spodnym vyhrevnym telesom a ventilatorom

Typ cesta

Mramorovy kolac

Torta v obdiZnikovom plechu
na pecenie

Cheesecake

Ovocny kol&¢ - krehky
Piskotoveé cesto

Kolac s posypkou
Ovocna torta

Krehky zavin

Vianocka, pletenec
Vianoc¢ny chlebik, mazanec
Jablkovy zavin

Buchty s plnkou

Babovka

Krehké susienky, kolaciky

Lisované susienky, ¢ajové
pecivo *

Drobné pecivo, kysnuté cesto
Chlieb
Pizza

Quiche Lorraine

Uroven zasunutia
plechu (zdola)

2

N NN N NN DNDNDNDDNDNMDNDDNDDN

N N NN

Teplota
0

140-150
130-140

130-140
140-150
130-140
140-150
130- 40
140-150
140-150
130-140
140-150
150-160
130-140
140-150
130-140

140-150
170-180
180-190
150-160

Cas pecenia

(minuty)
45-55
45-55

55-65
35-45
20-30
25=35
35-45
18-23
25=35
50-60
45-55
25=35
40-50
18-25
10-15

15-20
45-55
13-20
35-45

29
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Jablkovy zavin 2 150-160 40-50
Pizza 2 160-170 15-23
Filo cesto 2 150-160 18-25

30



ROZMRAZOVANIE *0

V tomto rezime bude vzduch prudit bez prevadzky ohrevnych telies.
Potraviny vhodné na rozmrazovanie - kolace so smotanou alebo maslom na baze krému,
ostatné kolace a pecivo, chlieb a Zemle a hlboko zmrazené ovocie.

Vo vacsine pripadov sa odporuca vybrat jedlo z obalu (nezabudnite odstranit vsetky
kovoveé svorky a sponky)

V polovici doby rozmrazovania by ste mali kusky obratit, poiesat a oddelit, ak boli
predtym zmrazené dohromady.

31
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UDRZBA & CISTENIE

Uistite sa, Ze je spotrebi¢ odpojeny od elektrického napajania a
pockajte kym vychladne.

Deti by nemali cistit spotrebic, ani vykonavat udrzbu bez
riadneho dozoru.

Hlinikovy povrch

Vycistite hlinikovych povrch s nedrhnucim tekutym cistiacim prostriedkom urécenym na
takého povrchy. Naneste Cistiaci prostriedok na vihku handri¢cku a povrch vycistite. Potom
povrch oplachnite vodou. Nenanasajte Cistiaci prostriedok priamo na hlinikovy povrch.
Nepouzivajte drhnlce cistiace prostriedky a Spongie.

Poznamka: Povrch by nemal prist do styku s ¢istiacimi sprejmi na rdru, pretoze mozu
sposobit viditelné a trvalé poskodenie.

Predny povrch z nerezovej ocele

(v zavislosti od modelu)

Vycistite tento povrch iba s jemnym cCistiacim prostriedkom (mydlovou vodou) a makkou
Spongiou, ktord neposkriabe povrch. Nepouzivajte drhnuce Cistiace prostriedky, ani
prostriedky obsahujlce rozpustadla, pretoze mdzu poskodit povrchovu Upravu rdry.

Lakované povrchy a plastové Casti

(v zavislosti od modelu)

Na cistenie gombikov a tlacidiel, rucky dveri, stitky, nepouzivajte abrazivne Cistiace
prostriedky alebo cistiace prostriedky na baze alkoholu alebo s alkoholom.

Ihned odstrante vsetky skvrny jemnou neabrazivnou handri¢kou s trochou vody, aby
nedoslo k poskodeniu povrchu.

MbzZete tiez pouzit Cistiace prostriedky a Cistiace pomdcky urcené pre tieto plochy podla
pokynov ich vyrobcov.

9 Omenjene povrsine ne smejo priti v stik s spreji za ¢isc¢enje pecic, ker aluminizirane
povrsine vidno in trajno poskodujejo.
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BEZNE CISTENIE RURY

MbzZete pouzit Standardny postup Cistenia na Cistenie odolnych necistét v rure (pomocou
Cistiacich prostriedkov alebo sprejov na rury). Po takom cisteni dokladne oplachnite
ZVySKy.

Vycistite rdru a prislusenstvo po kazdom pouziti, aby ste zabranili pripaleniu necistoty na
jej povrchu. Najjednoduchsi spdsob odstranenia tuku je pomocou horucej mydlovej vody,
kym je eSte rdra horuca.

Na odolné necistoty a $pinu pouzivajte bezné Cistiace prostriedky. Ruru ddkladne
oplachnite pomocou vody, aby ste odstranili vsetky zvysky.

Nikdy nepouzivajte agresivne Cistiace prostriedky, drhnuce prostriedky, Spongie, hubky a
odstranovace hrdze a pod.

Vycistite prislusenstvo (plechy na pecenie a podnosy, rosty atd.) hordcou vodou a
saponatom.

Rura, vnutro rury a plechy na pecenie su pokryté specidlnym smaltovanym naterom kvoli
hladkému a odolnému povrchu. Tento Specidlny nater ulahcuje Cistenie pri izbovej teplote.

33
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POUZITIE FUNKCIE AQUA CLEAN NA
CISTENIE RURY

Otocte OTOCNY VOLIC REZIMU
PECENIA na Aqua Clean. 2. Nastavte
VOLIC TEPLOTY na 70 °C.

Nalejte 0,6 | vody do skleneného alebo
plytkého plechu a vlozte ho do spodnej
drazky.

Po 30 minutach sa zvysky tukov

a pripecenej mastnoty vplyvom
odparovanej vody navlhcéia a zmaknu a vy
ich tak budete moct lahko utriet handrickou.

G Pouzite systém Aqua Clean, az ked'je rura uplne vychladnuta.
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DEMONTAZ A CISTENIE DROTENYCH
ROSTOV A TELESKOPICKYCH
VYSUVACICH VODITOK

Pouzivajte iba bezné Cistiace prostriedky na Cistenie voditok.

A Drzte voditka na spodnej strane a
vytiahnite ich smerom do stredu vnutra
rdry.

B Vyberte ich z otvorov v hornej Casti

e Neumyvaijte teleskopické voditka v umyvacke riadu.
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INSTALACIA KATALYTICKYCH VLOZIEK

Pouzivajte iba bezné Cistiace prostriedky na Cistenie voditok.

Odmontujte drotené rosty alebo
teleskopické voditka.

Namontujte voditka na katalytické
viozky.

Zaveste vlozky s voditkami pripojenymi
pomocou pripravenych otvorov a
zatlacte smerom nahor.

Pri instalacii plne vysuvacich voditok s
katalytickymi viozkami, vlozte jeden koniec
dodanej Uchopnej zamky do otvoru v dolnej
¢asti vnutra rury a viozte druhy koniec
Uchytnej zamky do voditok.

Ueelom uchopnych zédmkov je drzat voditka
pevne na mieste.

Neumyvajte katalytické vlozky v umyvacke riadu.
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CISTENIE STROPU RURY

(v zavislosti od modelu)

Horny gril je skladaci, aby sa umoznilo lahsie Cistenie stropu rury.
Pred cistenim rury, vyberte plechy, rost a voditka.

Zatlacte ohrevné teleso, kym sa neuvolni z
drziakov na lavej a pravej strane vnutra rdry.

'9' Nikdy nepouzivajte ohrevné teleso,
ked je uvolnené z drziakov. Po vycisteni,
dodrzujte rovnaky postup v opacnom
poradi, aby ste zatlacili ohrevné teleso
naspat do drziakov na svoje miesto.

Odpoijte spotrebi¢ od elektrickej siete.

Ohrevné teleso musi byt chladné; inak hrozi nebezpecenstvo
popalenia.
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DEMONTAZ A OSADENIE DVERI RURY

38

Najskor Uplne otvorte dvere (tak ako to
najviac pojde).

A Otvorte zarazky uplne na spodok
(dvierka bez systemu jemného
zatvarania).

B Ak je spotrebi¢ vybaveny systémom
GentleClose, otocte zapadky pantov
dveri spat do uhla 90

C Ak je spotrebi¢ vybaveny systémom
GentleClose, mierne nadvihnite
zapadky pantov dveri a vytiahnite ich
smerom Kk sebe.

Pomaly zatvarajte dvierka, kym zapadky

pantov nebudu zarovnané s drazkami.
Mierne zdvihnite dvierka a vytiahnite ich z
oboch zavesnych otvorov na spotrebici.

Na nasadenie dveri, zopakujte postup v
opacnom poradi. Ak sa dvere neotvaraju
alebo nezatvaraju spravne, uistite sa, ze
zarezy na zavesoch su zarovnané s [6zkami
zavesov.



JEMNE ZATVARANIE DVERI (v zavislosti od modelu)

Dvere rury su vybavené systémom, ktory timi zatvarania dveri, za¢ina pri 75-stuprfovom
uhle. Umoznuje jednoduché, tiché a plynulé zatvorenie dveri. Jemny tlak (do 15 stuprfov do
uzavretia dverf) je dostato¢ny na automatické a tiché zatvorenie dveri.

V pripade, Ze sila pouzita na zatvorenie dveri je prilis velka,
ucinok systému sa znizi, alebo sa systém vynecha z dévodu
bezpecnosti.

ZAMKA DVERi (v zavislosti od modelu)

Otvorte zamku dveri jemnym zatlacenim doprava palcom a zaroven tahajte
dvere smerom von.

Ked su dvere zatvorené, zamka dveri sa automaticky vrati do
vychodiskovej polohy.

Pri vymene dveri sa vzdy uistite, ¢i su zdvesné drziaky spravne
umiestnené v zavesnych l6zkach, aby sa zabranilo nahlemu
zatvoreniu hlavného zavesu, ktory je pripojeny k hlavnej pruzine.
Ak je hlavna pruzina zapojena, hrozi riziko nebezpecenstva.
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ODSTRANENIE A VLOZENIE SKLENENEJ
TABULE DVERI

Sklenenu tabulu dveri mozete cCistit z vnutra, ale musite ju najskor vybrat. Odstrante dvere
(pozri kapitola "DEMONTAZ A OSADENIE DVERID.

40
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Mierne nadvihnite drziaky na lavej

strane dveri (oznacenie 1 na drziaku) a
vytiahnite ich smerom od sklenenej tabule
(oznacenie 2 na drziaku).

Drzte sklenenu tabulu dverf za dolnu
hranu; lahko ju nadvihnite tak, aby
nebola pripojend k drziaku; a vyberte ju.

Ak chcete odstranit tretiu sklenenu

tabulu (iba pri niektorych modeloch),
nadvihnite ju a odstrante. Tiez odstrante
gumoveé tesnenia na sklenenej tabuli.

9 Na vlozenie sklenenej tabule postupujte
v opacnom poradi. Oznacenia (polkruh)

na dverach a sklenenej tabuli sa musia
prekryvat.



VYMENA ZIAROVKY

Ziarovka je spotrebny materidl a preto sa na fiu nevztahuje zaruka. Pred vymenou
ziarovky, odstrante plechy, rost a voditka.

(Halogénova Ziarovka: G9, 230 V, 25 W, bezna Ziarovka E14 25W 230V)

Pomocou plochého skrutkovaca uvolnite
kryt Ziarovky a odstrante ho. Vyberte
Ziarovku.

'9' Davajte pozor, aby ste neposkodili
smalt.

Uvolnite kryt Ziarovky a vyberte Ziarovku.

Q- Pouzivajte ochranu, aby ste sa
nepopalili.
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RIESENIE PROBLEMOV
BRI

Odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete na niekolko minut
(odstrante poistku alebo vypnite hlavny vypinac); potom
spotrebi¢ pripojte naspat a zapnite ho.

Zavolajte servisného technika.

Proces vymeny ziarovky je popisany v kapitole Cistenie a
udrzba.

Zvolili ste spravnu teplotu a spésob ohrevu?

Su dvere rury zatvorené?

Ak problémy pretrvavaju aj napriek dodrzaniu vyssie uvedenych
pokynov a rad, zavolajte autorizovaného servisného technika.
Opravy a zarucné naroky vyplyvajuce z nespravneho pripojenia
alebo pouzitia spotrebica nie su kryté zarukou. V takom pripade
bude naklady hradit zakaznik.

Pred opravou odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete (odstranenim
poistky alebo odstranenim zastréky zo zasuvky).

IN
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LIKVIDACIA

Obal je vyrobeny z ekologicky nezdvadnych materiadlov, ktoré

sa mdzu recyklovat, zlikvidovat, alebo znicit bez ohrozenia
zivotného prostredia. Na tento Ucel su obalové materidly oznacené
zodpovedajucim spdsobom.

Symbol na vyrobku alebo na jeho obale znamena, Ze s vyrobkom
by ste nemali narabat ako s beznym domacim odpadom. Vyrobok
by ste mali odovzdat do autorizovaného zberného strediska na
spracovanie elektrického a elektronického odpadu.

Spravnou likvidaciou vyrobku pomobzete zabranit negativnym
dopadom na zivotné prostredie a zdravie ludi, ktoré by mohli
nastat v pripade nespravnej likvidacie vyrobku. Pre podrobné
informacie o odstraneni a spracovani vyrobku, sa prosim, obratte
na prislusny miestny urad, zodpovedny za nakladanie s odpadom,
vasu sluzbu na likvidaciu odpadu, alebo predajnu, kde ste vyrobok
zakupili.

Viyhradzujeme si pravo na akékolvek zmeny a chyby v navode na obsluhu.
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TESTY VARENIA

Pokrmy testované v sulade so standardami EN 60350-1.

Konvencné pecenie

Pokrm Prislusenstvo Uroven Systém Teplota Cas
(zdola) (°C) pripravy
(minuty)
Plytky
Kolac¢ - jedna smaltovany o\ . . .
droven plech na 9 QL/ [ 250
pecenie
Plytky
Kolac¢ - dve smaltovany N\ . " _
drovne plech na 23 QL/ [ o=t
pecenie
Plytky
Kolac - tri smaltovany N\ . . .
drovhe plech na 2,3, 4 \15 130-140 35-50
pecenie
Plytky
I\,/Iucmvk -jedna smaltovany 2 — 150-160 25-40
uroven plech na —
pecenie
Plytky
Mucnik - dve smaltovany N\ . _
drovhe plech na 2,3 \15 140-150 30-45
pecenie
Plytky
Mucnik - tri smaltovany 534 f*\ 140-150 25-50
drovne plech na o &
pecenie
Torta Sl 2 — 160-170 20-35
forma/rost —_—
Jablkovy kolag  Okruhla 2 — 170-180 55.75
forma/rost —

* Predehrejte po dobu 10 minut. Nepouzivejte funkci rychlého predehrati.
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Grill

Toast Rost 240 * 1:00-5:00

Rost +

plytky plech
Mleté maso na pecenie 4 240 30-40 **

na odkva-

pkavanie

* Predehrejte po dobu 6minut. Nepouzivejte funkci rychlého predehrati.
** Otocit po 2/3 doby peceni.
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