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Elektricky volne stojaci sporak

Vazeny zakaznik!

Pokyny k pripojeniu

Typovy Stitok

Dﬂ Uprimne Vam dakujeme za nakup. Verime, Ze doskoro

najdete bohaté informacie, ktoré skuto¢ne spoliehaju
na naSe vyrobky. Aby ste si ulahéili obsluhu

spotrebica, prikladame tento obsiahly navod na obsluhu.

Pokyny Vam pom0ozu pri oboznamovani sa s vasim novym
spotrebi¢om. Prosim, precitajte si ich pozorne pred prvym
pouzitim spotrebica.

V kazdom pripade, sa prosim, uistite, ze Vam bol doru¢eny
neposkodeny spotrebi€. Mali by ste urcit’ prepravné poskodenie,
spojit sa s obchodnym zastupcom, alebo miestnou predajfiou, z
ktorej bol vyrobok dodany. Telefénne €islo najdete na prijmovom
doklade, alebo na dodacom liste. Zelame Vam vela pote$enia s
Vasim novym domacim spotrebi¢om.

Pripojenie musi byt vykonané v sulade s pokynmi v kapitole
“Pripojenie k elektrickému vedeniu® a podla prislusnych
platnych smernic a noriem. Pripojenie mdze byt vykonané iba
kvalifikovanym technikom.

Typovy §titok obsahujuci zakladné informécie o vyrobku sa
Nachadza na rohu rury a je viditelny, ked otvorite dvierka rury.
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« Spotrebi¢ mbze pripojit k elektrickej sieti len servisny technik alebo iny kvalifikovany odbornik.

» Neprofesionalna manipulacia a opravy mozu spdsobit vazne fyzické zranenia a poSkodenie
spotrebi¢a. Opravy mézu vykonavat len servisni technici alebo autorizovany technik

» Pocas varenia sa méze prehriaty tuk alebo olej vznietit. Hrozi riziko zapalenia a poziaru; preto
dohliadajte na varenie po cely ¢as.

» Pozor: nebezpelenstvo popélenia je znacné najma u malych deti a deti, ktoré si plne

neuvedomuju nebezpecenstvo. Existuje riziko popalenia alebo obarenie. Preto udrzte malé deti

od spotrebic¢a. Starsie deti nechajte obsluhovat' spotrebi¢ len pod primeranym dohladom.

Pozor: nebezpecenstvo popalenia. Vyhrievacie telesa, rdra a €asti riadov mézu byt pocas

pouzivania velmi horuce, preto vzdy pouzivajte kuchynsku uatierku alebo kuchynské rukavice

pri manipulacii s riadom, a prijmite vSetky nevyhnutné opatrenia na zamedzenie popalenia.

Napajacie Snury dalSich spotrebi¢ov umiestnenych v blizkosti tohto zariadenia sa m6ézu

poskodit, pokial su pricviknuté napr. dvierkami, €o moze viest ku skratu. Preto udrzujte

napajacie $nury akychkolvek inych zariadeni vo vhodnej vzdialenosti.

« Nepouzivajte parné CistiCe alebo vysokotlaké CistiCe na Cistenie rdry sporaku, pretoze to moze
spbsobit’ Uraz elektrickym pradom.

« Pri pe€eni jedal v rure davajte osobitl pozornost. Plechy na pecenie, drétené drazky, rost a
cely interiér rary su velmi horuce v désledku vysokych teplét, preto Vam odpora¢ame pouzit
ochranné rukavce.

» Pocas prevadzky su dvierka rury hortce. Tretie sklo je inStalované pre extra ochranu, znizuje
teplotu povrchu z vonkajsej strany dvierok (len pri niektorych modeloch)

» Nezakryvajte vnutro rary hlinikovovou féliou a nepokladajte plechy na pecenie a iné nadoby na dno

rury. Hlinikova félia brani cirkulacii vzduchu v rare, tym ovplyvriuje proces varenia a méze poskodit

smaltovany povrch.

Nepouzivajte rdru na ohrev miestnosti. Do rury nevkladajte prazdne nadoby.

» Neskladujte ziadne horfavé, vybusné alebo predmety citlivé na teplo (napr. papier, utierky, plastové
sacky, Cistiace prostriedky a spreje) v zasobniku pod spotrebiom, pretoze tieto predmety mézu
sposobit poziar pocas prevadzky rury. Zasobnik pouzite pre skladovanie prisluSenstva rury (plech
na pecenie, odkvapkavacia miska, atd'.).

» Nepouzivajte sklokeramicky panel, ak je prasknuty, hrozi riziko Urazu elektrickym pradom. Ak sa
objavia viditelné praskliny, okamzite vypnite vSetky varné zény a odpojte poistku, alebo hlavny isti¢
pre odpojenie od elekirickej siete. Kontaktujte servisné stredisko.

« Sklokeramické panely nepouzivajte ako pracovnu dosku, pretoze ju mézete poskodit alebo

poskriabat. Z dévodu nebezpecenstva roztopenia alebo poziaru a nasledného poskodenia varného

povrchu, nikdy nepouzivajte sklokeramicky panel na ohrievanie potravin v hlinikovej félii alebo
plastovej nadobe.

Zavesy dvierok rury sa mézu poskodit' pri pretaZzeni. Nepokladajte taZzké riady na otvorené dvierka

a neopierajte sa o ne pri Cisteni interiéru rary. Pred Eistenim odoberte dvierka rary (pozrite si ¢ast

ZloZenie a naloZenie dvierok rury). Nestupajte na dvierka rary ani si na ne nesadajte — to plati

hlavne pre deti.

Spotrebi€ je uréeny pre priamu indtalaciu na podlahu, bez pouzitia podloziek.

« Spotrebi€ je vyrobeny v sulade s prislusnymi bezpecnostnymi Standardmi. Predsa dérazne

odporuc¢ame, aby osoby s obmedzenymi fyzickymi, motorickymi alebo mentalnymi schopnostami,

alebo osoby s nedostato€nymi skusenostami nepouzivali spotrebi¢ bez dozoru zodpovednej
osoby. Rovnaké obmedzenie plati pre neplnoleté osoby.

Pri dlh§om pouzivani liatinozeleznych platni, méze prist k zmene farby okolo varnych zén. Na

to sa nevztahuje zaruka.

.
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Symbol na vyrobku alebo na jeho obale znamena, ze s vyrobkom sa nesmie
zaobchadzat’ ako s domovym odpadom. Namiesto toho ho treba odovzdat’ v zbernom
stredisku na recyklaciu elektrickych alebo elektronickych zariadeni. Zabezpecte, ze
tento vyrobok bude zlikvidovany spravnym postupom, aby ste predisli negativnym
vplyvom na Zivotné prostredie a Fudské zdravie, ¢o by bolo spésobené nespravnym postupom
pri jeho likvidacii. Podrobnejsie informacie o recyklacii tohto vyrobku ziskate, ak zavolate
miestny urad vo Vasom bydlisku, zberné suroviny alebo obchod, v ktorom ste vyrobok kupili.

Udel spotrebica Spotrebit je uréeny pre beznu pripravu jedla v domacnostiach
a nemal by sa pouzivat na Ziadny iny ucel. Jednotlivé
moznosti pouzitia su podrobne popisané v tomto navode na
obsluhu.



Na obrazku je popisany jeden z modelov. Spotrebice, pre ktoré je tento navod uréeny mézu mat
rozliénu vybavu, a preto moézu mat' tiez opisané funkcie a vybavu, ktoré vas spotrebi¢ nema.

D e s & I
1 2 3 4 5 6 7 8 9

1 Ovladac varnej zény, zadna lava

2 Ovladac varnej zény, predna lava

3 Prevazdkova kontrolka. Indikuje prevadzku
rdry alebo jednej z varnych zon.

4 Ovlada¢ zapnutia/vypnutia a obsluhy

5 Casovaé programov (iba niektoré modely)

Otvor pre odvod par

Sklokeramicky varny panel

Ovladaci panel

Rukovat rary

Dvierka rary

Zasobnik sporaku

Dodatocna podlozka (len s niektorymi
modelmi)

NOoO s ON-

00

i
L]

Ovladac volby teploty

Osvetlenie rury. Svieti pokial sa rara
zohrieva a zhasne pri dosiahnuti nastavenej
teploty

Ovladac varnej zény, predna prava

Ovladac varnej zény, zadna prava
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Kryt sporaku

Chladiaci ventilator

Rozsirena prevadzka
chladiaceho ventilatora

Zasuvné ovladace

Kontrolné Ziarovky

Casovacé programov

(iba pri niektorych modeloch)

Pred otvorenim krytu sa uistite, Ze je Cisty a nie st na iom
zvysky tekutin. Kryt panela je lakovany alebo vyrobeny zo skla;
moze sa zatvorit az po Uplnom vychladnuti varnych zén.

Spotrebi¢ obsahuje zabudovany chladiaci ventilator, ktory
chladi spotrebi¢ a ovladaci panel.

Po vypnuti rary, chladiaci ventilator chvilu pokracuje v
prevadzke, aby dalej chladil spotrebic.

» Najskoér ovladac trochu stlaéte, aby sa vysunul z ovladacieho
panela. Potom zvolte rezim prevadzky a teplotu, alebo vykon
varnej zony.

» Ked sa rura, alebo aspon jedna varna zéna zapne, obrys
tlacidla sa rozsvieti (iba pri modeloch s obrysmi)

» Po kazdom pouziti, vypnite ovladac¢ a zasurite ho spat do
svojej polohy, kedy je v rovine s ovladacim panelom.

A Zasuvné ovladace mézete zasunut spét’ do ich
polohy, iba ked' s vypnuté ( len pri modeloch s
podsvietenymi gombikmi).

Zlta ziarovka
Ziarovka svieti, ked je aktivovana akakolvek funkcia spotrebi¢a.

Cervena ziarovky
Cervena Ziarovka svieti, ked st v prevadzke ohrievade rary; ked
sa dosiahne zvolena teplota, Ziarovka zhasne.

Presvietené ovladace

(iba pri niektorych modeloch)

Obrys aktivovaného ovladaca svieti, ked je zvolena funkcia.
Spotrebice s touto funkciou nemaju zltu kontrolnu ziarovku.

Nastavte denny Cas ako je popisané v osobitnych pokynoch pre

Casovaé programov, dodanych s vasim spotrebi¢om. Nastavenie
denného €asu je nevyhnutné pre pouzitie spotrebia. Prevadzka
rdry je mozna, iba ked nastavite denny €as..



Mechanicky minatovy
casovac

NajdaljSi ¢as nastavitve je 60 minut. Po izteku nastavljenega
Casa se sprozi zvocni signal, ki traja priblizno pet sekund.

Cas nastavite z vrtenjem gumba najprej v smeri urnega kazalca,
nato pa z vrtenjem v nasprotni smeri dosezZete to¢no nastavitev.

Casovaé vypnutia umoZfiuje nastavit od 0 do 120 minut.

» Otacajte ovladac v smere hodinovych ruci€iek, kym nebude
Nastaveny pozadovany €as. Po uplynuti nastaveného €asu sa
zvoleny operacia / rezim ohrevu vypne.

» Ak si nezelate pouzit €asovac vypnutia, alebo ak je doba
pripravy kratSia ako 15 minut (predhriatia, priprava pizze atd),
alebo dlhsia ako 120 minut (pre obedy, ktoré vyzaduju dihSiu
dobu varenia), je potrebné manualne nastavenie.

» Pre ruéné nastavenie otocte ovladac¢ dolava (proti hodinovym
rugickam) k symbolu ¥ .(ruka). V polohe “0* riira nepracuije.
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Pred prvym pouzitim
spotrebica
(v zavislosti od modelu)

Doélezité varovania

» Zapnite kazdu varna zénu na najvyssi vykon bez riadu na
pat minut. Pocas prvého zahriatia méze ochranna vrstva z
platni uvolfiovat zapachy. Tymto spésobom ochranna vrstva
dosiahne svoju maximalnu odolnost.

» Vycistite sklokeramicky povrch pomocou navlhéenej tkaniny
a Cistiacim prostriedkom. NepouZivajte agresivne CistiCe ako
su praskové CistiCe, spongie alebo odstraniovace Skvfn, ktoré
mozu poskriabat’ povrch.

* Nezpinajte varné zény bez polozeného riadu a nikdy ich
nepouzivajte na ohrev miestnosti!

 Uistite sa, ze varné zény a dna nadob su Cisté a suché; toto
umozni dobry prenos tela a zabrani poskodeniu varnych zon.

» Pocas varenia sa mbze prehriaty olej alebo tuk na paneli
vznietit. Preto budte pozorni pri priprave jedal na tuku alebo
oleji (napr. hranol¢eky) a sledujte varné zény pocas celého
procesu.

» Nepokladajte vihky riad na varné zony. Vihkost je skodliva pre
varné zony.

» Nenechavaijte horuci riad chladnat na varnych zénach, pretoze
sa pod nimi vytvori vihkost, o méze spdsobit’ .

Dolezité varovania tykajuce sa sklokeramického panelu

» Varna z6na dosiahne zvolenu uroveri vykonu alebo teplotu
velmi rychlo; avsak, oblast okolo varnych zon zostane
relativne chladna.

» Panel je odolny na zmeny tepl6t.

» Panel je taktiez odolny voci narazom. Riad mdzete polozit
prudsie na panel bez jeho poSkodenia.

» Sklokeramické panely nepouzivajte ako pracovnu dosku.
Ostré predmety ju mézu poskriabat.

» Nepripravujte jedla v hlinikovych alebo plastovych obaloch.
Nepokladajte plastové predmety alebo hlinikovu féliu na
sklokeramicky panel.

» Nikdy nepouzivajte sklokeramicky panel, ktory je prasknuty.
Ak vam spadne na panel nejaky predmet s ostrym hrotom
smerom dolu, toto mdZe spdsobit prasknutie panela. Nasledky
su viditelné okamzite alebo po chvili. Ak vidite poSkodenie
panelu, okamzite ho odpojte od elektrickej siete.

« Ak sa vam vysype cukor na horuci sklokeramicky panel,
okamzite panel utrite.



Riad

Uspora energie

Tipy o pouziti riadu
Pouzivajte vysoko-kvalitny riad s plochym a stabilnym dnom.
» Prenos tepla je najlepsi, ked je priemer dna nadoby a varnej
zbny rovnaky a riad je umiestneny do stredu varnej zony.
» Ked pouzivate temperované sklo (Pyrex) alebo porcelan,
dodrziavajte pokyny vyrobcu.
» Ked pouzivate tlakovy hrniec, nenechavajte ho bez dozoru,
pokym nie je dosiahnuty poZadovany tlak. Varnu zénu
nastavte na zacCiatku na maximalny vykon; ked sa zvysi tlak,
pouzite ovladage na znizenie vykonu podla pokynov vyrobcu
tlakovej nadoby.
Uistite sa, ze je vZdy dostatok vody, v tlakovej nadobe alebo
v akejkolvek inej varnej nadobe, pretoze pouzitie prazdneho
riadu na varnom paneli méze spdsobit prehriatie, ktoré moéze
spOsobit poskodenie riadu a varnej zony.
» Temperované sklo (Pyrex) so Specialne brusenym dnom
je vhodné pre pouzitie na varnych paneloch, ak pasuju
na priemer varnej zény. Riady s va€Sim priemerom mézu
prasknut’ z dévodu tepelnych zmien.
» Ked pouzivate $pecialny nestandardny riad, dodrziavajte
pokyny vyrobcu riadu.

» Ked pouzivate vysoko reflexny riad (leSteny kovovy povrch)
alebo riad s hrubym dnom na sklokeramickom paneli, ¢as
varenia sa moze prediZit o niekolko minat (az do 10 minat). Ak
chcete uvarit velké mnozstvo potravin, odpori¢ame pouzitie
nadoby s rovnym tmavym dnom.

» Nepouzivajte keramickeé riady, pretoze mo6zu zanechat’
Skrabance na povrchu sklokeramického panelu.

» Priemer dna riadu by mal zodpovedat priemeru varnej zény.
Ak je riad velmi maly, straca sa teplo; a €o viac, pouzitie velmi
malych nadob méze poskodit varné zény.

» Kedykolvek je to mozné, pouzivajte pokrievky.

» Riad by mal mat spravnu velkost podla mnozstva
pripravovanej potraviny. Priprava malého mnozstva jedla vo
velkej nadobe spdsobuje stratu energie.

» Pokrmy, ktoré si vyzaduju dlhy ¢as pripravy, varte v tlakovej
nadobe.

* Réznu zeleninu, zemiaky, atd’., mdZete pripravovat v malom
mnozstve vody; av8ak, musite tesne uzavriet’ pokrievku.
Ked voda zovrie, zniZte uroven vykonu na nastavenie, ktoré
udrziava teplotu pri bode varu.
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Ovladanie varného panelu — konvenéné zény
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Zapnite varnu zénu pomocou ovladacov instalovanych na

ovladacom paneli.

Symbol pri kazdom ovladaci oznacuje, ktort varni zénu nim

ovladate.

Urovefi vykonu varnej zény moZete nastavit plynulo (1-9)

alebo po krokoch (1-6).

» Ovladac s krokmi mozete otacat v oboch smeroch. Pri
plynulych ovladacoch sa zvySuje uroven vykonu s otac¢anim
ovladaca v smere hodinovych ruciciek a znizuje, ked otacate
proti smeru hodinovych ruciciek.

* Varnu z6nu mozete vypnut tri az pat minat pred ukonéenim

varenia pre vyuzitie zvySkového tepla a Usporu energie

(nasledujuca tabulka zobrazuje priklady pre pouzitie

jednotlivych urovni vykonu).

S |E

[ Varna zéna vypnuta

1 1-2 Udriiayanie tepla a ohrev malého mnozstva
potravin

2 |[3-4 |Ohrev

3 | 5-6 |Ohrev alebo varenie velkého mnozstva

4 |7 Nepretrzité varenie/smazenie (napr. omelety, atd.)

5 |8 Smazenie

6 |9 Rychly ohrev

Rychle varné zény (dostupné len na niektorych modeloch)

sa odliSuju od konvenénych varnych zén svojim maximalnym
vykonom, ktory umozriuje ich rychlejSie ohriatie.

Tieto varné zény su oznacené ¢ervenym bodom v strede; po
pouzivani a opakovanom ¢isteni mozu tieto body zmiznut'.



Ovladanie varného panelu — sklokeramické zény

(dostupné len na niektorych modeloch)

Ovladanie trojitej varnej .
zény

S trojitymi varnymi zénami mézete nastavit varnu plochu podfa

aktualnej velkosti a tvaru varného riadu. Zapnite a vypnite

varnu zénu prislusnym ovladacom.

» Prostrednu zénu zapnete oto€enim ovladaca pozadovanej
z6ny na symbol dvojitej zony. Potom nastavte uroveri vykonu.

» Najvacsiu, vonkajsiu varnu zénu, alebo ohrevnu cievku
zapnete otoenim ovladaca prislusnej zony ako daleko sa da
(pozrite si symbol; ovlada¢ cvakne), Potom nastavte urover
vykonu.

« Vsetky varné zény vypnete otocenim ovladaca na poziciu ,0“

(vypnuté).

Ovladanie dvojitej z6ny « Pomocou dvojitej varnej zony a varnej zony pre plechy na
a zoény na plechy na pecenie mbZete nastavit varnt zonu podfa velkosti a tvaru
pecenie nadob na varenie.

» Varnu zénu zapnete a vypnete pomocou prislusného
ovladaca.

» Vacsiu varnu zénu zapnete otocenim ovladaca pokial to ide
(vid symbol; ovlada¢ cvakne). Potom nastavte pozadovany

vykon.
« VSetky varné zény vypnete otocenim ovladaca do pozicie“0“
(vypnuté).
SN L
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Ovladac¢ varnej zény s dvoma

dodato¢nymi ohrevnymi
cievkami/zénami.

Trojita varna zéna

Ovladac varnej zény s jednou
dodato¢nou ohrevnou cievkou/
rozSirovacou zénou.

Varna zéna pre ovlalne
nadoby

Dvojita varna zéna
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Ziari¢ové varné zény

Pred prvym pouzitim
rary

Délezité upozornenia

Ziaridové varné zény sa odliduji od konven&nych zén rychlym
ohrevom; preto sa proces varenia za¢ne velmi skoro.

Kontrolka zvyskového tepla

Kazda varna zéna ma kontrolku, ktora svieti, kedykolvek je varna
zéna horuca. Ked zéna ochladne, kojntrolka zhasne. Kontrolka
zvySkového tepla moze svieti, ked' polozite na zénu hordcu
nadobu, aj ked sa varna zéna nepouzivala.

« Odstrante akékolvek naradie z rary a vycistite ich teplou vodou
a beznym saponatom. Nepouzivajte drsné Cistiace pomocky.

» Ked sa rura nahrieva prvy krat, budete citit Specificky zapach
“nového spotrebica“; preto pocas celého zahrievania rary
miestnost vetrajte.

» Pouzite, Cierne silikdnom, alebo smaltom potiahnuté plechy na
pecenie, pretoze najlepSie prenasaju teplo.

» Ruru predhrievajte, iba ak je to Specialne uréené v recepte,
alebo v tabulkach pokynov v tomto navode.

« Zahrievanie prazdnej rury spotrebuje mnozstvo energie; preto
sa uSetri mnoho energie, ak niektoré druhy peciva peciete po
sebe, pretoze rdra je uz zohriata.

 Priblizne desat minut pred predpokladanym ukonéenim
procesu varenia sa moze rara vypnut. Tymto spésobom
uSetrite nejaku energiu a vyuzijete nahromadené teplo.



Ovladanie rary Rura sa ovlada ovladatom on/off a oviadagom volby reZimu
prevadzky ovladacom nastavenia teploty.

Ovlada¢ nastavenia teploty
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Poznamka: Ked pouzivate prevadzku Velky gril (J &i Gril D, nastavte ovladac¢ volby
teploty do polohy indikovanej 7, -, 'J , ako vhodnej pre tieto dva rezimy prevadzky.
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Rura méze byt’
prevadzkovana
nasledovne

Osvetlenie rary

Pri niektorych modeloch su dve vnutorné lampy: jedna na hornej
Casti zadnej steny a druha, pridavna lampa v strede pravej
boc¢nej steny. Osvetlenie rury mbzete zvolit samostatne, bez
volby inej funkcie. Pri vSetkych ostatnych rezimoch prevadzky, sa
osvetlenie rury zapne automaticky pri zvoleni rezimu prevadzky.

O Horné / dolné vyhrevné teleso

Vyhrevné telesa na hornej a dolnej stene rary vyzaruju teplo
rovnomerne vo vnutri rdry. Pe€ivo a maso mézete uvarit' s
polickou iba na jednej urovni.

"] Verky gril

Pri tomto rezime prevadzky sa sucasne aktivuje horné vyhrevné
teleso a infra ohrievag€. Infra ohrievac inStalovany na strope vo
vnutri rary Siri teplo priamo. Na zvySenie tepelného ucinku, alebo
na optimalne vyuzitie celej oblasti rury sa tiez aktivuje horné
vyhrevné teleso. Tento rezim prevadzky je vhodny pre varenie
mensich kuskov méasa, ako su steaky, pecienky, kotlety, rebierka
atd.

CJ Gril

V prevadzke je iba infra ohrievac (ktory tiez pracuje, spolu s
hornym vyhrevnym telesom, v rezime velkého grilu). Tento
rezim je vhodny na grilovanie mensieho mnozstva opekanych
sendvicov, grilovanych klobas, alebo jednoducho na opekanie
chleba.

Gril & ventilator

Pri tomto rezime prevadzky sa aktivuju su¢asne infra ohrievac a
ventilator. Je vhodny na grilovanie masa a velkych kusov masa,
alebo hydiny na jednej urovni. Tiez je vhodny na varenie jedla
zhnednutie a schrumkavenie.



Horuci vzduch a dolné vyhrevné teleso

Pri tomto rezime prevadzky su sucasne v prevadzke dolné
vyhrevné teleso a ventilator. Je obzvlast vhodny na pecenie
pizze. Tiez je idealny pre rézne hrubé pecivo, ovocné kolace
vyrobené z vykysnutého cesta, tenké pecivo, alebo tvarohovy
kolag.

Horuci vzduch

Pri tomto rezime prevadzky su su€asne v prevadzke okruhle
vyhrevné teleso a ventilator Ventilator na zadnej stene rary
spOsobi nepretrzitu cirkulaciu horiceho vzduchu okolo
opekaného peciva. Tento rezim prevadzky je vhodny na
opec€enie masa a varenie peciva na niekolkych urovniach
sucasne. Teplota varenia by mala byt nizSia ako pri
konvenénych rezimoch prevadzky.

Rozmrazovanie

Pri tomto rezime prevadzky vzduch cirkuluje pri vypnutych
ohrevnych telesach. V prevadzke je iba ventilator. Tento rezim sa
pouziva pre pomalé rozmrazovanie, alebo tavenie zmrazeného
jedla.

Dolné ohrevné teleso a ventilator

Pri tomto rezime prevadzky suc¢asne pracuje dolné ohrevné
teleso a ventilator. Pouziva sa na pe€enie malo kysnutého cesta
a konzervovanie ovocia a zeleniny. Pouzite prvu dolnd Urover

a plytkejSie plechy na pecenie, aby umoznili ¢o najlepsie teplu
cirkulovat okolo hornej Casti jedla.

Horné a dolné ohrevné teleso a ventilator

Horné a dolné ohrevné teleso pracuju sucasne. Ventilator
zabezpecuje rovhomernu cirkulaciu horuceho vzduchu v rure.
Systém je vhodny na pripravu vSetky druhov peciva, na
rozmrazovanie jedla a su$enie ovocia a zeleniny. Pred
umiestnenim jedla do predhriatej rury, poCkajte na prvé vypnutie
signalnej Ziarovky (Ziarovka prevadzky ohrevného telesa). Pre
najlepSie vysledky pecte iba na jedinej drovni; pri vareni na
dvoch drovniach sucasne su vysledky trochu horsie. Ruru musite
predhriat. Pouzite druhud a Stvrta droven (od dola). Teplota by
mala byt nizSia ako pri beznych ohrevnych kombinaciach.
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Urovne zasunutia
(podla modelu)

U Dolné ohrevné teleso / Cistenie vodou

Teplo je Sirené iba ohrevnym telesom inStalovanym na dne rury.
Zvolte tento rezim prevadzky, ked' si Zelate piect / varit dolnu
Cast jedla dokladnejSie (napr. kysnuté pecivo plnené ovocim).
Nastavte teplotu ovladacom teploty. Dolné ohrevné teleso
mozete pouzit na Cistenie rury. Podrobnosti najdete v kapitole
“Cistenie a Gdrzba“.

O Horne vyhrevné teleso

Teplo Siri iba horné ohrevné teleso inStalované na strope rury.
Pouzite tento rezim prevadzky, iba ked chcete hornu Cast jedla
uvarit viac (napr. pridavné zhnednutie).

» PrisluSenstvo (razen, plytky a hlboky plech na pecenie)
mozete zasunut do rdry v Styroch Urovniach.

» Prosim, vS§imnite si, Ze Urovne zasunutia su vzdy oznacované
Cislami zacinajucimi zdola (jednotlivé Urovne zasunutia su
popisané v tabulkach k vareniu nizsie).

» Voditka mbézu byt posuvné, lankové, alebo teleskopické
(v zavislosti od modelu). Teleskopické (vytahovacie, alebo
zatahovacie) voditka su in&talované na druhej, tretej a Stvrtej
urovni. V pripade lankovych voditok razen a plechy by mali byt
vkladané do vodiacej drazky tvorenej prilahlymi lankami.



Teleskopické vysuvacie
voditka (v zavislosti od
modelu)

<——

Lahko umyvatelné
vlozky (v zavislosti od
modelu)

Teleskopické voditka (vysuvacie, zasuvacie) sa inStaluju pre
druhd, tretiu a Stvrtd droven. Su inStalované na lavu a pravu
stenu rary na troch drovniach.

Vysuvacie Urovne pozostavaju z (v zavislosti od modelu):

- tri voditka, ktoré sa daju vysunut Ciastocne,

- jedno voditko, ktoré sa da vysunut Uplne a dva, ktoré sa daju
vysunut Ciastocne, alebo

- tri voditka, ktoré sa daju vysunut uplne..

A Teleskopické vysuvacie voditka a ostatné casti
prislusenstva rury sa zahrievaju! Pouzite kuchynsku
rukavicu, alebo podobnu ochranu pri manipulacii s
nimi.

» Na zasunutie razfia, plechu na pecenie, alebo odkvapovej
misky najskor vysurite teleskopické voditka pozadovanej
urovne.

» Polozte razen, alebo plytku, & hiboku panvicu na vysuvacie
voditka a zasunite rukou do rury. Zatvorte dvierka rury, iba ked
su teleskopické voditka Uplne zasunuté.

LLahko umyvatelné vlozky brania postriekaniu tuku priamo na
stenu rary.

Lahko umyvatelné viozky sa instaluju nasledovne:

» Vyberte lanko, alebo teleskopické voditka (pozri kapitolu
Vybratie teleskopickych a lankovych voditok).

» Drziaky(pevné ako aj teleskopické) odtiahnite od bo¢nej
strany(A) a vzajomne obe strany viozené do otvorov
potiahnite smerom hore a vyberte.

Ked instalujete teleskopické zasuvné voditka (ktoré sa daju
vysunut Uplne) a lahko umyvatelné vlozky, vioZzte dodané spony
do dolnych otvorov na stenach rary a vlozte voditka do tychto
spon. Spony su urcené na prichytenie voditok.
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Prislusenstvo rury
(v zavislosti od modelu)

\ B >

\
-

Sklenena panvica je ur¢ena na pecenie jedla, ale tiez moze byt
pouzita ako servirovaci podnos.

Razen na ktory umiestnite nadobu s jedlom, alebo priamo jedlo.

Plytky plech na pecenie je ur€eny len na pecenie peciva.

Hlboky plech na pecenie je uréeny na pecenie masa a vihkého
cesta; tiez ho mozete pouzit ako odkvapovu misku.

A Pokial pouzivate gril, alebo hlboky plech na pecenie
je pouzity iba ako odkvapova miska pri peceni na
razni, hlboky plech nemézete vlozit’ do prvého
voditka.

Strop rury je pokryty katalytickou vrstvou, ktori moéze instalovat’
alebo odstranit iba kvalifikovany servisny technik.



Tukovy filter
(v zavislosti od modelu)

Priprava jedla

Pecenie peciva

Tukovy filter inStalovany na zadnej stene vnutra rary chrani
ventilator, kruhové ohrevné teleso a rdru pred necistotou, najma
pred striekajucim tukom. Ked varite maso, odporu¢ame pouzit
tukovy filter. Ked peciete pecivo, vzdy filter odstrante! Ak je filter
instalovany pri peceni peciva, alebo kolacov, vysledky mézu byt
uplne biedne.

+ Na pegenie pegiva pouzite (J, [ a B rezimy prevadzky.
(Funkcia rary so zvolenym rezimom, alebo systémom zavisi
od modelu spotrebica).

« Ked peciete pecivo, vzdy odstrante tukovy filter.

Pokyny

» Ked peciete pecivo, vzdy dodrzujte pokyny o drovniach
voditok / policiek, teplote a dobe varenia uvedenej v tabulke
k peceniu peciva. Nedajte sa ovplyvnit skusenostami, ktoré
mozete mat s inymi rirami. Hodnoty uvedené v tabulke k
vareniu su uréené a overené Specialne pre tuto konkrétnu
raru.

» Ak tabulka k peceniu presne neur¢i jednotlivé druhy cesta,
pozrite si informacie k podobnému druhu cesta.

O Pecenie cesta s hornym a dolnym ohrevom

» Pecte cesto iba na jednej urovni.

» Kombinacia horny /dolny ohrev je obzvlast vhodna pre
pecenie réznych druhov cesta, chleba a masa.

» Pouzite tmavo sfarbené plechy na pecenie. Bledé plechy
odrazaju teplo, ¢o vedie k zlym vysledkom varenia
(zhnednutia).

» Predhriatie skrati dobu varenia. Polozte pokrm do rury, iba
ked bola dosiahnuta zvolena teplota, t.j. ked sa kontrolka
(kontrolka prevadzky ohrevu) prvy krat vypne.

Pecenie cesta horicim vzduchom

Pecenie cesta horucim vzduchom je obzvlast vhodné, ked si
Zelate piect na niekolkych Urovniach poli¢ky / voditok sucasne,
najma ked pripravujete cesto v plytkych plechoch.

Predhriatie sa odporuc¢a a pouzitie druhej a tretej urovne voditok.
Tento rezim je tiez vhodny pre vihké cesto a ovocné kolace (v
tomto pripade, pecte iba na jednej urovni).

» Teplota je normalne nastavena nizSie, ako ked peciete v
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kombinacii horny / dolny ohrev (pozri tiez tabulku k peceniu
cesta).

» Roézne druhy cesta mbzete piect suCasne, ak je pozadovana
teplota asponi priblizne rovnaka pre vSetky.

» Doba pecenia mbze kolisat, aj pri rovnakych plechoch na
pecenie. Ked peciete na niekolkych plechoch su¢asne — na
dvoch, alebo dokonca troch Urovniach, doba pecenia pre
jednotlivé plechy moze byt odliSna. MoZno bude potrebné
vybrat jeden z plechov skoér (Standardne najvrchnejsi plech).

* Ak je to mozné, pripravujte malé mnozstva cesta ako malé
kolace v rovnakej hrubke a vySke. Nerovnomerne velké cesto
nerovnomerne zhnedne!

» Ked peciete niekolko druhov cesta su€asne, vytvori
sa vyznamné mnozstvo pary v rdre, €o spésobi tvorbu
kondenzacie na dvierkach rary.

Tipy k peceniu cesta

Je cesto uplne hotové?

Pouzite drevenu $pajchlu na prepichnutie cesta v najvy§Som.
bode. Ak sa nevytvoria kresby, ked vyberiete $pajchlu, cesto je
hotové. Vypnite rdru a vyuzite zvy$né nahromadené teplo.

Cesto sa zrazi

Skontrolujte recept. Nabuduce pridajte menej vody. Dodrzujte
pokyny dobe miesenia / mixovania cesta, najma ked pouzivate
malé domace spotrebice.

Cesto je prilis bledé
Nabuduce pouzite tmavy plech na pe€enie, umiestnite plech o jednu
uroven nizSie, alebo otocte dolny ohrieva¢ ku koncu doby varenia.

Cesto s vlhkou naplnou (napr. tvarohovy kolac) nie je
uplne hotovy
Nabudtce znizte teplotu a predizte dobu varenia.

Poznamky k tabulke k peceniu cesta:

» Uvadzaju sa dve hodnoty teploty, dolna a horna. Najskor
nastavte dolnu teplotu; ak cesto nie je dostatocne hnedé,
nabuduce zvyste teplotu.

» Doby varenia su odhadované hodnoty a mézu sa lisit podla
mnozZstva okolnosti.

* Hrubo vytla¢ené hodnoty v tabulke teplét vyjadruju
najvhodnejsi rezim prevadzky pre prislusny druh cesta.

« Oznacenie * znamena, ze rura by sa mala predhriat’ pri
zodpovedajucom rezime prevadzky.

« Pri pouziti papieru na pec€enie sa uistite, ze je odolny vo i
vysokym teplotam.



Tabul'ka k pec€eniu cesta pri kombinovanom hornom dolnom ohreve pri horicom vzduchu -
pri vareni len na jednej urovni

Druh cesta Voditko Teplota Voditko Teplota Doba
(zdola) (°C) (zdola) (°C) varenia
S (minaty)
Zakusky
Babovka, okruhly kola¢ 1 160-170 1 150-160 50-70
Hranaté kolace 1 160-170 1 150-160 55-70
Kolace robené na plechu 1 160-170 2 150-160 45-60
Tvarohovy kola¢ na plechu 1 170-180 2 150-160 65-85
Ovocny kola¢, krehké pecivo 1 180-190 2 160-170 50-70
Ovocny kolac¢ s dresingom 1 170-180 2 160-170 60-70
Piskotovy kolac* 1 170-180 2 150-160 30-40
Kola¢ s polevou 2 180-190 2 160-170 25-35
Ovocny kolag, zmieSané cesto 2 170-180 2 150-160 45-65
Visiiovy kolaé 2 180-200 2 150-160 35-60
Piskotova rolada® 2 180-190 2 160-170 15-25
Kola¢ s kysnutého cesta 2 160-170 2 150-160 25-35
Hefezopf (kysnuté cesto) 2 180-200 2 160-170 35-50
Vianoc&ny kolaé 2 170-180 2 150-160 45-70
Zemlovka 2 180-200 2 170-180 40-60
Dolky pec¢ené v rure 1 170-180 2 150-160 40-55
Ochutené cesto
Quiche Lorraine 1 190-210 2 170-180 50-65
Pizza* 2 210-230 2 190-210 25-45
Chlieb 2 190-210 2 170-180 50-60
Buchty* 2 200-220 2 180-190 30-40
Malé mnozstvo cesta
Krehké pecivo — susienky * 2 160-170 2 150-160 15-25
Merengue * 2 160-170 2 150-160 15-28
Kysnuté cesto 2 180-190 2 170-180 20-35
Krehké cesto 2 190-200 2 170-180 20-30
Cesto (plnené krémom) 2 180-190 2 180-190 25-45
Nakypy
RyZovy nakyp 1 190-200 180-190 35-50
Tvarohovy nakyp 1 190-200 180-190 40-50
Zmrazené cesto
Jablko, tvarohovy nakyp 2 180-200 2 170-180 50-70
Tvarohovy kola¢ 2 180-190 2 160-170 65-85
Pizza 2 200-220 2 170-180 20-30
Francuzske pecivo do rury * 2 200-220 2 170-180 20-35
Krokety 2 200-220 2 170-180 20-35

Poznamka: Cisla voditka odpor(&ajt, na ktorej Grovni umiestnit malé pegenie, alebo kolage a na

plytky plech na pecenie. Hiboky plech na pecenie by ste nemali vlozit do prvych voditok.
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Tabulka nastaveni pre pecenie peciva pri horicom vzduchu a dolnom ohreve

Druh peéiva Voditko (zdola) Teplota (°C) Doba varenia
(minaty)
Tvarohovy kola¢ (750g tvaroh) 2 150-160 65-80
- krehké pecivo
Pizza * - kysnuté cesto 2 200-210 15-20
Quiche Loraine — jemna korka cesta 2 180-200 35-40
Zemlovka s polevou — kysnuté 2 150-160 35-40
cesto
Ovocny kola¢ — miesené cesto 2 150-160 45-55
Zemlovka — listkové cesto 2 170-180 45-65
Taburlka k pe€eniu peciva pri hornom a dolnom ohreve s ventilatorom
Druh peéiva Voditko (zdola) Teplota (°C) Doba varenia
(minaty)
Zakusok
Babovka, okrahly kola¢ 1 150-160 50-60
Hranaté kolace 1 150-160 55-65
Kolage robené na plechu 1 150-160 45-55
Tvarohovy kolaé na plechu 1 150-160 65-75
Ovocny kolac, krehké pecivo 1 160-170 45-65
Ovocny kolac¢ s dresingom 1 160-170 55-65
Piskotovy kolac* 1 150-160 25-35
Kola¢ s polevou 2 160-170 25-35
Ovocny kolag, zmieSané cesto 2 150-160 45-60
Visiiovy kolaé 2 150-160 30-40
Piskotova rolada® 2 160-170 15-23
Kolag¢ s kysnutého cesta 2 150-160 25-35
Hefezopf (kysnuté cesto) 2 160-170 35-45
Vianoc¢ny kolac 2 150-160 45-65
Zemlovka 2 160-170 50-60
Dolky pe¢ené v rure 1 150-160 35-45
Ochutené cesto
Quiche Lorraine 1 170-180 45-55
Pizza* 2 190-200 20-25
Chlieb 2 170-180 50-60
Buchty* 2 180-190 15-20
Malé mnozstvo cesta
Krehké pecivo — susienky * 2 150-160 15-25
Merengue * 2 150-160 15-25
Kysnuté cesto 2 160-170 18-23
Krehké cesto 2 170-180 20-30
Cesto (plnené krémom) 2 170-180 20-30
Zmrazené cesto
Jablkovy, syrovy nakyp 2 170-180 50-70
Tvarohovy kola¢ 2 160-170 65-85
Pizza 2 170-180 20-30

Poznamka: Cislo voditka odkazuje na raZefi, na ktory sa ma umiestnit mensi plech na peéenie,
alebo plechovkové kolace.



Varenie / pecenie mdsa

« Na varenie masa pouzite rezimy prevadzky (J a [&.

* Hrubo vytlacené Udaje predstavuju najvhodnejsi rezim
prevadzky pre jednotlivé druhy masa.

» Ked varite maso, odporuca sa pouzitie tukového filtra (v
zavislosti od modelu).

Tipy k pouzitiu riadu na varenie

* Maso sa méze varit v smaltovanom riade, tvrdenom skle
(Pyrex), hlinenom riade, alebo zliatinovom riade.

« Plechy na pecenie z nehrdzavejucej ocele nie su vhodné,
pretoZe odrazaju teplo.

« Ak pe€ené maso zakryjete, zostane StavnatejSie a rura
nebude taka Spinava.

» Na otvorenom plechu na pecenie pecené maso zhnedne skor.

Poznamky k vareniu mésa

» Tabulka k vareniu méasa uvadza odporu¢ané teploty, urovne
voditok / poli¢iek a dobu varenia. Pretoze doby varenia Zavisia
hlavne od druhu, hmotnosti a kvality masa, mali by ste ich
nastavit.

» Varenie masa, hydiny a ryb v rare sa oplati, iba ak hmotnosti
presiahnu 1 kg.

» Ked varite maso, pridajte dostatok tekutiny, aby ste sa vyhli
speceniu tuku, alebo Stavy z mésa na plechu. To znamena,

Ze v pripade dlhSich ¢asov varenia by sa malo méso o chvilu
skontrolovat a mala by sa doliat’ tekutina.

» Po uplynuti priblizne polovice doby varenia, oto¢te maso
naopak, najma ked peciete na plechu. Pre lepSie vysledky
zacnite varenie s hornou stranou oto€enou smerom nadol.

» Ked varite vacsie kusy masa, méze sa tvorit kondenzacia na
dvierkach rury. Je to prirodzeny jav, ktory neovplyviiuje funkciu
spotrebica. Po vareni, utrite dvierka a sklo do sucha.

» Aby ste sa vyhli tvorbe kondenzécie, nenechavajte pokrm v
rdre vychladnut.
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Taburlka k vareniu pre horny/dolny ohrev kombinovany z horicim vzduchom - pri vareni len

na jednej arovni

Druh masa Vaha Voditko Teplota (°C) Voditko Teplota (°C) Doba
(9) (zdola) O (zdola) > varenia
(min.)
Hovadzina
Hovadzi steak 1000 2 190-210 2 180-190 100-120
Hovéadzi steak 1500 2 190-210 2 170-180 120-150
Hov. steak, stredny 1000 2 200-210 2 180-200 30-50
Hov. steak, prepeceny 1000 2 200-210 2 180-200 40-60
Bravéovina
Brav¢ovina, s kozkou 1500 2 180-190 2 170-180 140-160
Bravcovy zaludok 1500 2 190-200 2 170-180 120-150
Bravcovy zaludok 2000 2 180-200 2 160-170 150-180
Plece 1500 2 190-200 2 160-170 120-140
Bravcova rolada 1500 2 190-200 2 160-170 120-140
Rezen 1500 2 180-200 2 160-170 100-120
i:;r\”l('.f;\‘fémnf;so()m'ete 1500 2 200-210 2 170-180 60-70
Telacina
Telacia rolada 1500 2 180-200 2 170-190 90-120
Telacia rostenka 1700 2 180-200 2 170-180 120-130
Baranina
Barania rostenka 1500 2 190-200 2 170-180 100-120
Jahnacia rostenka 1500 2 190-200 2 170-180 120-130
Divina
Zajacia rostenka 1500 2 190-200 2 180-190 100-120
Srilacia rostenka 1500 2 190-200 2 170-180 100-120
Diviak 1500 2 190-200 2 170-180 100-120
Hydina
Kuréa, celé 1200 2 190-200 2 180-190 60-80
Kur¢a 1500 2 190-200 2 180-190 70-90
Kacka 1700 2 180-200 2 160-170 120-150
Hus 4000 2 160-170 2 150-160 180-200
Morka 5000 2 150-160 2 140-150 180-240
Ryba
Cela ryba 1000 2 190-200 2 170-180 50-60
Nakyp z ryb 1500 2 180-200 2 150-170 50-70

Poznamka: Uvedené odporuc¢ané voditka platia pre hlboky plech na pecenie; mensie plechy by ste mali

umiestnit’ na razen vlozeny na prvu, alebo druhu Uroveri (nevkladajte hiboky plech na prvé voditka.




Grilovanie a hnednutie

» Ked grilujete maso, mali by ste byt obzvlast opatrny. Vysoké
teploty a infra ohrievac¢ zahrievaju razef a ostatné &asti rary
na vysoky stupen; pouzite ochranné kuchynské rukavice a
Specialne klieste na maso.

» Horuci tuk mbéze z prepichnutého masa striekat (napr. z
klobasy). Aby ste sa vyhli popaleniu pokozky, alebo o¢i,
pouzite klieSte na maso.

« Ked grilujete maso, kontrolujte cely priebeh grilovania. Kvoli
vysokej teplote sa méso moze rychlo spalit!

* Nenechavajte deti v blizkosti grilu.

* Pecenie s infra ohrevom sa odporuca chrumkavé a nizkotu¢né
grilované klobasy, kusy méasa a ryby (steaky, kotlety, filé z
lososa atd.), alebo opekany chlieb, ako aj na zhnednutie.

Tipy k pouzitiu funkcie grilu

» Ked pouzivate gril, dvierka rury musia byt vzdy zatvorené.

» Tabulka ku grilovaniu uvadza odporuc¢anu teplotu, Uroven
voditok a dobu varenia. Pretoze doba varenia zavisi hlavne od
druhu, kvality, hmotnosti a masa, mali by ste ju nastavit.

» Ked varite maso, odporuca sa pouzitie tukového filtra (v
zavislosti od modelu).

« Infra ohrieva¢ (rezimy velkoplo$ného grilu a grilu) by ste mali
predhriat na pat minut.

« Ked varite na razni, potrite ho olejom, aby ste zabranili
prilepeniu masa na razen.

» Polozte tenké platky masa na razen a viozte ho do Stvrtej
urovne voditok.

» Vlozte plech na pecenie, ktory bude v tomto pripade sluzit
ako odkvapovy plech, do prvej, alebo druhej urovne na
zachytavanie kvapkajuceho tuku, alebo stavy z masa.

» Grilované maso by ste mali v polovici doby varenia otocit.
Varte prvu stranu o nie€o dlhSie ako druhu.

» Ked grilujete vacsie kusy masa na razni (kurca, ryba), vlozte
razen do druhej urovne a odkvapovy plech do prvej Urovne.

» TenSie platky masa by ste mali otocit raz, zatial ¢o hrubsSie by
ste mali otocit’ niekolkokrat. Pouzite klieSte na maso, aby ste
otocCili maso, zabranite strate Stavy z masa.

» Tmavsie méaso zhnedne lepSie a rychlejSie ako bravcové,
alebo telacie

» Po pouziti grilu vZzdy ogistite raru a prisluSenstvo, aby ste
zabranili pripaleniu Spiny na ruru pri dalSom pouZziti.
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Pecenie na razni
(iba pri niektorych modeloch)

.

Sada oto¢nych razriov na pe€enie pozostava z rotacného
razna s odnimatelnou rukovatou a dvoch vidlic so skrutkami
pre uchytenie kusu masa.

Ked pouzivate razen najskor vlozte Specialny oporny ram na
tretiu uroven od dola. Napichnite okorenené maso na razen a
zalozte oporné vidlice do kusu masa z kazdej strany, aby ste
ho upevnili. Potom dotiahnite skrutky na vidlice.

Nainstalujte rukovat na prednu Cast oto€ného razfa. Zalozte
Spicatu Cast razna do otvoru na pravej strane zadnych dvierok
rdry, ktoré su chranené otocnou zaklopkou. Umiestnite prednu
Cast razna do najnizSej Casti oporného ramu, kym nezapadne
namiesto.

Zasunte hiboku panvicu, ktora v tomto pripade posluzi ako
odkvapova miska, o jednu Uroven nizSie ako hlboku panvicu,
aby ste zabranili hromadeniu odkvapkavajuceho tuku a Stavy
z masa na dne rury.

Aktivujte oto€ny razen zvolenim prevadzkového rezimu “Large
grill” (velkoplosny gril) .

Nez zatvorite dvierka rary, odpojte rukovat.

Prevadzky infra ohrevu je kontrolovana termostatom; ale ten
pracuje iba pri zatvorenych dvierkach.



Taburlka k vareniu — Velkoplosny gril

Druh jedla Hmotnost’ Uroven Teplota Teplota Doba varenia
(9) voditok (°C) (°C) (min)
(zdola)
Maso a klobasy
4 hov. kotlety zo slabin, krvavé 180g/pc 4 E/ - 14-16
4 hov. kotlety zo slabin, stredné “ 4 i - 16-20
4 hov. kotlety, dobre prepecené 4 i - 18-21
4 kotlety z bravé. krkovicky “ 4 E/ - 19-23
4 rezne “ 4 i - 20-24
4 telacie steaky “ 4 i - 19-22
6 jahfacich kotletov 100g/pc 4 i - 15-19
8 klobas na grilovanie 100g/pc 4 E/ - 11-14
3 ks mletého mesa 200g/pc 4 i - 9-15
1/2 kuréata 600g 2 - 180-190 25 (1.side)
20 (2.side)
Ryba
Platky lososa 600 i - 19-22
4 pstruhy 200g/pc 2 - 170-180 45-50
Opekany chlieb
6 krajcov bieleho chleba / i - 1,5-3
4 krajcov muéneho chleba / i - 2-3
Opekany sendvi¢ / 4 E/ - 3,5-7
Maso / Hydina*
Kacka* 2000 2 210 150-170 80-100
Kurc¢a* 1500 2 210-220 160-170 60-85
Pecena bravéovina 1500 2 - 150-160 90-120
Brav€ové plece 1500 2 - 150-160 120-160
Bravcova rostenka 1000 2 - 150-160 120-140
Rostbif / hov. rostenka 1500 2 - 170-180 40-80
Gratinovana zelenina **
Karfiol, zimna kapusta 750 - 210-230 15-25
Spargla 750 2 - 210-230 15-25

Poznamka: Urovefi voditok odportiéa mrieZku, na ktorti umiestnit méso; v kapitole maso / hydina

uroven voditok odporuca hiboku panvicu, zatial €o pri kur€ati, odpori¢a mriezku.

Ked peciete maso na plechu, uistite sa, Ze je v plechu dostatok vody, aby ste zabranili pripaleniu
masa; priblizne v polovici doby varenia otocte kus mésa naopak. Ked grilujete maso na mriezke,
vlozZte hiboku panvicu do prvej, alebo druhej Urovne; takto vam posluzi ako odkvapova miska (pozri

tipy ku grilovaniu masa).

Odporucanie: Vysuste pstruha papierovou vreckovkou. Do brucha ryby viozZte trochu petrzlenu, soli

a cesnaku, naolejujte ju zvonku a polozte na mriezku. Po¢as grilovania neotacajte.

* Tento typ masa mozete tiez pripravit na otoénom razni (pozri pokyny k otoénému raznu).
** Zelenina sa najskor ¢iastocne uvari a zakryje beSamelovou omackou struhanym syrom. Pouzite
mensi skleneny plech na pecenie a polozte ho na mriezku.
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Taburlka k vareniu - gril

Druh jedla Vaha (g) Uroven Teplota Teplota Doba varenia
voditok (°C) (°C) (min.)
(zdola)

Maso a klobasy

2 hov. steaky, dobre prepecené 180g/pc 4 < - 18-21

2 rezne 4 < - 20-22

2 steky z brave. krkovicky 180g/pc 4 < 18-22

4 grilované klobasy 100g/pc 4 « - 11-14

4 opekané sendvice 4 < - 5-7

Opekanie - hnednutie 4 < 3-4

3 pstruhy — na mriezke 200g/pc 2 - 160-170 40-50

Kuréa — na mriezke 15009 2 - 160-170 60-80

Brav¢. plece — hlboka panvica 15009 2 - 150-160 120-160

Zavaranie

Na zavaranie jedla pouzite dolny ohrev + ventilator
Pripravte jedlo na zavaranie a pohare ako oby¢ajne. Pouzite
Standardné pohare s handrou a sklenenym vi¢kom. Nepouzivajte
pohare so zavitmi, alebo kovovymi vickami a kovové konzervy /
plechovky. Ak je to mozné, pohare by mali byt rovnakej velkosti,
naplnené rovnakym druhom jedla a pevne utesnené. Do rury
mozete umiestnit naraz max. $est jednolitrovych flia$.
« PouZite iba Cerstvé jedlo.
* Vlejte priblizne jeden liter horucej vody (asi 70°) do hiboke;j
panvice, aby ste zabezpedili potrebnu uroven vihkosti v rare.
Umiestnite pohare do rary takym spésobom, aby neboli v
kontakte so stenami a rury a nedotykali sa (pozri obrazok).
Gumové tesnenia pred pouzitim namocte.
» Vlozte hiboky plech s ffaSami do druhej irovne zdola. Po¢as
zavarania pozorujte flaSe; varte, dokym obsah flias nezacne
vriet — bubliny sa objavia v prvej flasi. Prosim, vSimnite si doby
zavarania v tabulke nizsie.




Tabul'ka k zavaraniu

Pokrm na zavaranie Mnozstvo Po objaveni Doba odstatia

T=170-180°C, bublin (v rdre min)

kym nezovrie /

bublinkuje (min.)
Ovocie
Jahody 6x1 1 40-55 vypnuat 25
Kostkové ovocie 6x1 1 40-55 vypnuat 30
Jablko 6x11 40-55 vypnut 35
Zelenina
Kysla uhorka 6x1 1 40 do 55 vypnuat 30
Fazula, mrkva 6x11 40 do 55 Nastavit’ 120°C, 30
60 min

Doby trvania: hodnoty v tabulke su iba priblizné. Skuto¢na doba sa méze lisit vzhladom na

rozdiely v teplote v miestnosti, po¢tu flias, mnozZstva a teploty zavaraného ovocia a zeleniny, atd.
Pred vypnutim rary (pre ovocie) alebo nastavenim nizSej teploty (pre niektoré druhy zeleniny) sa
uistite, Ze uz vidno vo ffasiach bubliny.
Délezité: Skontrolujte dékladne, ked' sa bubliny objavia v prvej flasi.

Rozmrazovanie

» Cirkulacia vzduchu v rdre méze urychlit proces rozmrazovania
zmrazeného jedla. Aby ste tak urobili nastavte rdru na rezim

rozmrazovania “Defrosting“.

A Ak tlacidlo teploty nahodne aktivujete, kontrolné
svetlo rury sa rozsvieti, ale ohrievace sa neaktivuju.

« Jedlo vhodné na rozmrazovanie zahffia kola€e so s
vysokopercentnou smotanou, alebo s pinkou na maslovom
zaklade, ostatné kolace a pecivo, chlieb, zemle a
hlbokozmrazené ovocie..

» Z hygienickych dévodov, méaso a hydinu nemdbzete
rozmrazovat' v rare.

Ak je to mozné, otocte jedlo naopak, alebo niekolkokrat

premieSajte, aby ste sa uistili, ze sa Uplne rozmrazilo.
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Nepouzivajte parny Cisti¢, alebo vysokotlakovy parny cisti€. Pred zacatim Cistenia spotrebica,
ho odpojte zo zasuvky a nechajte vychladnut.

Predny kryt spotrebica

Vycistite povrch s tekutymi nedrhnucimi istiacimi prostriedkami uréenymi pre hladké povrchy a
suchou handrou. Naneste Cistiaci prostriedok na handru a utrite $pinu; potom oplachnite vodou.
Nenanasajte Cistiaci prostriedok priamo na povrchy. NepouZzivajte agresivne a drsné CistiCe,
ostré predmety, alebo drotenu kefku, pretoze mézu poskriabat spotrebic.

Hlinikové povrchy

Hlinikové povrchy mézete Cistit s nedrhndcimi tekutymi istiacimi prostriedkami uréenymi pre
takéto materialy. Naneste Cistiaci prostriedok na mokru tkaninu a vycistite povrch; potom oplachnite
vodou. NenanaS$ajte Cistiaci prostriedok priamo na hlinikovy povrch. Nepouzivajte drsné Cistice,
alebo drsné Spongie. Povrch by sa nemal dostat do kontaktu s Cistiacimi sprejmi pre raru.

Predné panely s nehrdzavejucej ocele

(iba pri niektorych modeloch)

Vyc¢istite povrch s jemnym ¢istiCom (mydlova voda) a makkou $pongiou, ktora neposkriabe
material. Nepouzivajte drsné CistiCe alebo rozpustadla. Ak nedodrzite tieto pokyny, mozete
poskodit povrch krytu spotrebica.

Lakované a umelohmotné povrchy

(iba pri niektorych modeloch)

Vycistite tlacidla / ovladace a madlo dvierok suchou tkaninou a tekutym gistiacim prostriedkom
uréenym na Cistenie hladkych lakovanych povrchov. Tiez mdzete pouZit CistiCe vyrobené Specialne
pre tento typ povrchu; v tomto pripade, dodrzujte pokyny vyrobcu.

UPOZORNENIE: Hore uvedené povrchy by sa nikdy nemali dostat do kontaktu s Cistiacimi
sprejmi na raru, pretoze tieto mézu natrvalo poskodit’ hlinikové €asti.

Cistenie Sklokeramicky varny panel

Po kazdom pouziti skokeramického panelu, pockajte pokym
nevychladne a vycistite ho; v opaénom pripade sa aj malé zvysky
na panelu mézu spalit pri opatovnom pouZiti spotrebica.

Pre pravidelné Cistenie a idrzbu sklokeramického povrchu
pouzivajte Specialne pripravky, ktoré vytvoria ochrannu vrstvu

na povrchu, ktora brani znecisteniu. Pred kazdym pouZzitim utrite
akykolvek prach a iné astice z povrchu panelu a dna riadu, pretoze
by mohli po$kriabat' povrch (Obrazok 1). Pozor: ocelova vina, drsné
Spongie a drsné prostiedky m6zu poskodit povrch rury. Skleneny
povrch mozete taktiez poskodit’ agresivnymi Cistiémi a nespravnymi
ale nedostato¢ne premieSanymi tekutymi Cistiémi (Obrazok 1 a
Obrazok 2). Napisy a indikatory na paneli mézu byt poSkodené, ak
pouzivate agresivne Cistiace prostriedky po okrajoch varnych zén,
alebo ak pouzivate riad s poSkodenym dnom.

Obrazok 1



Obrazok 3

Obrazok 4

—

Obrazok 5

Siet'otla¢ moézete pri pouzivani agresivnych alebo abrazivnych
Cistiacich prostriedkov poskriabat, taktiez ju mézete poSkriabat s
poskodenym dnom pouzivanych riadov (obr. 2).

Vodné skvrny mézete odstranit pomocou jemného roztoku octu
a vody; avSak, nepouzivajte tento roztok na Cistenie ramika (len
pri niektorych modeloch, pretoze méze stmavnut. Nepouzivajte
agresivne spreje alebo odvapriovacie prostriedky (Obrazok 3).
Silné skvrny mozete odstranit pouzitim Specialnych
prostriedkov a naradia na Cistenie sklokeramického povrchu.
Ked pouzivate tieto produkty, dodrziavajte pokyny vyrobcu.
Uistite sa, aby ste odstranili akékol'vek zvysky Eistiacich
prostriedkov, pretoze mézu poskodit’ varny panel pri zohraiti
varnych zén (Obrzok 3).

Na odstranenie nepoddajnych a spalenych zvyskov pouzivajte
Skrabku (obr. 4).Pri manipulacii so Skrabkou budte opatrni, aby ste
zamedzili zraneniu.

Skrabku pouzivajte iba vtedy, ked’ nemozete
necistoty odstranit pomocou vilhkej handricky alebo
Specialneho cistiaceho prostriedku uréeného na
Cistenie sklokeramickych pléch.

Uchopte Skrabku v spravnom uhle (45 ° az 60 °). Jemne zatlacte
Skrabkou na sklo a posuvanim fou znacnite odstranovat’
nedistoty. Uistite sa, Ze plastova rukovat skrabky (len u
niektorych modelov), neprichadza do styku s hordcou varnou
zénu.

A Netlaéte Skrabkou kolmo na sklo, dbajte aby nedoslo
k poskrabaniu povrchu varnej dosky s rukovat'ou
Skrabky alebo inou éast'ou nez uréenym ostrim.

Cukor a cukrové pokrmy mézu trvalo poskodit’ sklokeramicky
povrch (Obrazok 5); preto ich musite odstranit zo
sklokeramického povrchu ¢o najskor, aj ked su este varné zény
horuce (Obrazok 4). Akékolvek zmeny farby sklokeramického
povrchu nemaju vplyv na prevadzku alebo stabilitu povrchu.
Takéto sfarbenia su vaésinou vysledkom spalenych zvySkov
jedla alebo pouzitia riadu vyrobeného z materialov ako je hlinik
alebo med; tieto Skvrny sa obtiaZne odstrariuju.

Varovanie: V3etky poSkodenia popisané vysSie sa prevazne
tykaju vzhladu, napr. vzhladu spotrebic¢a a nemaju priamy vplyv
na funkénost. Na takéto poskodenia nie je mozné uplatnit’
zarucné konanie.
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Varny panel

» Na Cistenie krazkov okolo platni pouzite tepld vodu s
Cistiacim prostriedkom. Skér ako to spravite, navlhCite
necistoty pomocou Spongie.

» Znecistené varné zony Cistite dokladne okamzite po pouZziti.
Ak su varné zony stale znecistené, postaci ich utriet vihkou
tkaninou namoc¢enou vo vode a Cistiacom prostriedku. Ak
su varnéplatne znedistené velmi, pouzite ocelovu Spongiu
(drétend kefku) namoéenu v Eistiacom prostriedku. Po Cistené
varné zony dokladne utrite.

« Tekutiny obsahujuce sol, riad, ktory prekypel, alebo vihkost,
mébze posSkodit varné zony. Preto vzdy utrite varné zény a
vysuste.

» Pre udrziavanie varnych zény, prilezitostne pouzite olej
na Sijacie stroje, alebo Standardné produkty na Cistenie a
udrzbu, dostupné v predajniach. Nikdy nepouzivajte maslo,
slaninu/brav€ovu mast alebo podobné latky (riziko kordzie).
Ak je varna zéna mierne tepla, prostriedok napenetruje pory
rychlejSie.

* Kruhy okolo varnych platni st vyrobené z nehrdzavejucej
ocele; z dévodu tepelného zatazenia pocas varenia, mézu
mierne zmenit farbu do Zlta. Tento fenomén je vysledkom
fyzikalneho procesu. ZIté body mézete odstranit $tandardnymi
Cistiacimi prostriedkami. NepouZivajte drsné nastroje na
Cistenie riadu, pretoze tymito by ste kruhy mohli poskriabat.

Rura

* Rudru mbézete Cistit beznym spdsobom (Cistiacim prostriedkom,
sprejom na rury), ale iba ked je velmi Spinava a ked su Skvrny
obzvlast vzdorné.

» Pre spravne Cistenie vasej rury (po kazdom pouziti) je
potrebna nasledujuca procedura: otocte ovladacom volby
rezimu prevadzky do polohy [$. Nastavte ovladac volby
teploty na 70 °C. Nalejte 0,6 litra vody do plechu na pecenie
a vlozte ho do najnizSej urovne. Po tridsiatich minutach, jedlo
pretrvavajice na smalte zmakne, ¢o vam umozni ho utriet
vlhkou handrou.

Pri €isteni nepoddajnych skvin dodrzujte nasledovné:

Pred kazdym Cistenim by mala byt rura vychladnuta.

« Vydistite ruru a prislusenstvo po kazdom pouziti, aby ste
zabranili pripaleniu Spiny na rure.

» Najjednoduchsi spésob na odstranenie tuku je pouzitie horuce;j
mydlovej vody pri horucej rure.

» V pripade obzvlast vzornej necistoty, pouzite bezné Cistice
rdry. Potom oplachnite celd raru Cistou vodou, aby ste
odstranili vSetky zvysky Cistica.



» Nikdy nepouzivajte agresivne CistiCe ako je drétena kefa,
drsné Spongie, odstrafiovace Skvin atd.

» Lakované, nehrdzavejuce a pozinkované povrchy, ako aj
hlinikové Gasti by sa nemali dostat' do kontaktu s Cistiacimi
sprejmi na rary, pretoZe tieto mézu spdsobit poskodenie
a odfarbenie. To isté plati pre tepelny senzor (ak je rura
vybavena ¢asovacom so snimacom) a ohrevné telesa
dostupné v hornej Casti.

« Ked nakupujete a davkujete Cistiace prostriedky, berte
ohlad na Zivotné prostredie a dodrzujte pokyny priloZzené pri
jednotlivych Cistiacich prostriedkoch vyrobcom.

Katalyticka vrstva (pri niektorych modeloch)

« Katalyticky smalt je jemny a citlivy na mechanicky tlak; preto
sa pouzitie drsnych CistiCov a ostrych predmetov neodporuca.

» Hruba vrstva katalytického smaltu urychluju rozpad masti a
ostatnych druhov necistot. Nepatrné necistoty, ktoré zostanu
po vareni sa bezne rozpustia pri dalSom pouziti rary. Vo
v§eobecnosti, necistoty zmiznu pri teplote nad 220 °C.

» Samodistiaca sila katalytickych ¢asti je oslabena. Odpora¢ame
vymenu vrstvy po niekolkych rokoch pravidelného pouzivania.

Praktické tipy

» Ked varite vacsie kusy tu¢ného mésa, odporu€ame ich obalit
do hlinikovej félie a vhodnej kuchynskej nadoby, aby ste
zabranili postriekaniu tuku na vnutorné steny rury.

» Ked grilujete maso na mriezke, polozte pod fiu odkvapovu
misku.

Cistenie vnatorného stropu rury (iba niektoré modely)

» Na ulah&enie Cistenia hornej steny rury niektoré spotrebice
disponuju sklopnym hornym infra ohrevnym telesom.

» Pred sklopenim ohrievac¢a, musite rdru odpojit’ z el. zasuvky
odstranenim poistky, alebo vypnutim hlavného vypinaca.

» Obhrieva¢ by mal byt vychladnuty; inak hrozi nebezpecenstvo
popalenia!

» Nepouzivajte ohrievac, ked je spusteny dole!

Pred Cistenim rury odloZte plechy na pecenie, mriezku a voditka
Potom posurite vodorovny ohrieva¢ smerom k vam. Posurite
ohrievag, kym sa rozpera neuvolni z opory na lavej a pravej
strane rury (pozri obrazok). Po vy¢isteni zalozte ohrievaé
rovnakym spdsobom; rozpera musi byt vlozena do dvoch
podpornych drziakov.

Prislusenstvo
Umyvajte prisluSenstvo (plechy na pecenie, mriezky atd'.)
horucou vodou a beznym ¢istiacim prostriedkom
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Udrzba
(v zavislosti od modelu)
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obrazok 1

Tukovy filter (iba niektoré modely)

Po kazdom pouziti, vycistite tukovy filter pomocou jemnej kefy v
horticej vode s trochou Cistiaceho prostriedku, alebo ich umyte v
umyvacke riadu.

Lahko Cistitel'né vlozky (iba niektoré modely)

Po kazdom pouziti, vycistite lahko Cistitelné vlozky vo vode s
trochou Eistiaceho prostriedku, pomocou jemnej kefy, alebo ich
umyte v umyvacke riadu.

Specialny smaltovany nater

Rura, vnutorna strana dvierok a plechy na pecenie su pokryté
Specialnou smaltovou vrstvou, ktora ma hladky a odolny povrch.
Tento Specialny povrch umozriuje lahSie Cistenie pri izbovej teplote.

Odstranenie teleskopickych vysuvacich voditok

Na ulah&enie €istenia vnutornych postrannych stien rary mozete

teleskopické vysuvacie voditka vytiahnut.

» Chytte stojan s voditkami za dolny koniec a otocte ho
dovnutra potom ho vyberte z dierok na hornej strane.

» Vycgistite stojan s teleskopickymi voditkami iba beznymi Eisti¢mi.

» Neumyvaijte teleskopické vysuvacie voditka v umyvacke riadu.

A Nepokusajte sa mastit’ teleskopické posuvatefné
Voditka.

Po Eisteni jednoducho zaloZte stojan s voditkami nasledovnym
spbsobom v opac¢nom poradi.

Odstranenie stojana s drotenymi voditkami

Na ufahéenie Cistenie postrannych stien rary mézete vybrat

stojan s drétenymi voditkami.

» Chytte stojan s voditkami za dolny koniec a oto¢te ho dnu;
potom ho vyberte z dierok na hornej strane.

» Vycistite stojan s voditkami iba beznymi Cisti¢mi.

» Po vycisteni jednoducho zalozte stojan s voditkami spat do
dier potiahnite nadol.

Vybratie vnutorného skla dvierok (plati len pre Premium

celosklené dvere)

Skla dvierok moézete ogistit tiez z vnitornej strany, ale najprv je

ho nutné vybrat nasledovne:

» Snimte dvere rury (vid sekciu vybratie a vlozenie dvier ruary.

» Sklo dvierok uchopte na spodnom okraji, jemne ho potiahnite
k sebe a trochu pridvihnite. Nie vela! Najviac 10 mm, tolko ze
jazycek drziaka skla vyskoCi z drazky (obrazok 1).

» Vyberte sklo (v smere Sipky 3).



» Vnutorné tretie steklo (maju len niektoré modely) odstrarite
tak, Ze najprv vytocite skrutky na drziakoch skla a potom ho
pridvihnete (obrazok 2). Pred Cistenim odstranite drziaky.

» Dvere namontujete spat v obratenom poriadku.Upozornenie:
Sklo vsunte do drazky a zatlacte dopredu (obrazok 3).

-
Ll

obrazok 2

obrazok 3

zatlaGenim do rury a pritom ich dalej otvarajte. Davajte pozor
na zarezy v dolnej €asti uchytenia pantov, ktoré sa musia
zhodovat s dolnym rohom zarezov na prednej strane. Ked
budu dvere uplne otvorené, vyberte svorky zo zdierok horného
uchytenia pantov a vratte ich do vodorovnej polohy.

Vybratie a zalozenie dvierok rury s vackovym zavesom
« Uplne otvorte dvere rury. Zdvihnite svorky dolnych pantov na
oboch stranach do kolmej polohy a zalozte ich do zdierky na
hornych uchyteniach pantov.
» Zatvorte dvere rury z polovice a opatrne ich vytiahnite von.
ZaloZte dvere v opacnom poradi.
\ » Zalozte dvere do polootvorenej polohy (uhol priblizne 60°)
60 °
-

247227



l1zeLve

Vybratie a vlozenie dvierok s jednou osou pantu

Uplne otvorte dvere rdry a otoéte upeviiovacie svorky tpine

dozadu (Obrazok 1).

» Pomaly zatvorte dvere, kym svorky nebudu tlac¢ené proti
uchyteniu / posadeniu. Pri priblizne 15° (ku polohe zatvorenia
dveri) potiahnite dvere trochu nahor a vytiahnite z oboch
Uchytov pantov na spotrebici (Obrazok 2).

» Zalozte dvere v opaénom poradi. ZaloZte dvere pod uhlom 15°

obrazok 1 do Uchytov pantov na prednej strane spotrebi¢a a zatlacte ich
smerom dole dopredu, kym nevkiznu do tchytov.

» Potom Uplne otvorte dvere a otocte upevriovacie svorky
spat do ich vychodiskovej pozicie. Pomaly zatvorte dvere a
skontrolujte, €i su zatvorené poriadne. Ak dvere neotvorite
alebo nezatvorite spravne, uistite sa, ¢i su drazky pantov
spravne umiestnené do ich upevriovacich pantov.

—

Pozor

obrazok 2 /34y sa uistite, Ze priloZené Gchyty pantov st pevne zalozené
na ich miestach, ked instalujete dvere. Ak to tak nie je, tak
hlavny pant, ktory je ovladany silnou pruzinou sa méze
uvolnit kedykolvek pocas inStalovania, alebo vyberania dveri.
Nebezpecenstvo poranenia!

Zasuvka sporaka » Zasuvka sporaka je zabezpeéena pred neZelany otvorenim.
Ak si Zelate zasuvku otvorit, trochu ju nadvihnite. Ak chcete
zasuvku vybrat, najprv ju uplne vysurite, potom opat
nadvihnite a Uplne vyberte.

» V zasuvke sporaka neskladujte horfavé a explozivne, alebo
tepelne nestale predmety.

 Pri niektorych spotrebi¢och zasuvku vlozite tak, ze spodny
zadny klzak zasuvky vlozite do voditka na sporaku. Ak ma
sporak bo¢né voditka s koleCkami, nasuniete ju tak, zZe kolecka
vlozite do voditok a zasuvku zatvorite.

Zamka dveri (iba « Dvere rury su vybavené zamkou dveri, ktora zabrafiuje

niektoré modely) otvoreniu dveri, kym sa zamka neuvolni. Zamka dveri sa
otvori jemnym stlacenim palcom doprava a su¢asne tahanim
dvier smerom von.

« Ked su dvere rury zatvorené, zamka dveri sa automaticky vrati
do jej vychodiskovej polohy.

Poznamka: Ak je zamka dveri dodavany so spotrebi¢om,
pripevnite ju pod ovladaci panel spotrebi¢a v sulade s pokynmi
pre instalaciu, ktoré si dodané so zamkou.




Vymena casti spotrebica

Objimka ziarovky a zasuvka su pod prudom.
Nebezpecenstvo urazu elektrickym prudom!

Pred vymenou Ziarovky rury, odpojte spotrebi¢ do elektrickej
siete odstranenim poistiek, alebo vypnutim hlavného sietového
vypinaca.

Ziarovka rary

(iba pri niektorych modeloch)

Ziarovka rdry sa povaZuje za vymenitelnu &ast a nie je

kryta zarukou. Vymerite Ziarovku za novu s nasledujucimi

parametrami: zasuvka E 14, 230 V, 25 W, 300 °C.

» Odskrutkujte skleneny kryt proti smeru hodinovych rugiciek,
vymernte Ziarovku a zalozte kryt.

« Ziarovky pouzivané v tomto spotrebigi st $pecialnymi
Ziarovkami uréenymi pre vybrané domace spotrebice. Nie su
vhodné pre osvetlenie v miestnostiach domacnosti.

Specialne upozornenia a chybové hlasenia

Pocas trvania zaruky mozu akékol'vek opravy vykonavat’ iba servisni technici

povereni vyrobcom spotrebica.

Pred zac¢atim opravy musite spotrebi¢ odpojit od elektrickej siete odstranenim poistiek, alebo
vybratim sietového kabla zo zasuvky v stene.

Neopravnena manipulacia a opravy mbézu spdsobit riziko Urazu el. pridom a skrat; preto sa o to
Nepokusajte sami. Prenechajte takého ulohy odbornikom alebo autorizovanému servisnému technikovi.

V pripade menSich chyb, alebo problémov s prevadzkou spotrebica, skontrolujte nasledujuce pokyny
aby ste videli, ¢i dokazete odstranit’ pri¢inu sami.

Délezité

Navsteva servisného technika po€as zaru€nej doby bude
uctovana, ak spotrebi€ nepracuje kvoéli nespravnemu pozitiu.
Odlozte si tento navod na miesto, kde bude vzdy dostupny; ak
predavate spotrebic inej osobe, tento navod k nemu prilozte.

Nasledujuce rady vam pomdzu odstranit niektoré bezné
problémy.
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Senzory
nereaguju, displej
zamrzol

» Odpojte vari¢ od elektrickej siete na par minuat (vyberte poistku
alebo vypnite hlavny vypinac); zapojte ho spat’ do elektrickej siete
a zapnite raru.

Poistka vypadla
opakovane.

» Zavolajte servisného technika!

Vnutorné osvetlenie
rdry nepracuje

» Postup vymeny Ziarovky rury je popisany v kapitole “Vymena ¢astil
spotrebica”.

Rdura sa nezahrieva

* Bola teplota a rezim prevadzky zvolené spravne?
» Su zatvorené dvierka rury?

Pecivo sa uplne

* VVymenili ste tukovy filter?

Casovac ukazuje
zvlastne obrazky,
alebo je zapnuty a
neovladatelny

neprepecie... » Dodrzali ste pokyny a tipy v kapitole “Pecenie peciva™?
» Dodrzujete Uplne pokyny v tabulke k peceniu?
Programovy « V pripade chybnej prevadzky programového ¢asovaca, odpojte varic¢

z elektrickej siete na par minut (vyberte poistku alebo vypnite hlavny
vypinac); potom zapojte spat do zasuvky a nastavte denny ¢as.

Displej ¢asovaca
programu blika

» Doslo k vypadku elektrickej energie, alebo bol Vas sporak prave
pripojeny do elektrickej siete. Nastaveny ¢as bol zmazany.

» Nastavte presny Cas a zvolte funkciu pre raru.

» Po ukongeni pe€enia sa rura vypne, hodiny blikaju. Vyberte jedlo z rary
a vypnite hodiny.

Kontrolna Ziarovka

prevadzky nesvieti...

« Aktivovali ste vSetky potrebné funkcie?

» Funguje hlavna poistka vasej domacnosti?

» Su ovladac¢ nastavenia teploty a ovladac volby rezimu prevadzky
nastavené spravne?

Ak problém pretrvava napriek dodrzaniu pokynov vyssie,
zavolajte autorizovaného servisného technika. Odstranenie
akejkolvek chyby, alebo narok na zaruku vyplyvajuci z
nespravneho pripojenia, alebo pouzitia spotrebica nie je kryté
nasou zarukou. V takych pripadoch, naklady za opravu znasa
uzivatel.



Pokyny k instalacii a pripojeniu

Délezité varovania

» Spotrebi¢ mdze pripajat len kvalifikovany odbornik.

» Spotrebi¢ by mal byt vybaveny zariadenim, ktoré ho odpoji od vSetkych pdlov domace;j siete
(vS8epdlovym prepinac¢om), s odstupom medzi otvorenymi kontaktmi najmenej 3 mm.. Vhodné su
LS-prepinace alebo poistky.

» Na pripojenie spotrebi¢a pouzite gumovu sietovt $nuru (typ HO5RR-F so Zlto-zelenym
uzemnovacim vodiéom), PVC izolovany (typ HO5VV-F so Zlto-zelenym uzemriovacim vodi¢om),
alebo iny ekvivalentny alebo lepSi kabel.

« Vzdialenost medzi varnym panelom a odsava¢om par by nemala byt menSia ako je uvedena v
pokynoch pre instalaciu kuchynského odsavaca.

» Dyhy, lepidlo alebo plastovy povrch nabytku, pri ktorom bude inStalovany sporak by mal byt
odolny vodi teplu (>75°C). Ak susedné materialy nie si odolné voci vysokym teplotam, mézu sa
deformovat.

« Sietova Snura za volne stojacim sporakom by mala byt umiestnena tak, aby nebola v kontakte
so zadnou stenou sporaku. Pocas prevadzky sa zadna stena zna¢ne zahrieva.

» Obaly (plastova folia, polystyrén, atd.) musia byt mimo dosahu deti, pretoze mézu byt zdrojom
nebezpecenstva. Malé diely mézu deti prehltnut a félie si nebezpeéné z dévodu rizika udusenia.

Vyvazenie sporaku a dodatoéna podlozka

Vy$ka sporaku, vratane podlozky, je 90 cm; bez podlozky je to
85 cm. Podlozka obsahuje dva drZiaky na lavej a pravej zadnej
strane sporaku; sluzia proti pohybu sporaku. V prednej Casti
vlavo a vpravo je podlozka vybavena nastavovacimi skrutkami,
ktoré mozete pouzit na vyrovnanie sporaku horizontalne a tak
aby horny okraj pasoval s okrajom pracovnej dosky (ak je).
Nastavitelné nozicky su pristupné, ked demontujte zasobnik
sporaku, oto€enim mézete nastavit’ vysku sporaku, pokym nie
je spotrebi€ Uplne v horizontalnej polohe. Nastavovacie skrutky
su jednoducho otocitelné, ak naklonite sporak dozadu pre
znizenie zatazenia. Dodato¢nu podlozku mozete taktiez vybra
odmontovanim Styroch skrutiek zo spodnej strany; tieto skrutky
upevnuju podlozku k boé€nej stene sporaku. V tomto pripade
demontujte nastavovacie skrutky z podlozky a namontujte ich
na lavu a pravu stranu prednej €asti sporaku. Vyrovnajte sporak
horizontalne podla vySSie uvedeného popisu. Niektoré sporaky
su vybavené Styrma nastavovacimi skrutkami v spodnej ¢asti
(dve vpredu a dve vzadu); tieto su uréené pre vyrovnanie na
nerovnych podlahach alebo pre nastavenie vysky sporaku podla
kuchynského susediaceho nabytku.
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Pripojenie

2 1us TOT [ 271 T

Spotrebi¢ méze k elektrickej sieti pripojit len autorizovany
servisny technik! Nespravne pripojenie méze spdsobit
poskodenie Casti spotrebia a v tomto pripade neplati zaruka.

» Otvorte prepojovaciu skriku pomocou skrutkova¢a podla
zobrazenia na obrazku na kryte.

» Napatie (230V naproti N) vo vasej domacej siet musi
skontrolovat odbornik pouZitim spravnych nastrojov!

» Prepojenia musia byt vykonané v sulade s pripojenim siete!

» Pred pripojenim sa uistite, Ze napatie na vyrobnom Stitku
zodpoveda napatiu v sieti.

+ Dizka pripojovacieho kabla by mala byt najmenej 1.5 metra;
preto, aby bolo mozné pripojit spotrebic este predtym, ako ho
prisuniete k stene.

+ Dizku napéjacieho kabla nastavte tak, Ze v pripade potiahnutia
za kabel bude uzemnovaci vodi¢ dIh$i ako zivé vodice.

Postup

» Na otvorenie krytu pouzite skrutkova¢ na zadnej strane
sporaku. Uvolnite dve spony podla oznacenia na kryte.

» Napajaci kabel musite vlozit do uvolnenej upevrnovacej svorky,
ktora brani vytiahnutiu kabla. Ak upevnovacia svorka este
nie je inStalovand, instalujte ju tak, aby upevnila kabel pred
vystupom z pripojovacej skrinky.

« Potom pripojte spotrebi¢ podla pokynov naznacenych na
obrazkoch. Ak je napétie siete odliSné, musite vymenit
prepojovacie mostiky.

» Upevnite svorku kabla a zatvorte prepojovaciu skrinku.

Poznamka: Prepojovacie mostiky su ulozené v otvoroch v
prepojovacom konektore. Pripojovacie skrutky su uz otvorené a
nie je potrebné ich uvolfiovat. Pri dotahovani skrutiek zacvaknu,
¢o znamena, ze skrutky musite dokonale utiahnut.



400V 3N~ 400V 2N~

OPE OPE

Farby vodi¢ov

L1, L2, L3 = externé vodiée pod napatim. Standardné farby
vodiCov su Cierna, Cierna a hneda.

N = neutralny vodi¢, Standardne modry.

Uistite sa, Zze N-vodic je pripojeny spravne!

PE = ochrana, alebo uzemfovaci vodi¢ (zem), Standardne
zeleno-Zlty.
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Technické udaje

Typovy Sstitok
XXX — XXXX XXXX XXXX
XXXX
XXXXXX
XXXXXX ;&g XXXX XXXX
XXXXXX
XXXXXX ' L - HEE
\ | ! \
A BCD E F G

A Sériové ¢islo

B Ka&d

C Model

D Typ

E Obchodna znacka

F Technické udaje

G Symboly / oznacenia zhodnosti

VYHRADZUJEME S| PRAVO VYKONAT AKEKOL'VEK
ZMENY, KTORE NEOVPLYVNIA FUNKCNOST SPOTREBICA.
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