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NAVOD NA POUZITIE

VSTAVANE RURY NA
PECENIE




Dakujeme vam za déveru a kipu nasho spotrebi¢a.

Tento podrobny navod na pouzitie sa dodava pre jednoduchSie pouzitie tohto vyrobku.
Navod by vam mal poméct dozvediet sa potrebné informacie o vaSom novom spotrebici
€¢o mozno najrychlejSie.

Uistite sa, ze ste dostali neposSkodeny spotrebiC. Ak zistite, Ze bol poCas prepravy
poskodeny, kontaktujte, prosim, predajcu, od ktorého ste spotrebic kupili, alebo miestny
sklad, z ktorého bol dodany. Telefénne Cislo mbzete najst na fakture alebo dodacom
liste.

Navod na inStalaciu a pripojenie je dodany na samostatnom liste

V manuali su pouzité nasledujuce symboly s prislusnym vyznamom:

9 INFORMACIA!
Informacia, rada, tip alebo odporicanie

/\ VAROVANIE!
Upozornenie — hrozi v§eobecné nebezpecenstvo

)

Je dblezité, aby ste si pozorne precitali tieto pokyny.
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Bezpecnostné opatrenia

Pozorne si precitajte tento navod a odlozte si ho pre
pripadné pouzitie v buducnosti.

Spotrebi€ musi byt zapojeny do pevného elektrického vedenia,
ktoré obsahuje zariadenia na odpojenie. Pevné elektrické
vedenie musi byt v sulade s elektroinstalacnymi predpismi.

Prostriedky na odpojenie sa musia zabudovat do pevného
vedenia v sulade s predpismi.

Spotrebi¢ nesmie byt instalovany za dekorativnymi dverami,
aby nedoslo k prehrievaniu.

AK je napdjaci kabel poskodeny, musi ho vymenit vyrobca,
zékaznicky servis vyrobcu alebo kvalifikovany technik, aby sa
zabranilo nebezpecenstvu (len pre spotrebi¢e dodavané s
pripojnym kablom).

Zariadenie sa pocCas prevadzky intenzivne zohrieva. Dajte pozor,
aby ste sa nedotkli ohrevnych telies vo vnutri rary.

Deti vo veku osem rokov a viac, ako aj osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi a dusevnymi schopnostami alebo s
nedostatkom vedomosti a skusenosti mézu pouzivat tento
pristroj pod primeranym dohladom alebo ak dostali prislusné
pokyny tykajuce sa bezpecného pouzivania pristroja a ak chapu
rizika spojené s jeho pouzivanim. Deti by sa nemali hrat so
spotrebi¢om alebo ho bez nalezitého dozoru Cistit alebo na
nom vykonavat udrzbu.



POZOR: Pristupné Casti sa mozu pocas pouzivania zahriat.
Malé deti by sa nemali zdrziavat v blizkosti spotrebica.

VAROVANIE: Spotrebi€ a niektoré jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania velmi zahreju. Dajte pozor, aby ste sa nedotkli
ohrevnych telies. Deti mladSie ako osem rokov by mali byt pod
stalym dozorom.

Spotrebic nie je ur€eny na ovladanie pomocou externych
Casovacov alebo samostatného dialkového ovladacieho
systému.

Pouzivajte iba teplotnd sondu odporucanu pre tuto raru.

Na Cistenie skla na dverach rury alebo skla na priklope varnej
dosky nepouzivajte drsné Cistiace prostriedky ani ostré kovové
Skrabky, pretoze mézu poskodit povrch, nasledkom ¢oho by
mohlo sklo prasknut.

Spotrebi¢ necistite parou alebo vysokotlakovymi Cisti¢mi,
pretoze hrozi nebezpecCenstvo urazu elektrickym prudom.

UPOZORNENIE: Pred vymenou Ziarovky skontrolujte, Ci je
zariadenie odpojené zo siete, aby ste sa vyhli riziku zasahu
elektrickou energiou.

Nikdy nelejte vodu na dno rury. V désledku velkého rozdielu
teplot moze dojst k poskodeniu smaltu.



Dalsie délezité bezpecnostné varovania

Spotrebi¢ je uréeny na pouzitie v domacnosti. Nepouzivajte ho na Ziadne iné Ucely (na vykurovanie
miestnosti, suSenie zvierat, papiera, latok alebo byliniek atd), pretoZe v takom pripade méze déjst k
poziaru alebo uUrazu.

Spotrebi¢ musi byt zapojeny do pevného elektrického vedenia, ktoré obsahuje zariadenia na odpojenie.
Pevné elektrické vedenie musi byt v sulade s elektroinStalaénymi predpismi.

Spotrebi¢ nezdvihajte tak, ze ho drzite za rukovat dvierok.

Zavesy dveri sa moézu pod nadmernou zatazou poskodit. Na otvorené dvierka riry nestupajte, ani si
na ne sadajte, ani sa o ne neopierajte. Na dvierka rury taktiez nekladte tazké predmety.

Ak sa kable inych spotrebi€ov umiestnenych v blizkosti tohto spotrebi¢a zamotaju do dvierok rury,
mozu sa poskodit a spdsobit skrat. Preto sa postarajte o to, aby boli napajacie kable inych spotrebic¢ov
v bezpecénej vzdialenosti.

Dvierka rury sa po€as prevadzky velmi zahreju. Pre dodato¢nu ochranu je nainStalované tretie sklo,
ktoré udrzuje nizku teplotu na vonkajSom povrchu skla dvierok rury (iba pri niektorych modeloch).

Uistite sa, Ze ventily nie su nikdy prikryté alebo inak zablokované.

Neobkladajte steny rury hlinikovou féliou a na jej dno neodkladajte plechy ani akykolvek iny riad.
Vyssie uvedené znizuje cirkulaciu vzduchu v rure, brzdi a spomaluje priebeh pe€enia a ni¢i smalt.

Odporuc¢ame vam, aby ste neotvarali dvierka rdry pocas pecenia — kazdym otvorenim sa straca energia
a zvySuje sa hromadenie kondenzatu.

Pri otvarani dvierok rdry po¢as pecenia alebo na jeho konci budte opatrni, pretoZze sa mozete oparit.

Ked dopeciete nechajte riru otvorenu, aby vychladla na izbovu teplotu. Zabranite tak tvorbe vodného
kamenia.

Rura sa ¢isti az vtedy, ked' je Uplne vychladnuta.

Pripadné rozdiely v odtiefioch farby medzi roznymi spotrebi¢mi alebo komponentmi z rovnakej dizajnovej
linie sa mozu objavit v désledku réznych faktorov, ako napriklad uhol, pod ktorym sa na spotrebic
pozerate, rozne farebné pozadie, materidly a osvetlenie miestnosti.

Nikdy nelejte vodu na dno rury. V désledku velkého rozdielu teplot méze dojst k poSkodeniu smaltu.

/\\ VAROVANIE!
Pred zapojenim spotrebi¢a do siete si pozorne precitajte navod na pouzitie. Zaruka sa
nevztahuje na opravy alebo reklamacie spdsobené nespravnym pripojenim alebo pouzitim
spotrebica.



Vstavana rura na pecenie

Popis zariadenia

9 INFORMACIA!
Funkcie a vybavenie spotrebi¢a zavisi od modelu.

Zakladné vybavenie vasho spotrebic¢a tvoria drotené vodidla, plytky plech na pecenie a rost.
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3
4
5
6
7
1 I 8
1 ovladacia jednotka 5 vodidla - Urovne pecenia
2 dverovy spinac 6 typovy Stitok
3 osvetlenie 7 dvierka rury
4 zasuvka teplotnej sondy 8 rukovat dvierok

Typovy stitok - udaje o spotrebici
Typovy §titok so zakladnymi informaciami o spotrebici je umiestneny na okraji riry. Podrobné informacie
o type a modeli najdete tiez v zaru¢nom liste.
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12 3 4 5 6 7
1 sériové Cislo 5 model
2 kéd 6 technické udaje
3 typ 7 symboly zhody

4 znacka



Ovladacia jednotka
(v zavislosti od modelu)
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Ovlada¢ volby varného systému

tlacidlo na Gratinovanie (gratin)

tlacidlo na znizenie hodnoty

tlacidlo pre ¢asové funkcie a nastavenia
tlacidlo na zvysenie hodnoty

tla€idlo start | stop na spustenie a zastavenie
ovladag nastavenia teploty

displej

OND>O RN~

20y~ INFORMACIA!
Tlacidla budu reagovat lepsie, ak sa ich dotknete o najva¢sou plochou prsta. Pri kazdom stlaceni
tlacidla sa ozve zvukovy signal.

Zapustené gombiky
(v zavislosti od modelu)

Ovladag jemne stlacte, az kym nevyskoci von, a potom nim otocte.

VAROVANIE!
Po kazdom pouziti otoc¢te ovlada¢ spat do polohy ,,off" a zasunte ho spat. Push-pull oviada¢
mozete zasunut naspit), iba ked' je v polohe ,,off" (vypnuty).

Vybavenie spotrebica
Vodidla

Vodidla maju 5 urovni, na ktorych sa méze pripravovat jedlo.

Urovne vodidiel, do ktorych zasuvate prislusenstvo, poéitate zdola nahor.
Vodidla 4 a 5 st uréené na grilovanie.

PrisluSenstvo, ktoré vkladate do rdry musi byt spravne otocené.
PrisluSenstvo vzdy zasurite Uplne dovnutra zariadenia.



Drotené vodice

Na drétenych vodidlach, rost a plechy na
pecenie vzdy zasurite do vodiacej drazky.

2. a 4.aroven modze byt vybavena vysuvnymi
vodidlami.

Pri pevnych vysuvnych vodidlach prislusenstvo
polozite na vodidlo. Ro$t mézete polozit na to
isté vodidlo spolu s plechom na zachytavanie
tuku (plytky alebo univerzalny hiboky plech).




Vysuvné vodidla s klik systémom
(v zavislosti od modelu)

=) — Vysuvné vodidlo s klik systémom je mozné
| = umie§tnit' do. I'ubonolinej polt?hy v priestore
medzi dvomi drotenymi vodidlami.
; j Vodidlo nainstalujte symetricky na drétené
. vodidla na lavu a pravu stranu riry. Najskor
S oKkC L zastr&te hornt svorku vodidla pod tyéku

dréteného vodidla, potom zatlacte eSte spodnu
svorku do prisludnej polohy tak, aby ste poculi
KLIKNUTIE.

POZNAMKA: Vodidla je mozné nainstalovat v
[ubovolnej vyske medzi Uroviiami drétenych
vodidiel.

9 INFORMAGCIA!
Vysuvné vodidla s klik systémom nie je mozné namontovat na vodidla s pevnym dvojuroviiovym
Ciasto€nym vysuvanim. M6zu sa vSak namontovat na jednourovnové vodidla s iastocnym
vysUvanim, a to na Uroven 3-4 a Uroveri4-5.

Dbajte na to, aby bolo vysuvné vodidlo spravne obratena a pohybovalo sa smerom von, t. j. z
rary.

Vypinac¢ dvierok rury
(v zavislosti od modelu)

Spinac¢ vypne ohrev rury a ventilator, ked sa v priebehu pec€enia otvoria dvierka. Ked sa dvierka zavru,
spina¢ rdru opat zapne.

Chladiaci ventilator
Spotrebi¢ ma zabudovany chladiaci ventilator, ktory chladi jeho povrch, dvere a ovladaciu jednotku.
Po vypnuti rdry chladiaci ventilator este chvilu pracuje, aby ochladil raru.

Vybavenie a prislusenstvo rury

ROST sa pouziva na grilovanie alebo sa nar
da polozit nadoba ¢i plech s jedlom.

2O~ INFORMACIA!
Rost je vybaveny bezpe¢nostnym kolikom.
Preto vzdy, ked ho vyberate z rdry, musite
ho najprv vpredu mierne nadvihnut.

/ I I 7\ PLYTKY PLECH sa pouziva na peéenie
drobného peciva. Pouziva sa aj ako nadoba na
zachytavanie tuku.

10



/\\ VAROVANIE!
Plytky plech na pecenie sa moze
zohriatim v rure deformovat. Ked’
vychladne, vrati sa do pévodného stavu.
Deformacia nema vplyv na jeho
pouzitelnost.

UNIVERZALNY HLBOKY PLECH sa pouziva
na pecenie zeleniny a vihkych kola¢ov. Pouziva
sa aj ako nadoba na zachytavanie tuku.

Al
U

i

2O~ INFORMACIA!
Univerzalny hiboky plech by poc¢as
pecenia nikdy nemal byt v prvom vodidle.

E ) Teplotnd SONDA (/ABAKESENSOR).

/\\ VAROVANIE!

Spotrebi¢ a niektoré jeho pristupné ¢asti sa po¢as pecenia velmi zahreju.

11



Pouzitie spotrebica

Pred prvym pouzitim spotrebica

e  Zrury odstrarite vSetko prisluSenstvo a zvysky obalov (kartéon, polystyrén).
e Utrite prisluSenstvo a vnutro rdry vihkou handriCkou. Nepouzivajte drsné handriCky ani Cistiace

prostriedky.

e Prazdnu rdru zohrievajte asi hodinu na 250 ° C v rezime »horny a dolny ohrev«. Pritom budete citit
charakteristicky ,,zapach nového“ spotrebi€a, a preto miestnost dékladne vetrajte.

Prvé spustenie spotrebica

Po prvom pripojeni spotrebic¢a do siete alebo po dlh§om vypadku napéjania sa na displeji zobrazi

12:00.

Najprv vyberte a potvrdte zakladné nastavenia.

2O~ INFORMACIA!

MézZete ich zmenit dotykom tlacidiel v alebo A . Pozadované nastavenie potvrdte
tlagidiom ~® alebo PlO . Nasledujuce nastavenie mozete nastavit, ked ste predchadzajuce

uz nastavili a potvrdili.

Ll
oz

M _
i

1. NASTAVENIE HODIN

Nastavte denny ¢as. Najskér nastavte a potvrdte minaty, potom nastavte
a potvrdte este hodinu. Ak podrzite tlacidlo pre nastavenie hodnoty
dlhsie, hodnoty sa budud menit rychlejsie.

9 INFORMACIA!
Ak chcete zmenit uz nastaveny €as, pozrite si kapitolu Doplnkové
funkcie.

2. OSVETLENIE DISPLEJA

Jas je z vyroby nastaveny na vysoku Uroveri. Na displeji sa zobrazi napis
brh a aktualne nastavena hodnota intenzity osvetlenia. Intenzitu osvetlenia
mbzete zvysit alebo znizit pomocou tlacidla pre nastavenie hodnoty.

3. HLASITOST PiPANIA

Hlasitost je z vyroby nastavena na strednu uroven. Na displeji sa zobrazi
napis Vol a aktualne nastavena hlasitost pipania. Hlasitost mozete zvysit
alebo vypnut pomocou tlacidla pre nastavenie hodnoty.

Po potvrdeni zvolenych nastaveni sa na displeji zobrazi denny &as (ak je OVLADAC pre vyber rezimu

pecenia v polohe 0).

12



Vyber nastavenia
VYBER REZIMU

2O~ INFORMACIA!

Otaganim VOLICA (dolava a doprava) zvolte REZIM PECENIA (pozri
tabulku).

9 INFORMACIA!
Nastavenia mézete zmenit aj pocas pecenia.

Funkcie a vybavenie spotrebi¢a zavisi od modelu.

symbol

Pouzitie

RYCHLY PREDOHREV RURY

Pouziva sa na ¢im rychlejSie dosiahnutie nastavenej teploty. Ked'sa rdra zohreje
na nastavenu teplotu, predohrev sa skonéi. Nasleduje nastavenie rezimu, ktory
chcete pouzit na pripravu jedla. Tato funkcia nie je vhodna na pec¢enie pokrmov.

HORNY A DOLNY OHREV S VENTILATOROM"
Pouziva sa na rovhomerné pecenie jedla v rire, na jednej vySkovej Urovni a
dalej na pripravu suflé.

M

VELKY GRIL S VENTILATOROM"
Pouziva sa na pecenie hydiny a vaésich kusov masa na grile.

€l

INTENZiIVNE PECENIE (AIR FRY)"?

Tento spdsob pecenia dodava jedlu chrumkavi kérku bez pridania tuku. Je to
zdrava verzia pripravy "fast food", s nizsim obsahom kalérii. Vhodné je pre malé
kusy mésa, ryb, zeleniny a vopred pripravené mrazené vyrobky (hranolky, kuracie
medailénky).

Pridanim pary sa jedlo na povrchu lepsSie zapecie a bude chrumkavejsie.

[¢]

H

HORUCI VZDUCH" 2

Horuci vzduch umozniuje vacsie pradenie hordceho vzduchu okolo
pripravovaného jedla. Tymto spésobom sa viac vysusi jeho povrch a vytvori sa
hrubsia kérka. PouZiva sa na pecenie masa, peciva a zeleniny a na susenie
potravin na jednej alebo viacerych Urovniach sucasne.

Pridanim pary sa jedlo na povrchu lepSie zapecie a bude chrumkavejSie.

HORNY A DOLNY OHREV"?

Tento rezim pouzivajte na bezné pecenie na jednej urovni, dalej na pripravu
suflé a pecenie pri nizkych teplotach (pomalé pecenie).

Pridanim pary sa jedlo na povrchu lepsSie zapecie a bude chrumkavejsie.

0 Eo

VELKY GRIL"

Tento rezim pouzivajte na pec¢enie plochych kusov vo velkom mnozZstve (napr.
toastu, oblozenych chlebikov, klobas na grilovanie, rezfiov, ryb, Spizov a pod.),
dalej na gratinovanie a dosiahnutie chrumkavej kérky. Cely povrch pod ohrevnym
telesom umiestnenym na strope rury je rovnomerne vyhrievany.

. Maximalna povolena teplota je 240 °C.
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Pokracovanie predchddzajucej tabulky

symbol

Pouzitie

POMALE PECENIE®

Tento rezim pouzivajte na jemné, pomalé a rovnomerné pecenie masa, ryb a
peciva na jednej Urovni. Pri tomto spdsobe pec€enia sa v mése zachova vyssi
podiel vody, vdaka ¢omu zostane Stavnaté a maksie, zatial ¢o pecivo sa
rovnomerne upecie dohneda. Pouziva sa v teplotnom rozmedzi od 140 ° C do
220° C.

REZIM PIZZA"

Tento rezim je optimalny na pecenie pizze a peciva s vy$§im obsahom vody,
dalej na pecenie na jednej urovni a ked chcete mat o najrychlejSie zapecené
chrumkavé jedlo.

PECENIE MRAZENYCH POTRAVIN"

Tento rezim umoznuje upiect mrazené jedlo za kratsi ¢as bez potrebného
predohrevu. Optimalny je pre vopred pripravené mrazené vyrobky (pekarske
vyrobky, croissanty, lasagne, hranolky, kuracie medailoniky), maso a zeleninu.

ROZMRAZOVANI

Tuto funkci pouzijte pro fizené rozmrazovani mrazenych potravin (kolacu, peciva,
chleba, rohlikd a hluboce zmrazeného ovoce). Potraviny béhem rozmrazovani
obracejte, michejte a oddélte od sebe kousky, které byly zmrazeny dohromady.
Z ddvodu mikrobiologické bezpec¢nosti doporuujeme, aby se maso a jiné
choulostivé potraviny rozmrazovaly pomalu v ledniéce.

&

AQUA CLEAN
Program ulahcuje odstrariovanie Skvin v rure.

[#]

OSVETLENIE RURY
Osvetlenie rury sa zapne, ked' zvolite rezim a ked' nastavite ovlada¢ do polohy
osvetlenia.

1) Pri tychto reZimoch je moZné pouZit funkciu gratin (pozri kapitolu: Za&iatok pecenia).

2) % Pritychto rezimoch méZete piect pokrmy s pridavkom pary. Zvoleny reZim funguje so zakladnou
funkciou. Ak pouzijete plech s vodou, tak zmenite funkciu na pecenie s pridavkom pary (pozri kapitolu:

Zaciatok pecenia).

3) Pouziva sa na uréenie triedy energetickej uinnosti podia normy EN 60350-1.

NASTAVENIE TEPLOTY PECENIA

/ \\

300° H

Otocte ovladac¢om a nastavte pozadovanu TEPLOTU.

x/
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CASOVE FUNKCIE _ )
Najskér otocte VOLIC REZIMU PECENIA, potom nastavte TEPLOTU.

<
S

A >lo

@ Nastavenie doby pecéenia

V tomto rezime urcite, ako dlho bude rura bezat.

Dotknite sa tlagidla ~® . Na displeji sa zobrazi symbol ®. Dotykom
na v alebo A nastavte pozadovany ¢as pecenia. Nastavenie potvrdite

dotykom na tlagidlo D|o .

Ak chcete spustit proces pec€enia, dotknite sa tlacidla =

HJ Nastavenie odlozeného Startu

2O~ INFORMACIA!

Nastavenie odloZzeného Startu nie je mozné v rezimoch gril a gril s

ventilatorom.

Tento rezim pouzite, ak chcete, aby sa jedlo v rire zacalo piect' s €asovym
oneskorenim. Vlozte jedlo do rdry, vyberte rezim a teplotu. Potom
nastavte dobu trvania programu a ¢as, kedy chcete mat jedlo hotové.

Priklad:

Aktualny ¢as: 12:00
Cas peéenia: 2 hodiny
Koniec pecenia: 18:00

Dotknite sa tlacidla "® . Na displeji sa zobrazi symbol trvania procesu

pecenia. Dotykom na v alebo A nastavite trvanie programu ® (v
nasom pripade su to 2.00 hodiny). Nastavenie potvrdte tlacidlom blo .

Znovu dvakrat klepnite na tlacidlo O, aby ste zvolili koniec pecenia,
teda €as, kedy chcete mat jedlo hotové (v naSom pripade to je 18.00).
Na displeji sa zobrazi ¢as, kedy sa pecenie skongi(18.00). Stlacenim

tlagidla D|o potvrdite nastavenie.

Ak chcete spustit proces pecenia, dotknite sa tlacidla =

Pocas ¢akania na spustenie procesu pecenia, rura prejde do Ciasto¢ného
pohotovostného rezimu (alebo "stand-by"): jas displeja sa stimi, ventilacny
systém a osvetlenie rdry su po cely ¢as zapnuté. Zvolené nastavenie sa
zapne automaticky (v naSom pripade o 16.00). Po uplynuti nastaveného
€asu sa rura vypne (v nasom pripade o 18.00).
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INFORMACIA!
Pri nastavovani ¢asovych funkcii mézete €as resetovat na nulovi hodnotu, tak ze sa sucasne

INFORMACIA!
Posledné pouzité hodnoty ¢asovych funkcii sa ulozia a zobrazia sa ako predvolby pri opdtovnom
pouziti funkcii. Tieto nastavenia mézete tiez vypnut (pozri kapitolu Vyber dopinkovych funkcii,

Adaptivna funkcia).

2O~ INFORMACIA!
Na displeji sa striedavo zobrazuje kone¢ny ¢as pecenia a denny
¢as (hodiny).

Po uplynuti nastaveného ¢asu sa rira automaticky prestane pracovat.
Na displeji sa striedavo zobrazuju napisy End a 00:00. Zaznie zvukovy
signal, ktory mézete vypnut stlacenim lubovolného tlacidla alebo sa po
jednej minute vypne sam.

/\\ VAROVANIE!
Tato funkcia nie je vhodna pre jedla, ktoré vyzaduju
predhrievanie rury.

Potraviny, ktoré sa rychlo kazia by nemali ostavat v rure prilis
dlho. Pred pouzitim tohto rezimu sa uistite, Ze na hodinach ruary
je nastaveny presny cas.

Nastavenie minutky

Minutku mézete pouzit nezavisle od prevadzky rury. NajdlihSie doba,
ktora sa d& nastavit je 24 hodin. Posledni minttu pred vypr§anim
nastaveného ¢asu sa bude zostavajuci ¢as zobrazovat v sekundach.
Dvakrat sa dotknite tlacidla “© , aby sa na displeji zobrazil symbol.
Dotykom na v alebo A nastavte pozadovany €as minutky.

9 INFORMACIA!
Ak je nastaveny oneskoreny Start, mindtku nastavite tak, Ze trikrat

klepnete na tlacidlo O.

dotknete tladidla v a A . Nastavenie potvrdte tlacidlom blo .

VYBER VSEOBECNYCH NASTAVENI
Otocte VOLIC REZIMU PECENIA do polohy "0".

Funkciu aktivujete stlacenim tlagidla O nas3 sekundy. Na displeji sa zobrazi na niekolko sekund
napis SEtt, a potom sa zobrazi ponuka doplnkovych funkcii.
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INFORMACIA!

Tlac¢idlami v alebo A prechadzajte cez ponuky. Nastavenie potvrdte tlacidlom Do alebo
*O . Ak cheete opustit ponuku doplnkovych funkcii, dotknite sa tlacidla .

(I
1
i)
LIS
[ |
[
(U
) -
[ LI

1. Zobrazenie hodin

Dotknite sa tladidla \ alebo A a nastavte denny ¢as. Na displeji sa
zobrazi napis CLoc. Po potvrdeni si mbzete vybrat zobrazovanie ¢asu
v 12 alebo 24 hodinovom formate. Potvrdte a potom nastavte eSte denny
¢as. Najskor nastavte a potvrdte minuty, potom nastavte a potvrdte este
hodiny.

2. Hlasitost zvukového signalu

Mbzete si vybrat z troch réznych Urovni hlasitosti pipania. Vyberte
nastavenie Vol. Dotykom na tladidlo v alebo A sivyberte pozadovanu
Uroven a potvrdte ju. Zvuk mozete tiez vypnut.

3. Osvetlenie displeja

Mébzete si vybrat z troch réznych Urovni osvetlenia displeja. Vyberte
nastavenie brh. Dotykom na tladidlo \ alebo A sivyberte pozadovanu
uroven a potvrdte ju. Intenzitu osvetlenia moézZete zvysit alebo znizit
pomocou tlagidla pre nastavenie hodnoty.

4. Displej - noény rezim

Tato funkcia v noci (medzi 20.00 a 6.00) automaticky stimi osvetlenie -
z vy$8ej intenzity na najnizsiu. Vyberte nastavenie nGht. Dotykom na
tlacidlo v alebo A sivyberte poZzadované no¢né osvetlenie displeja
a potvrdte ho.

5. Pohotovostny rezim

Tato funkcia zapina alebo vypina zobrazenie denného ¢asu. Vyberte
nastavenie hidE. Dotykom na tlac¢idlo v alebo A vyberte zapnut on
alebo vypnut off a potvrdte.

17
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/\\ VAROVANIE!
Po vypadku prudu alebo vypnuti spotrebi¢a sa nastavenia doplnkovych funkcii zachovaiju
maximalne na niekol’ko minut. Po uplynuti tejto doby sa vSetky nastavenia okrem zvukového
signalu a jasu vratia na zakladné hodnoty.

6. Adaptivna funkcia

Tato funkcia umozriuje upravit nastaveny ¢as pecenia. Funkcia je
predvolene zapnuta, mdzete ju vSak vypnut.

Ked je funkcia zapnutd, zobrazia sa naposledy nastavené trvanie
programu pecenia. Beru sa do Uvahy hodnoty posledného pecenia.

Na displeji sa zobrazi AdPt. Ak chcete funkciu vypnut, dotknite sa
tlacidiel v alebo A avyberte off. To isté urobte pre opatovné zapnutie
funkcie. Na displeji vyberte on.

7. Tovarenské nastavenia

Tato funkcia umoznuje obnovit vyrobné nastavenia zariadenia. Na displeji
sa zobrazi napis FAct. Dotykom na tladidlo v alebo A zvolte rES pre
vyber tovarenskych nastaveni. Pre potvrdenie stlacte a podrzte

tlagidio P[0 | a2 kym nezmiznu vietky osvetlené Giarky.

Zaciatok procesu pecenia

L
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- INFORMACIA!

Ciarka nad tlagidiom P|o je Ciasto€ne osvetlena. Nastaveny program
spustite dotykom na toto tlacidlo.

Pocas prevadzky programu ¢iarka nad tla¢idlom intenzivnejSie svieti (je
Uplne osvetlend).

Ak nie je nastavena Ziadna ¢asova funkcia, na displeji sa zobrazi doba pecenia. Ked rira dosiahne
nastavenu teplotu, zaznie zvukovy signal a na displeji sa zobrazi °C.

Dodato¢né gratinovanie
Funkciu je mozné spustit az po 10 minutach pecenia (Ciarka nad tlacidlom
gratin je Ciasto¢ne osvetlend). Ked potvrdite funkciu, na displeji sa zobrazi
doba pec€enia 10 minut (10:00). Dotykom na tlacidlo

v alebo A nastavite dobu gratinovania.
Funkciu mdZzete aj vypnut dotykom na tlacidlo gratin.

Funkcia sa pouziva v poslednej faze pe¢enia alebo na zaver pecenia,
ked'na vrch pripravovaného jedla pridame polevu/posypku alebo chceme
povrch este zapiect. PoCas gratinovania sa na pripravovanom jedle vytvori
chrumkava zlatozIta kérka, ktora ho ochrani pred vysusenim a zaroven
mu da krajsi vzhlad a lepSiu chut.



Pecenie s pridavkom pary &

Ked pouzivate rezim pecenia s pridavkom pary, tak do studenej rdry
na prvu Uroven vlozte plytky plech. Do pekaca nalejte maximalne 2 dl
vody. Na druhu uroven poloZte pripravované jedlo a spustite rezim.

2O~ INFORMACIA!
Ak chcete na pecenie pouzit hlboky plech, viozte ho o Uroveri vysSie,
ako je uvedené v tabulke odporuc¢anych nastaveni pecenia.
Aby funkcia mohla optimalne fungovat, nesmiete po¢as pecenia
otvarat dvierka ani prilievat vodu.

Koniec pecenia a vypnutie rury
Pedenie pozastavite dotykom na tlagidlo PO . Na displeji sa zobrazi End a zaznie zvukovy signal.

Otoéte VOLIC REZIMU PECENIA do polohy "0".

9 INFORMACIA!
Ked' je pe€enie ukoncéené, prerusia sa a vymazu vSetky nastavenia ¢asu na hodinach, okrem
nastavenia minutky. Na hodinach sa zobrazi denny €as.

Po pouZziti riry sa méze voda hromadit' v kanaliku, resp. drazke na zber kondenzatu (pod dverami).
Drazku utrite Spongiou alebo handri¢kou.
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VSeobecné tipy na pecenie
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Pocas pecenia vyberte z rury vSetko nepotrebné prisluSenstvo.

Pouzivajte prisluSenstvo vyrobené z tepelne odolnych a nereflexnych materialov (dodavané plechy
na pecenie, smaltované nadoby, sklenené tepluvzdorné nadoby). Svetlé materidly (uslachtila ocel
alebo hlinik) odrazaju teplo, takze jedlo v nich sa horSie tepelne spracuva.

Plechy na pecenie vzdy zasunte az do konca vodidiel. Ked' pri pe€eni pouzivate rost, tak nan
polozte pekac¢ vzdy do stredu.

Aby ste pri peceni dosiahli optimalne vysledky, odpori¢ame vam dodrziavat pokyny uvedené v
tabulke na pripravu jedal. Vyberte nizSiu uvedenu teplotu a minimalny ¢as pecenia, potom na
konci pec¢enia skontrolujte vysledok a upravte nastavenia podla potreby.

Pocas pecenia neotvarajte dvierka rury, pokial to nie je nevyhnutné.

Plech na pecenie nedavajte priamo na dno rury.

Pocas pecenia nepouzivajte univerzalny hiboky plech na prvej vy$kovej trovni.

Nezakryvajte dno rary alebo rost hlinikovou féliou.

Pri dIhsich programoch pecenia mézete rdru asi 10 mindt pred vyprSanim ¢asu pecenia vypnut a
vyuzit nahromadené teplo.

Formy na pecenie vzdy kladte na rost.

Ak peciete na viacerych uUrovniach sucasne, vlozte univerzalny hlboky plech na nizSiu urover.
Ak peciete podla receptov zo starsich kucharskych knih, tak pouzivajte rezim spodného a horného
ohrevu (klasicky) a o 10 ° C nizSiu teplotu, ako je uvedené v recepte.

Ak pouzivate papier na pecenie, uistite sa, Ze je vysoko odolny voéi teplu. Vzdy ho spravne
odstrihnite. Jeho pouZitie zabrariuje tomu, aby sa jedlo prilepilo na plech a ulahcuje jeho odstranenie
z plechu.

Pri peCeni vac¢sich kusov mésa alebo peciva s vy$Sim obsahom vody sa v rure vytvori vacsie
mnozstvo pary, ktora méze na dverdch rary vytvarat kondenzat. Toto je normalny jav, ktory nevplyva
na prevadzku spotrebi¢a. Ked skonéite s pecenim, utrite dvierka a sklo dvierok dosucha.

Ked jedlo pripravujete priamo na roste, vlozte univerzalny hlboky plech o jednu Urover nizSie, aby
zachytaval $tavu.

Rychle predhrievanie rary: Ruru predhrievajte, iba ak je to uvedené v recepte alebo v tabulkach
v tomto navode na obsluhu. Ak pouzivate rychle predhrievanie, nevkladajte jedlo do rdry, kym nie
je uplne predhriata, s vynimkou pripadov, ked'je uvedené inak. Teplota ma velky vplyv na kone¢ny
vysledok. Rychle predhrievanie sa odporuca pre jemné kusy masa (fil€), dalej pre kysnuté kolace
a biskvity, ktoré si vyzaduju kratSiu dobu pecenia. Ohrev prazdnej rury spotrebuje vela energie,
takze pokial je to mozné, odporic¢ame vam, aby ste piekli niekolko jeddl za sebou alebo niekolko
jedal sucasne.

Jedla, ktoré si vyzaduju plne predhriatu rdru, su v tabulke oznacené s jednou hviezdi¢kou * ,
jedla, ktorym staci 5-minutovy predohrev rdry, su oznac¢ené s dvoma hviezdickami ** . V takom
pripade nepouzivajte rezim rychleho predohrevu.

Pomalé pecenie: Umoznuje kontrolovanu pripravu potravin pri nizSich teplotach. Masova stava
sa rovnomerne rozlozi a maso zostane stavnaté a jemné. Tento rezim je vhodny pre jemné kusy
vykosteného masa. Maso pred pecenim v rure, dobre opecte zo vSetkych stran na panvici na
vysokej teplote.



Tabulka k pecéeniu

Jedlo 3 ] b Opin
PECIVO A PEKARSKE VYROBKY
kolace pecéené vo forme
Pigkétovy macnik 3 D 160 30-40
kola¢ z krehkého cesta s pinkou 2 D 180 60-70
mramorové babovka 2 D 170-180 50-60
kolace z kysnutého cesta 2 D 170-180 45-55
linecky kolag, tart 3 170-180 35-45
brownies 2 170-180 30-35
zakusky, rezy
$tradla 2 180-190 60-70
tradla, mrazena P @ 200-210 34-45
piskétova rolada 3 170-180 13-18
+ plech s vodou
buchty 2 O 180-190 30-40
drobné pecivo
mafiny 3 D 160 * 25-35
mafiny, 2 drovne 2,4 155-165 * 30-40
pecivo z kysnutého cesta 2 D 180 * 17-22
u;’)reoc\;\r/]c; z kysnutého cesta, 2 2.4 160 * 18-25
kolace z listkového cesta 2 D 200 * 15-20
E?;?/ie;z listkového cesta, 2 2.4 170 * 25-30
krehké pecivo
striekané peéivo 3 D 150 * 30-40
striekané pecivo, 2 Urovne 2,4 150 * 30-40
striekané pecivo, 3 urovne 1,3,5 145 * 40-50
krehké pedivo 3 - 160-170 * 15-20
krehké pegivo, 2 Urovne 2,4 150-160 * 20-25
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Pokracovanie predchddzajucej tabulky

Jedlo ] B°c ®min
shehové pusinky 3 80-100 * 120-150
snehové pusinky, 2 Urovne 2,4 80-100 * 120-150
zlepované pusinky (makrénky) 3 130-140 * 15-20
zlepované pusinky (makronky), _ N _
oo 2,4 130-140 15-20
chlieb
kysnuté cesta 2 D 40-45 30-45
chlieb na plechu

2 D 190-200 40-55

+ plech s vodou

chlieb na plechu, 2 Urovne 2 4 190-200 * 40-55
chlieb vo forme 1 D 190-200 30-45
chlieb vo forme, 2 Grovne 2.4 200-210 30-45
plochy chlieb (focaccia) 2 D 270 15-25
Cerstvé zemle

3 D 200-210 10-15

+ plech s vodou

Cerstvé Zemle, 2 Urovne 2,4 200-210 * 15-20
hrianky 5 ™ 240 4-6
zapecené oblozené chlebicky 5 m 240 3-5
pizza a ostatné jedla
pizza 1 300 * 4-7
pizza, 2 Grovne 2,4 210-220 * 25-30
mrazend pizza 2 ] 200-220 10-20
mrazend pizza, 2 Urovne 2.4 200-220 10-20
krehky slany kola¢, quiche 2 190-200 50-60
slany kolag, burek ) D 180-190 40-50
MASO
hovédzie a telacie maso
hovédzia rostenka (chrbat), 1,5 5 D 160-170 130-160
kg
dusené hovadzie méso, 1,5 kg 2 D 200-210 90-120
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Pokracovanie predchddzajucej tabulky

Jedlo ] B°c ®min
hovédzia svieckovica, stredne 5 D 170-190 * 40-60
prepecena,1 kg

hovadzia sviec¢kovica, pomalé o D 120-140 * 250-300
pecenie

hovéadzie steaky, dobre

prepecené, hrubé 4 cm 4 I:I 220-230 25-30
hamburgery, hrubé 3 cm 4 I:I 220-230 25-35
telacia panenska svie€kovica 1,5 5 D 160-170 120-150
kg

bravéové méaso

brav¢ové karé, krkovicka 1,5 kg 3 D 170-180 100-130
bravéové pliecko, 1,5 kg 3 D 180-190 120-150
bravéova svie€kovica, 400 g ) D 80-100 * 80-100
bravéové karé, krkovicka, N )
Somals pedens 2 O 100-120 200-230
brav€ovy bocik pomalé pecenie ) D 120-140 * 210-240
bravéové kotlety, hrubé 3 cm 4 m 290-230 20-25
hydina

hydina, 1,2 - 2,0 kg 2 200-220 60-80
hydina s pinkou, 1,5 kg ) 170-180 80-100
hydina, prsia 2 170-180 45-60
kuracie stehna 3 210-220 25-40
kuracie kridelka 4 210-220 20-35
hydinové prsia, pomalé pecenie 3 D 100-120 * 60-90
masoveé jedla

bochnik z mletého masa,1 kg 2 170-180 60-70
klobasy na grilovanie 4 m 230 ** 8-15
RYBY A MORSKE PLODY

cela ryba, 350 g 4 230-240 12-20
rybie filé, hrubé 1 cm 4 ™ 220-230 8-12
rybi rezefi, hruby 2 cm 4 |':| 220-230 10-15
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Pokracovanie predchddzajucej tabulky

Jedlo ] [ Orin
musla sv. Jakuba (hrebenatka) 4 230 * 5-10
krevety 4 I:I 230 * 3-10
ZELENINA
pecené zemiaky, platky 3 210-220 * 30-40
pecené zemiaky, rozpolené 3 200-210 * 40-50
+ plech s vodou
plnené zemiaky 3 190-200 30-40
hranolky, domace 4 210-220 * 20-30
miesana zelenina, platky 5 190-200 30-40
+ plech s vodou
plnend zelenina 3 190-200 30-40
BEZNE VYROBKY - MRAZENE
hranolky 3 210-220 20-25
hranolky, 2 Grovne 2,4 190-210 30-40
kuracie medailénky 4 210-220 * 12-17
rybie tyc¢inky 2 210-220 15-20
lasagne, 400 g ) @ 200-210 30-40
zelenina narezana na kusky 2 @ 190-200 20-30
francuzske croissanty 3 @ 170-180 18-23
NAKYPY, SUFFLE A GRATINOVANE JEDLA
zemiakova musaka 2 180-190 35-45
lasagne 2 180-190 35-45
sladky nakyp 2 160-180 40-60
sladké soufflé 2 160-180 * 35-45
gratinované jedla 3 170-190 30-45
plnené tortilly, enchiladas 2 180-200 20-35
syr na grilovanie 4 m 240 ** 6-9
OSTATNE
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Pokracovanie predchddzajucej tabulky

Jedlo ] [ Opmin
zavaranie 2 180 30
sterilizacia 3 125 30
varenie vo vodnom kupeli ) 150-170 * /
zohrievanie jedla 3 D 60-95 /
zohrievanie jedalenského servisu 2 75 15

25




Pecenie s teplotnou sondou (ABAKESENSOR)

(v zavislosti od modelu)

Teplotna sonda umoznuje presné sledovanie vnutornej teploty pripravovaného jedla po€as pecenia.

VAROVANIE!

Teplotna sonda nesmie byt v bezprostrednej blizkosti ohrevnych telies.

9 INFORMACIA!

1 Kovovy hrot sondy zapichnite do mésa v
mieste, kde je najhrubsie.

2 Zasunte zastréku sondy do zasuvky, ktora

sa nachadza v pravom hornom rohu riry (pozri
obrazok). Na displeji sa zobrazi SEnS.

POZNAMKA: Ked zasuniete sondu do zasuvky,
tak sa funkcie rary, ktoré boli predtym
nastavené vymazu.

3 Vyberte pozadovany rezim a teplotu pe€enia
(v teplotnom rozsahu do 230 °C). Na displeji sa
zobrazi symbol pre €innost sondy a
prednastavena teplota, ktord mozno zmenit
dotykom tladidiel \ alebo A . Nastavte
vnutornu teplotu jedla (v teplotnom rozsahu od
30 do 99 ° C), ktoru chcete na konci dosiahnut.

POZNAMKA: Pri pouziti sondy nie je mozné
nastavit ¢as pecenia.

4 Nastavenie potvrdite dotykom tlagidia P[0 .

5 Ked sa dosiahne nastavena vnutorna

teplota pokrmu, rura prestane pracovat. Na
displeji sa zobrazi napis End. Zaznie zvukovy
signal, ktory mézete vypnut stlacenim
lubovolného tlacidla alebo sa po jednej minute
vypne sam.

Pocas pecenia sa na displeji striedavo zobrazuje nastavend a aktualna teplota jedla. Podla potreby
mozete pocas prevadzky zmenit teplotu pecenia alebo koneénud vnatornu teplotu pokrmu.

Spravne pouzitie sondy podla druhu méasa:

26

hydina: zapichnite sondu do najhrub$ej Casti pfs,

maso: zapichnite sondu do chudej ¢asti, ktora nie je prerastena tukom,
malé kusy méasa s kostou: zapichnite sondu v mieste pri kosti,

ryby: zapichnite sondu za hlavou, smerom k chrbtici.



/\\ VAROVANIE!

Po pouziti sondu opatrne vyberte z jedla, odpojte ju zo zasuvky a ocistite.

9 INFORMACIA!

Ak sondu nepouzivate, vyberte ju z rary.

Odporuc¢ané urovne zapecenia pre rozne druhy masa

. jemne, .

Druh jedla suroYe,’ mierne pf:;i%gié prepecené pr:;?;g:né

s opecené
HOVADZIE MASO
Hovéadzie méaso, rostenka 46-48 48-52 53-58 59-65 68-73
hovéadzie méaso, svieCkovica 45-48 49-53 54-57 58-62 63-66
pecené hovadzie maso 45-48 49-53 54-57 58-62 63-66
(roastbeef)
hamburgery 49-52 54-57 60-63 66-68 71-74
TELACIE MASO
telacie méso, panenska 45-48 49-53 54-57 58-62 63-66
svieckovica
telacie méso, chrbat 45-48 49-53 54-57 58-62 63-66
BRAVCOVE MASO
karé, krkovicka / / / 65-70 75-85
bravéové maso, svieckovica / / / 60-69 /
bochnik z mletého mésa / / / / 80-85
JAHNACIE MASO
jahnacie méso / 60-65 66-71 72-76 77-80
BARANIE MASO
baranie méso / 60-65 66-71 72-76 77-80
HUSACINA
kozlacie méso / 60-65 66-71 72-76 77-80
HYDINA
hydina, cela / / / / 82-90
hydina, prsia / / / / 62-65
RYBY A MORSKE PLODY
pstruhy / / / 62-65 /
tuniak / / / 55-60 /
losos / / / 52-55 /
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Udrzba a Cistenie
/\\ VAROVANIE!
Pred cistenim odpojte spotrebi¢ z elektrickej siete a nechajte ho vychladnut.
Deti by nemali spotrebic¢ Cistit” ani vykonavat jeho udrzbu bez dozoru.
Aby sa rura jednoduchsie Cistila, jej vnutro a plechy su pokryté Specialnym smaltom, ktory ma hladky
a odolny povrch.

Spotrebi¢ pravidelne Cistite teplou vodou s pridanim prostriedku na ruéné umyvanie riadu a taktiez
priebezne odstrarujte velké necistoty a vodny kamen. Pouzivajte Cisti mékku handri¢ku alebo Spongiu.

VonkajSok spotrebica: horticou mydlovou vodou a mékkou handri¢kou odstrarte necistoty a povrchy
utrite do

sucha.

Vnutro spotrebi¢a: Na odolné alebo velmi silné necistoty pouzivajte bezné Cistiace prostriedky na
rdry. Ak pouzijete tieto prostriedky, ruru musite dékladne utriet vihkou handri¢kou, aby ste odstranili
ich zvysky.

PrisluSenstvo a vodidla: ocistite teplou mydlovou vodou a vlhkou handri¢kou. Odolné necistoty
odporu¢ame vopred namocit a pouzit kefu.

V pripade neuspokojivych vysledkov Cistenia, postup zopakujte.

9 INFORMAGCIA!
Nikdy nepouzivajte agresivne a drsné Cistiace prostriedky (hrubé Spongie a CistiCe, odstrafiovace
hrdze, Skrabky na sklokeramické dosky).

Vybavenie rudry je vhodné do umyvacky riadu.

Zvysky jedla (tuk, cukry, bielkoviny) sa m6zu po&as pouzivania zariadenia zapalit, preto pred
kazdym pouzitim odstrarte hrubé necistoty z vnutra rdry a riadu.
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Cistenie rury pomocou programu Aqua clean

AQUA CLEAN program ulahcuje odstrafiovanie Skvfn z vnutra ruary.

Tato funkcia je najefektivnejsia, ak ju pouzivate pravidelne, po kazdom peceni.

Pred kazdym spustenim Cistiaceho programu odstrante z vnutra riry vSetky viditelné necistoty a
zvySky jedla.

1 Do prvého vodidla vlozte plytky plech na
pecenie a nalejte dortho 0,4 | teplej vody.

2 Ototte VOLIGOM REZIMU PEGENIA a
vyberte Aqua clean. OVLADACOM
NASTAVENIA TEPLOTY nastavte teplotu na 80
°C.

3 Nechajte program bezat pol hodiny.

4 Po dokonéeni programu opatrne vyberte

plech s ochrannymi rukavicami (m6ze na fiom
byt este stale trochu vody). Skvrny poutierajte
vlhkou handri¢kou a mydlovou vodou. Ked' je
Cistenie hotové, treba spotrebic eSte dokladne
utriet vihkou handri¢kou, aby sa odstranili
vSetky zvysky Cistiacich prostriedkov.

F L~ |

9 INFORMACIA!
Ak su vysledky Cistenia neuspokojivé (v pripade odolnych necist6t), musi sa proces Cistenia
zopakovat.

VAROVANIE!
Rezim Aqua clean pouzivajte, ked' je rura uplne vychladnuta.
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Odstranenie drotenych a pevnych vysuvnych vodiacich

prvkov.

30

A Podrzte listy zo spodnej Casti a vytiahnite
ich smerom k stredu vnutrajska rary.

B Vyberte ich z otvorov navrchu.
9 INFORMACIA!

Pri vyberani vodidiel davajte pozor, aby
ste neposkodili smalt.



Demontaz a montaz dvierok a skla dvierok.

1 Najprv naplno otvorte dvierka (pokial sa len
da).

2 Dvierka rary su pripojené k zavesom
pomocou Specialnych drziakov, ktoré maju aj
blokovacie packy. Blokovacie packy posurite
0 90 ° smerom k dveram. Pomaly zatvorte
dvierka do 45 ° uhla (vzhladom na zatvorenu
polohu dveri) a potom ich nadvihnite a
vytiahnite.

Skla dvierok sa moézu distit aj z vnatornej
strany, ale sa musia najskér odstranit z dvierok
spotrebi¢a. Najskor postupujte tak, ako je
popisané v bode 2, ale ich neodstranuijte.

3 Vyberte vzduchové vedenie. Uchopte ho

oboma rukami na lavej a na pravej strane dveri.
Odstrante ho jemnym potiahnutim smerom k

3 4 sebe.
© 4 ) B
Uchopte sklo dveri za horny okraj a
odstrante ho. To isté urobte s druhym a tretim
sklom (v zavislosti od modelu).
5 5 Skla namontujete spat v opaénom poradi.

‘IO

-O- INFORMACIA!
Pre vloZenie dvierok rury postupujte podla tychto krokov v opa¢nom poradi. Ak sa dvere neotvaraju
alebo nezatvaraju spravne, uistite sa, ze s drazky pantov spravne umiestnené do tchytov.

/\\ VAROVANIE!
Zavesy na dverach spotrebi¢a sa mézu s velkou silou zaklapnut. Preto pri montazi a
demontazi dvierok spotrebic¢a vzdy oto¢te obe blokovacie packy na doraz.

Jemné otvaranie a zatvaranie dveri
(v zavislosti od modelu)

Dvere rdry su vybavené systémom, ktory timi nérazy pri zatvarani dveri. Umozriuje, aby sa dvere
otvarali a zatvarali lahko, ticho a jemne. Staci jemne zatlacit (do 15 ° uhla vzhladom na otvorenu polohu
dveri) a dvere sa automaticky jemne zatvoria.

VAROVANIE!
Ak budete dvierka prili§ prudko zatvarat, uéinok systému sa znizi alebo systém nezavrie
bezpecne dvierka.
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Vymena ziarovky
Ziarovka je spotrebny materidl, a preto sa na fiu nevztahuje zéruka. Pred vymenou Ziarovky vyberte
vSetko prislusenstvo z rary.

Halogénova ziarovka: G9, 230 V, 25 W
1 Odskrutkujte a odstrante kryt (proti smeru

hodinovych rugiciek). Vytiahnite halogénovu
ziarovku.

2 Pomocou plochého plastového nastroja
odstrante kryt. Vytiahnite halogénovu ziarovku.

2O~ INFORMACIA!
Dajte pozor, aby ste neposkodili smalt.
Pouzivajte ochranné pomadcky, aby ste sa
nepopalili.

/\ VAROVANIE!
Ziarovku vymienajte iba vtedy, ked' je spotrebi¢ odpojeny od elektrickej siete.
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Tabul'ka problémov a ich rieSeni

Specialne upozornenia a hlasenie chyb

Akékolvek opravy pocas trvania zaruénej doby moéze vykonavat len servisné stredisko
autorizované vyrobcom.

Pred opravou sa uistite, Ze je spotrebi¢ odpojeny z elektrickej siete, tak, Ze odstranite poistku alebo
vytiahnete zastrcku zo zasuvky.

Pri neodbornych zasahoch alebo opravach spotrebi¢a hrozi riziko zranenia elektrickym priadom alebo
skratu, preto ich nevykonavajte. Takuto pracu nechajte na kvalifikovaného odbornika.

V pripade, ak sa vyskytnu na spotrebici mensie poruchy, skuste pomocou tychto pokynov, poruchu
odstranit sami.

Ak spotrebi¢ v zaru¢nej dobe odnesiete do servisu a zisti sa, ze nefunguje kvoli nespravnej obsluhe
alebo manipulacii, opravu si budete musiet zaplatit sami.

Navod na obsluhu si odloZte pre pripadné neskorsie pouzitie alebo pre nasledujuceho vlastnika
spotrebica.

Nasledujuce rady vam pomézu odstranit niektoré bezné problémy.

Problém/chyba Pri¢ina

Hlavny isti¢ vo vasej domacnosti ¢asto |Zavolajte servisného technika.
vypadava.

Vymena Ziarovky v rure je popisana v kapitole Vymena

Osvetlenie rury nefunguje. Ziarovky.

Odpoijte spotrebi¢ zo siete na niekolko minut
Ovladacia jednotka nereaguje, displej je | (odskrutkujte poistku alebo vypnite hlavny vypinag),

zamrznuty. potom ho znova pripojte k elektrickej sieti a zapnite
rdru.

Na displeji sa zobrazuje chyba ErrX. Vyskytla sa porucha elektronického modulu. Odpojte

Ak je ¢islo chyby dvojciferné, zobrazi sa |spotrebic zo siete na niekolko minut.

ErXX. Ak porucha pretrvava, zavolajte do servisu.

Ak problémy pretrvavaju aj napriek dodrzaniu vyssie uvedenych pokynov a rad, zavolajte autorizovany
servis. Opravy a zaru¢né naroky vyplyvajice z nespravneho pripojenia alebo pouzitia spotrebi¢a nie
su kryté zarukou. V takom pripade si naklady na opravu hradite sami.
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Likvidacia
E Balenie je vyrobené z materidlov Setrnych k Zivotnému prostrediu, ktoré

sa daju recyklovat, zlikvidovat alebo znicit bez poskodenia Zivotného
prostredia. Z tohto dévodu je obalovy material riadne oznaceny.

EEN  Znacka na vyrobku alebo na jeho obale znamen4, Ze s vyrobkom by sa
nemalo nardbat ako s beznym domovym odpadom. Vyrobok by sa mal
odniest do autorizovaného centra uréeného na spracovanie odpadu z
elektrickych a elektronickych zariadeni.

Spravna likvidacia vyrobku poméze zabranit negativnym vplyvom na
zivotné prostredie a zdravie ludi, ktoré by sa mohli objavit v pripade
nespravnej likvidacie vyrobku. Pre podrobnejsie informacie o likvidacii
a spracovani vyrobku kontaktujte prisluSny miestny organ zodpovedny
za spracovanie odpadov, spolo¢nost na likvidaciu odpadov alebo obchod,
v ktorom ste vyrobok zakupili.

Vlyhradzujeme si pravo na vykonanie akychkolvek zmien v tomto ndavode na poutZitie.
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